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Die Ptlanzen blithen so schon blau wie die Wegwarte, mit der sie
sich iibrigens gern kreuzen. In den Blattwinkeln sitzen die Bli-
ten und dann spater auch die Samen, die auch wiederum gern
~von Vogeln gefressen werden. Sie miissen, wenn sie reif sind, ge-
biindelt aufgehingt werden zum Trocknen, aber an einem vor
den Vogeln geschiitzten Platz. Der Samen kann ausgetreten
werden. Er geht etwas schwer heraus, er ist sehr klein, fallt leicht
durch einen Durchschlag und muf auch geschiittelt und nach-
getrocknet werden, aber er ist mehrere Jahre keimfihig, so daf§
man ihn nicht so oft anbauen muf (siehe Liste).

ZITRONENMELISSE

Zitronenmelisse samt sich meist selbst aus. Man mufl ein paar
reife Zweige trocknen und ausschiitteln, hnlich wie bei Sauer-
ampfer.

Z/ WIEBEL

Die Zwiebel ist auch eine sehr wichtige Pflanze. Wir hatten in
meiner Heimat Glauchau/Sachsen sehr unter der russischen Be-
satzung zu leiden. Es gab keine Zwiebeln. Deshalb habe ich die

Zwiebel besonders ins Herz geschlossen.
Samen ziehe ich seit vielen Jahren aus den Stuttgarter

Steckzwiebeln. Leider ist es mir nicht ganz gelungen, da unab-
hingig von zugekauftem Saatgut zu sein.
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Schone feste mittelgrofle bis groflere Zwiebeln, die gut tiber-
wintert haben, pflanze ich in zwei Rethen mit einem Abstand
von 25-30 cm im zeitigen Frithjahr gut tief ein. Spdter stiitze ich
sie auch mit Tonkinstiben und Schnur, die man spiter hdher
ziehen kann, also nur einfach um die Stibe umschlingen. Aus ei-
ner Zwiebel kommen zwei bis fiinf Bliitenstengel. Es sind scho-
ne grofle Kugeln, die von Insekten besucht werden.

Verschiedene Sorten vermischen sich, also nur eine Sorte zie-
hen. 300 m Abstand ist erforderlich. Die Samen sind reif, wenn
sie schwarz werden. Dann schneidet man die Kugeln ab und
legt sie zum Trocknen in offene Kartons. Sie miissen moglichst
taglich bewegt werden. Das Ausdreschen ist nicht ganz leicht,
aber man freut sich, wenn es einem gelingt, guten Samen zu
ernten.

Mit Porree vermischen sich die Zwiebeln nicht. Flur Sizwie-
beln 1st es gut, sie schon im Mirz zu sien, fiir Anzucht von
Steckzwiebeln sit man im April und dann viel dichter. Zwie-
beln werden sehr leicht von Mehltau befallen. Es empfiehlt
sich, sie mehrmals vorbeugend mit Schachtelhalmtee (eine hal-
be Stunde gekocht) 1 : 5 zu bespritzen, am besten drei Tage hin-
tereinander. Die Bliitenreste sind schwer von den guten Samen
Zzu treanen.

Bei Bernward Geier, ,Biologisches Saatgut aus dem eigenen
Garten® fand ich, dafl man die Zwiebelsamen schwemmen
kann. Das muf§ aber ganz kurz geschehen. Ich habe das in ei-
nem 1%-Liter-Glas getan, kurz umgerithrt, dann schwimmen
die tauben Samen und Blitenreste oben. Man mufl sie abschiit-
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ten, am besten erst mal in ein Extragefaff. Die auf den Grund
gelangten Samen in ein Kiichensieb schiitten und sofort immer
wieder gut abtrocknen, im Sieb schiitteln und in die Nihe einer
Heizquelle stellen und trocknen lassen, es darf aber nicht zu
warm sein. Das muf§ alles sehr sorgfiltig getan werden, denn
sonst keimen die Zwiebelsamen und alle Arbeit war umsonst.
Dann noch nachtrocknen lassen in einer Schachtel. Durch
Schiitteln kann man noch die letzten Unsauberkeiten entfer-
nen.

Die Keiinféihigkeit vergeht ziemlich schnell (siehe Liste).

Ich habe alle Zwiebeln auf dem Hausboden tuberwintert. Sie
halten 8-10 Grad Kilte aus. Man darf sie nur nicht anriithren.
Damit sie nicht zu grofen Schwankungen ausgesetzt waren,
habe ich sie in flachen Stiegen iibereinander gestapelt und darii-
ber ein alte Gardine gelegt. Sie miissen aber kontrolliert werden.
Die Saatzwiebeln sortiere ich meist schon im Herbst aus. In
letzter Zeit haben wir uns bemiiht, die etwas eingefallenen
Zwiebeln, die zum Verbrauch bestimmt sind, auszusortieren
und die zu nehmen, die mehr Flaschenform haben. Die bliithen-
den Steckzwiebeln, mufl man zeitig abschneiden, damit sie nicht
einkreuzen. In der Kiiche konnen sie spiter noch verbraucht
werden, sie wachsen weiter.
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