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" fliegt im Juli und 14 Tage spiter; vom August—Mai findet sich dann im Innern
der Stengel fressend die Raupe. Man hilft sich im GroBbetriebe durch tiefes
Qtiirzen oder Verbrennen der Stoppel. Die befallenen Pflanzen werden im
August gelb und sterben ab.

An tierischen Schidlingen sind auSerdem noch zu nennen: Die Raupen der Gemma-
eule, Plusia gamma L., der Wintersaateule, Agrotis segetum Hs, und der
Weizeneule, Agrotis tritici L., dann die Maiswurzellaus, Remphigus Boyeri PASS.,
die Maiswollaus, Aphis maydis Pass. und Aphis gramiscum RorD. In den
milchigen Kolben fressen die Raupen der Queckeneule, Hadena basilinea S. V.,
und in halbreifen Kornern der Gemeine Ohrwurm, Forficula auricularia iy
Ginge aus. -

B. Pflanzen aus der Familie der Liliaceae, Liliengewéchse

73. Die Kiichenzwiebel
Allium cepa L.

1. Bezeichnungen in verschiedenen Sprachen

"Deutsch: Kiichenzwiebel, Sommerzwiebel, Zippel, Zipolle, Bolle, Zwiebel-
lauch; Holldndisch: uien; Dinisch: Rodlog; Schwedisch: Lok; Eng-
lisch: onion; Franzosisch: ognon, oignon; Italienisch: cipolla; Spa-
nisch: cebolle; Portugiesisch: cebola; Ruminisch: ceapd; Unga-
risch: hagyma; Slowenisch: gebula; Serbokroatisch: crijenac, crui
luk, kromid; Tschechisch: cibule, Polnisch: cebuls, cybula; Russisch:
luk, reptschatij luk, Ukraine: zibul; Georgien: chachwo; Kirgisien:
dschua-bias; Usbekistan: pios; Japanisch: tamane. '

9. Herkunft und Geschichtliches

Die’ Gartenzwiebel komm{ wildwachsend vor in Beludschistan, Afghanistan.
Turkestan usw. Die Heimat ist also in Westasien zu suchen. Die Nutzung ist sehr
alt. Die Zwiebel findet sich oft auf den Denkmilern der alten Agypter. Der hiero-
glyphische Name diirfte soud;j gelautet haben, da diese Silbe durch eine Zwiebel dar-
gestellt wird. Nach MAspEro bedeutet bodjar Zwiebel. Im Koptischen, welche
Sprache sich vom Altigyptischen herleitet, heifit die Zwiebel emdjol. Die he-
briischen Namen finden sich im heutigen Syrischen wieder. Die Zwiebel wird auch
schon von Homer (Il 11, 360; Od. 19, 282) und von HERODOT erwihnt. 'THEOPHRAST
(Hist. 1, 7, ¢. 4) spricht von Krommiion, ein Wort, das sich auf das heutige Neu-
griechisch forterbte. PLINIUS iibersetzt mit caepa (Hist. 1, 19, ¢. 6). Es werden ver-
schiedene Formen genannt, so von Cypern, Kreta, Samothrake usw. Die dgyptische
Kiichenzwiebel war von so groBer Giite, da man ihr dort, zur Belustigung der
Romer, Ehrenbezeigungen erwies (JUVENAL, Sat. 15). Bei CoLumerLLa (12, 10, 1)
kommt unio fir Zwicbel vor, eine Bezeichnung, die sich vielleicht auf unus = 1
zuriickfiihrt, denn CoLuMELLA sagt ausdriicklich, daB sich unmio nicht spaltet.

_ Im Capitulare de villis finden sich aufgezeichnet, uniones, ascalonicas cepas,
im Breviarium scalonias cepas. Nach COLUMELLA (12,10, 1) zu schlieBen; gehdren
auch ascalonias cepas hierher und nicht zur Schalotte. Im Plane des Klosters
St. Gallen stehen cepas.und. ascolonias, bei der Hlg. HILDEGARD aschalonia, alslauch,
cepe, unlauch. ALBERTUS MAGNUs sagt von der cepa, dafi sie in Farbe und Ge-
sehmack wie Porree sei, daf sie aber gerundete, hohle Blitter und eine dicke kreis-
runde. Wurzel habe. . KoNRAD -vON - MEGENBERG berichtet . von ,dem Zwibal. Cepe
heiBt zwival oder ein zwibol, wenn er nichi gesotten oder gerdstet ist so ist er eine
kleine Nahrung. . . . er ist der Vernunft und dem Sinn schddlich , . . erwecki die
Unkdusch.* % N o % T R )
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Bei Fuchs 1543 heibt es: ... Die Zwibeln so in unseren Landen wachsen sind
etliche grosse, etliche klein, an der Farbe etliche T0t, etliche weiss, etliche rund, die
andern lang. Die besten aber sind die runden wund von Farbe roten., .., Werden
allenthalben in Gdrten gepflanzt, ... Die zeitigen Zwiebeln werden gemeinlich wm
Bartholomei aufgezogen. . . . Die langen Zwiebeln sind schirfer demn die runden,
die roten mehr denn die weissen, die diirren denn die grinen, die rohen denn die
gesotienen. Bock 1551 schreibt: .. Die besten Zwiebeln in unserem Lande sind rund
und yon Farben rot . . . iiber Winter in Rauch lrocken gehalten. . . . Bei Saat finden
sich verschiedene Formen und Farben (rot, weiss, braun). . . . Etliche kluge Géirtner
sden den Zwiebelsamen auch vor dem Herbst, auf dass sie im Friikling junge Zuwie-
beln hahen. Niemand will der Zwiebeln entraten.

3. Beschreibung der Pflanze

Allgemeines iiber die Gattung Allium, Lauch

Die Laucharten sind krautartige Zwiebelpflanzen mit Lauchgeruch. Das
Wurzelgezweig der Allium-Arten besteht fast ausschlieBlich oder doch in der iiber-
wiegenden Zahl aus reinen Saugwurzeln, die nur die Fihigkeit haben, die Krume
auszuniitzen und nicht in tieferec Bodenschichten hinabsteigen (Abb. 408 u. 409). Eine
Ausnahme macht nur der Porree, der sich stark bewurzeln kann und unter geeigneten
Verhiiltnissen 70—80 cm lange Wurzeln entwickelt, die sich iiber einen ziemlichen
Bodenraum verteilen. Der Schaft ist bloB. Es finden sich also nur grundstiindige

Abb. 408. Wurzelsystem der Kiichenzwiebel, Es verbreitet sich hauptsiichlich in der obersten
Bodenschicht und lifit zwischen den Pflanzreihon freien Raum. (H. C. THOMPSON) .

Becker, Gemilseban, 4. Auflage ' 51
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Blitter. Der Bliitenstand ist reichbliitig und vor dem Aufblithen von einer Blatt-
scheide umschlossen. Die Dolden sind ziemlich klein bis mittelgrof, meistens auf-
recht, selten hingend. Die Stielchen der Bliiten sind nicht gegliedert. Bisweilen
werden auBer den Bliiten rund Brutzwiebelchen oder Kapseln entwickelt. Die sechs
Kronkelchblitter sind getrennt und nur ganz unten am Grunde kaum zusammen-
hingend. Die sechs Staubblitter sind getrennt, frei oder nur unten verwachsen. Die
Staubbeutel sitzen mit dem Riicken auf den Staubfiiden. Jede Bliite enthiilt einen
Griffel mit kleiner Narbe. Der Fruchtknoten ist ein- bis dreifichrig. Die Frucht-



73. Die Kiichenzwiebel 803

kapseln sind hiutig und von bleichblittricen Kronkelchen umgeben. - Sie sind fach-
spaltig und manchmal kaum aufspringend. In den Tropen fehlt die Gattung Allium.
Von den 280 Arten in Europa, Asien, Nordafrika und Nordamerika kommen acht fiir
die Kiiche in Betracht.

Besondere Eigenschaften der Kiichenzwiebel

Die Kiichenzwiebel wird zweijahrig gebaut, im ersten Jahr zur Gemiisenutzung.
im zweiten zur Samengewinnung, sonst ist sie ausdauernd. Bei Ailium cepa finden
sich zwei Sitze von Wurzeln. Der erste wird zur Zeit der Keimung gebildet,
stirbt dann allmilhich ab und ist ganz ahgestorben, wenn die Zwiebel etwa halb ent-
wickelt ist. Wihrend dieser erste Satz dem mittelsten Teil der Stengelbasis ent-
springt, bildet sich zur Zeit der Entwicklung der Zwiebel und spiter randstindig
von ihm ein zweiter Satz von Wurzeln, welcher bis zuletzt in Tiatigkeit bleibt. Im
Gegensatz zu den anderen Allium-Arten (A. ascalonicum, fistulosum, schoenoprasum,
porrum, sativum) findet ein Zusammenziehen der Wurzeln nicht oder nur in Spuren
statt. Die blihende Pflanze erreicht eine Hohe von 80—100 em. Die Blitter sind
stielrund oder halbstielrund und innen hLohl (rohrig). Der Bliitenschaft (Stengel) ist
unterhalb der Mitte bauchig aufgeblasen. Die Zwiebel stellen die knollig auf-
getriebenen, vielschaligen, unteren Stammenden dar. Die Zwiebelbildung
tritt nur dann ein, wenn die Pflanze einen gewissen Mindestvorrat an Kohlehydraten
gebildet hat. Die Bildung ist nach H. BrREMER 1) abhiingig vom Verhiltnis der
Kohlensdureaufnahme zur Salzaufnahme. Die Zwiebelbildung an sich wird durch
Stiekstoffmangel und Kaliiiberschuf gefirdert, dagegen durch Stickstoffiiberdiingung
und Kalimangel gehemmt. Unser Klima hemmt bei erweitertem Standraum die
Zwiebelbildung, was mit dem verhiiltnisméBigen Uberwiegen vermehrter N&hrstoff-
aufnahme iiber die vermehrte Assimilation in Zusammenhang gebracht werden mub.
Zwiebelbildung tritt nur bei geniigend langer Tagesdaner éin. Entscheidend dafiir
ist die zweite Hilfte der Wachstumszeit. Auch spite Aussaat hemmt die Zwiebel-
bildung. * Starke Belichtung, Stickstoffmangel und KaliiiberschuB hemmen die
Zwiebelreifung. da sie dem Laub eine feste Trockenform verleihen. Lichtmangel.
Stickstoffiiberschuf und Kalimangel wirken reifefordernd. Die Bliite ist weiB oder
griinlichweill, 3 von den Staubblittern haben am Grunde beiderseits einen kurzen
Zahn. Alle sind Linger bis etwa doppelt so lang wie die Kronkelehbldtter. Zwischen
den Bliitenknospen finden sich oft kleine Brutzwiebeln oder Zwiebelknospen, Bulbuli.
Es kommt Fremd- und (Selbst-) Bestdubung vor. Der Nektar liegt vollig verborgen.
Die Bliiten sind vorménnlich (protandrisch). ' '

Die Samen sind mit einem harten. knorpeligen Nihrgewebe ausgeriistet,
sind mehr oder weniger dreikantiz und schwarz. Die Samenschale ist meistens
etwas eingeschrumpft. Linge 3—4 mm. Breite 1—2 mm, Dicke 0,5—1 mm. Keim-
fihigkeit 30—54—90 %, Reinheit 95—99—100%. Gebrauchswert im Durchschnitt
75%. Tausendkorngewicht 2,7—4,0 g. Litergewicht 350—540 g. Kornzahl in 1 ke
200 000—275 000. Die Keimung erfolgt im Freiland nach 4—6 Wochen. Ein Keim-
versuch mufl 14 Tage bei 10—20°C gehalten werden. Gutes Saatgut bleibt 2 bis
3 Jahre keimfiihig. Bei Freilandanbau liegen zwischen Saat und Aufgang
10—21(—31) Tage, zwischen Saat und Reife 180—170 Tage, zwischien Saat und Ernte
150200 Tage, zwischen Saat und Samenreife 510-—530 Tage.

4. Ubersicht iiber die Formen und hauptsiichlichsten Sorten
A. Kiichenzwiebel
Allium cepa 1.

Keine Nebenzwiebeln. Die Sorten werden je nach der Form der Zwiebel in
kugelige, plattrunde und birntsrmige, nach der Farbe der Zwiebel in rote, gelbe
und weifle geschieden. Die Form hat auf den Geschmack keinen Einfluff, des.

\) Bremer, H., Angew. Bot, 18 (1936), 204.
51+
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Abh, 410. Zwiebel , Zittauer Riesen. (Original)

gleichen nicht auf Haltbarkeit und GroBe. Die weiBlen Sorten sind im Ge-
schmack milder.

a) Runde Sorten

Zitlauer gelbe (=holl.: uien Zitlauer ronde reuzen; dinisch: LOg Zittauer Kaempe :
engl.: giant Zittau onion; franz.: ognon gros du Nord, o. géant de Zittau; ungar.:
hagyma javitott Zittaui sdrga Orids; tschech.: Zitavskd obrovskd; polnisch: ecepula
zytawska).

Weitverbreitete Sorte. TFest, feinschalig, hochrund bis leicht plattrund.
Mild und sii im Geschmack. Sehr haltbare Winterzwiebel, eine der besten
Sorten fiir Feld und Hausgarten. Gewicht einer Zwiebel zwischen 60 und 80 g,
Breitendurchmesser 7—9 cm, Durchmesser in der Hohe etwas geringer, also
Form nicht ganz kugelig. Wachstumszeit vom Aufgang bis zur Reife 130 Tage
und mehr. Ertrag bis 360 dz/ha. (Abb. 410.) .

Bronzekugel. Kugelrund, orangegelb. Fleisch mit griinlichem Schein. Gewicht
einer Zwiebel 60—80 g. Steckzwiebelsorte; Anzucht, aber auch ein-
jihrig. Spit austreibend, deshalb gute Wintersorte.

Madeira. Rund mit leicht zugespitztem Wurzel- und Kopfende. Sehr groS, Durch-
messer 15—18 em. Gewicht einer Zwiebel 200 g und mehr. Schale weinrosa

bis fleischfarben. Fleisch locker. Geschmack mild, siiBlich. Spit, frostempfind-
lich. Nicht haltbar. Im Mistbeet anzusien.

b) Plattrunde Sorten

Braunschweiger .dunkelblutrote. Plattrund, dunkelrot, ziemlich grobschalig, hart,
fest, sehr haltbar, kriiftig schmeckend. MittelgroB, Zwiebelgewicht 50—75 g.
Die einzelnen Schalen zeigen duBerlich eine leicht rotliche Firbung, das Fleisch
ist aber weiB, liuft nur beim Durchschneiden leicht rot an. Eine der besten
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Zwiebeln fiir Garten und Feld. Ertrag bis 450 dz/ha. Sehr gute Lager-
fihigkeit, spit austreibend.

Hollandische platirunde gelbe (holl.: uien groote platte stroogele Hollandsche).
Schale strohgelb, fast glinzend, Fleisch wei mit griinlichem Schein. Zwiebel-
gewicht 40—65 g. Lagerfihigkeit wenig gut, friith austreibend und leicht
faulend. Ertrag 400 dz/ha. -

Weife Frihlingszwicbel (= engl.: Neapolitan maggiaiola onion; franz.: ognon blanc
hatif de Mai). SilberweiB. Flachrund. Durchmesser 6—8 em. In milden
Gegenden zum Uberwinternim Freiland. Saat Ende Juli, Anfang
August in 25—30 em weit gestellte Reihen. Anfang Oktober verziehen auf
10—15 cm. Bei Frosteintritt bedecken mit Laub oder mit Tannenreisig und
Laub. Ernte Mai-Juni mit Schlotten. Fleisch weiB, locker. Eine Zwiebel wiegt
30—45 g. Nicht haltbar. ;

Weife Konigin (= engl.: white very early Queen onion; franz.: ognom blanc trés
hatif de la reine, o. petit de Portici, o. de monplaisir). Silberweif. Plattrund,
3—4 cm breit, 1,52 cm hoch. Mirzsaaten reifen im Mai. Zum Ganz-
einmachen. Geschmack mild. Eine Zwiebel 80 g. Nicht halthar.

Stuttgarter Riesen. Schale fein, dunkelgefirbt. Fleisch reinweiB, fest. Zwiebel-
gewicht 120—150 g. Reifezeit spit. Hervorragend fiir Steckzwiebel-
kultur, namentlich wenn Saatgut von dreijihrigen Samentriigern gewonnen
wurde. Sehr haltbar. |

Eisenkopf (bedingt in der Reichssortenliste). Zwiebel groB, plattrund. dunkelgelb.
Schale fein, ziemlich fest sitzend.. Fleisch weil}, mit feinem griinlichen Schimmer,
zart und doch fest. , Zwiebelgewicht etwa 75 g. Haltbar, spitaustreibend. Fiir
Steckzwiebelkultur verwendbar. : i b

Liegnitzer (bedingt in der Reichssortenliste). Im Liegnitzer Anbaugebiet. Flachrund.
groB, Zwiebelgewicht 60—80 g. Hellbriiunlich. Schale sehr fein. Fleisch weiB.
fest. Gut. lagerfihig. o v i

: . ¢) Ovale Sorten .

Birnfirmige gelbe. Birnformige Zwiebein sind auf dem Markt nicht beliebt. Mittel-
groB. Zwiebelgewicht 60—80 g. Hellbriunlich. Schale sehr fein. Fleisch weil,
Geschmack siiflich, Haltbarkeit begrenzt. Zwiebelgewicht 50—75 g "~

B. Kartoftelzwiebel

Ailium cepa var. aggregatum Dox., filschlich oft als var. von All ascalonicum
genannt. : _
Die Vermehrung findet durch Nebenzwiebeln statt, die sich zu je 3—8 an
einer Mutterzwiebel bilden. Der Geschmack ist weniger stark als bei der
Kiichenzwiebel. Die Kartoffelzwiebeln tragen reichlich Samen, doch teilen sich
die Zwiebeln nicht im Saatjahre, sondern erst im folgenden. Das Auslegen der
Brutzwiebeln findet entweder im Herbste statt, dann kann im August des
- nichsten Jahres geerntet werden, oder im Irithjahre mit einer Ernte im
~ Oktober. Die Pflanzweite betriigt 30—40 cm. Ein groBer Vorteil der Kartoffel-
" zwiebel ist ihre groBe Haltbarkeit und ihr Gedeihen auf feuchteren Boden. Es
gibt weile, rote und gelbe Formen. Die Pflanze indert stark ab. i

- C. Allium cepa f. bulbiferum Ror.

Eine nebensichliche botanische Form. Im Bliitenstande finden sich neben den
Bliiten auch Zwiebeln, die nicht im Bliitenstand schon austreiben.

. 5. Chemische Zusammensetzung
Die Blitter sind um etwa 7,5% reicher an Stickstoff als die Zwiebeln. In
ihnen sind 829%, /des Gesamtstickstoffs Reineiweif, in den Zwiebeln aber nur
58 %e. 'Rohfaser enthalten die Blitter fast doppelt soviel, an Asche sogar dreimal
soviel wie -die Zwiebel. Zwischen dem Gehalt der Zwiebel an Zu cker
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und ihrer Haltbarkeit im Winterlager besteht ein Zusammen-
hang Namentlich mit steigendem Gehalt an Saccharose nimmt die Haltbarkeit
zu. Der Zuckergehalt ist sorten- und standortbedingt. Auf durchlissigen, sandigen
Bioden gezogene Zwiebeln sind besonders haltbar.

In 100 Teilen der frischen, lufttrockenen Masse der Zwiebel sind enthalten:
0,27% Stickstoff, 0.25°%% Kali, 0,029 Natron, 0,16°% Kalk, 0,03°0 Magnesia,
0,13 %0 Phosphorsiure, 0,04°% Schwefelsiure, 0,01 % Kieselsdure und 0,01 % Chlor.

Die Gewiirzhaftigkeit . der Zwiebel wird durch ein Schwefelallyl, das
Knoblauchdl, bedingt. Der Nihrwert der Zwiebel ist nicht- gering. 1 kg enthilt
196 Nihrwerteinheiten. Zum Vergleich sei gesagt, daBl 1 kg Mohre 148, 1 kg Kohl-
ritbe 145 Nihrwerteinheiten enthilt. Die rohe Zwiebel enthilt in 100 g Frisch-
gewicht etwa 70y Vitamin B: und 5mg Vitamin C.

6. Der Anbau der Zwiebel
a) Anspriiche an Boden. Lage und Klima

Die Zwiebel gedeiht am besten auf einem warmen, humusreichen,
tiefgriindigen Boden in alter Kraft. Am besten ist lehmlg‘er Sand oder
sandiger Lehm. Auf nicht zu trockenen und n#hrkriftigen, leichteren
Boden werden besonders haltbare Zwiebeln gewonnen. Feuchte Lagen
und solche mit hohem Grundwasserstand sind zu vermeiden, da auf
diesen die Zwiebeln leicht faulen. Ungeeignet sind alle schweren Ton-
und Lehmboden. Zu vermeiden ist auch Marsch- oder Torfboden. Gegen
saure Bodenreaktion ist die Zwiebel sehr empfindlich, alkalische scheint
aber nicht von Nachteil zu sein. Eine H&uptbedmgung ist, da} der Boden
unkrautfrei sei. Auf unkrautwiichsigem Boden, z. B. als Nachfrucht von
Luzerne, wird aus Zwiebeln nie etwas. Die Feldlage soll frei und sonnig
sein. Fiir Samentriger 'kommen nur windgeschiitzte Ortlichkeiten .in
Frage, da die Bliitenstengel sehr leicht umgeknickt werden.

In warmen Sommern mit miBigen Niederschligen wachsen die
Zwiebeln am besten. Niederschlagsreiche Gegenden, die auBerdem die
Krautwiichsigkeit begiinstigen, sind vom Zwiebelanbau von vornherein
auszuschlieBen. Calbe hat etwa 600 mm Jahresniederschlige.

Sehr gute Wachstumsbedingungen bieten Agypten, das ja schon im
Altertum ob seiner Zwiebeln beriihmt war, und Ungarn. Der deutsche
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Zwiebelanbau ist in den letzten 50 Jahren von 1826 ha auf 6805 ha ge-
stiegen. Hauptsiichlich wird er jetzt in den Regierungsbezirken Magde-
burg (hier allein ein Drittel) und Merseburg, in der Pfalz, dem Lande An-
halt, der Provinz Niederschlesien und den Bezirken Unterfranken und
Frankfurt betrieben, und zwar auf 5170 ha =2/, des Gesamtanbaus. 1883
waren Zwiebeln trotz erheblich geringerem Umfang zur Hauptsache
(1333 ha) in mehr Gebieten anzutreffen, in Magdeburg, in der Kreishaupt-
mannschaft Leipzig, in der Pfalz, in Merseburg, Unterfranken, in den
Regierungshezirken Konigsberg, Liegnitz, in den hessischen Provinzen
Oberhessen und Starkenburg und im Regierungsbezirk Schleswig.

b) Die Stellung in der Fruchtfolge

Als beste Vorfrucht ist zu nennen gediingte Hackfrucht, also
Kartoffeln, Tomaten, Gurken, Sellerie, Kohlrassen usw. Ferner sind AN
nennen: Hanf, Tabak und namentlich auch Erbsen. Auch Getreide (Gerste,
Winterweizen, allenfalls auch Hafer und Roggen) ist keine schlechte
Vorfrucht.

Als Nachfrucht bewihrt sich Weizen sehr gut, wie iiberhaupt
die Zwiebel eine gute Vorfrucht darstellt. Zwiebel soll sich jedoch selbst
nie folgen, da bei solcher Fruchtfolge die Schiidlingsgefahr sehr in den
Vordergrund geriickt wird, und zwar tritt der Krankheitshefall ganz
plotzlich auf. Eine Ertragsminderung findet bei einem sich folgenden
Zwiebelanbau selbst bei mehrmaliger Wiederholung nicht statt.

¢) Die Diingung

Die Zwiebel steht am besten in zweiter Stallmisttracht. Namentlich
aut drmeren, leichteren Boden ist eine Stallmistgabe zur Vorfrucht un-
erliBlich.  Nur in Ausnahmefillen, auf sehr mageren Boden, gibt man
tiber Winter, vor dem Anbau eine Stallmistdecke, die man im Friihling
dann seicht unterbringt oder, wenn nur ausgelaugtes Stroh iibrig geblieben
wire, abrecht und entfernt. Empfehlenswert ist frische Stallmistdiingung
aber nie. Nahrhafter Zwiebelboden wird nur mit Handelsdiingern bedacht,
und zwar rechnet man auf 1 ha 4—5 dz 40er Kalidiingesalz, 4 dz Thomas-
phosphat oder 5 dz Superphosphat und 3—4 Kalkammonsalpeter. Den
letztgenannten gibt man in drei gleiche Gaben, zur Saat, vier Wochen nach
dem Aufgang und dann nach vier weiteren Wochen. Reiner Salpeter ist
zu vermeiden. Uberhaupt ist bei der Stickstoffdiingung Vorsicht geboten,
da ein Zuviel an Stickstoff Lockerung des Fleisches und damit Verinderung
der Haltbarkeit bedingt. Kali und Phosphorsiure wirken erfahrungs-
gemif} ausgezeichnet auf Reife, GroBe und Haltbarkeit. Auf den genannten
drmeren Boden kann guter, halbverwester Rindermist (200 dz/ha) und
dazu 4 dz/ba 40er Kalidiingesalz, 4 dz/ha Thomasphosphat oder 5 dz/ha
Superphosphat und 2—3 dz/ha Kalkammonsalpeter gegeben werden.
Jedenfalls spielt der Nihrstoffgehalt des Bodens und die Art und Behand-
lung der Vorfrucht beim Anbau der Zwiebel eine grofle Rolle.

Yon Wichtigkeit ist, daB die Kalisalze, namentlich 40er Kalidiinge-
salz, sehr friihzeitig, woméglich im Laufe des Winters gestreut werden,
da die Zwiebeln gegen frische Salzdiingungen empfindlich zu sein scheinen.
Die trifft namentlich fiir Chlor enthaltende Salze zu. Man wird deshalb
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vielfach gut daran tun, statt des 40er Kalidiingesalzes die entsprechende
Menge Kalimagnesia zu geben,

~d) Die Bodenbearbeitung

Die Bearbeitung des Bodens muf} fiir den Zwiebelanbau besonders
sorgfiltiz sein. Im Herbst wird gepfliigt. Aber nicht tiefer als auf
15-—20 cm, da auf tief gelockertem Boden die Zwiebeln nicht zur hochsten
Vollkommenheit heranwachsen. Uber Winter bleibt das Feld rauh liegen.
Im Frithjahr wird, sobald es das Wetter erlaubt, geschleift und dann
exstirpiert. Auf den Exstirpator folgt eine Cambridge- oder Croskillwalze.
auf diese die Egge und dieser wieder, als letztes Gerdit vor der Drill-
maschine, eine Rundwalze. Das Saatbeet muB feinkriimelig und fest sein.
In Gegenden mit spitem Friihjahr wird das Feld schon im Herbst so weit
hergerichtet, daB es im Friihjahr nur noch einer leichten Auflockerung
und der Brechung der iiber Winter entstandenen Kruste bedarf.

Im Gartenbau wird das umgespatete Land rauh iiber Winter liegen
gelassen, im Frithjahr eingeebnet und mit der Harke gekriimelt. -

e) Saat und Pflanzung

Man kann drei Arten des Zwiebelanbaues unterscheiden:

1. Aussaat an Ort und Stelle, entweder im zeitigen Friithjahr oder, in

- Gegenden mit sehr spitem Friihjahr, schon im Herbst. Lo

2. Aussaat in ein Mistbeet. Bei den Riesensorten des Gartenbaues
(Madeira) im Februar, bei gewdhnlichen Sorten im Mirz. Allenfalls
auch Ansaat auf Freilandsaatbeete. Diese Saaten dienen zur An-
zucht der Setzlinge fiir eine spiitere Pflanzung. B% A0

3. Ansaat von Stecklingszwiebeln und Anbau derselben im nichsten
Jahre, wo sie sich dann zu besonders friilhen und grofien Zwiebeln
entwickeln.

Die Saat an Ort und Stelle

Bei grofierem Anbau wird am besten so zeitig wie moglich, wenn
irgend angingig schon im Februar, gedrillt. Die Drillweite betrigt 20 bis
25 cm. Die Saattiefe soll 0,5—0,75 cm, keinesfalls aber mehr als 1 ecm
betragen. Da die Zwiebelsamen sehr fest liegen miissen, beniitzt man zur
Saat mit Vorliebe Druckrollen. Ist dies nicht moglich, dann 1:i8t man
hinter der Maschine eine leichte Saategge und hinter dieser eine leichte
Walze folgen. Da die Keimung oft wochenlang auf sich warten laBt,
diirfte sich in giinstig gelagerten Fillen, namentlich bei wiirmerer und vor-
geschrittener Anbauzeit, ein Anquellen empfehlen. Doch muB der Boden
dabei feucht sein. Um die aufkeimenden Reihen schneller erkennen zu
konnen, wird eine Beimengung von Spinatsamen zu dem Zwiebelsaatgut
angeraten. Bei schlechtem Zwiebelsamen ist aber die Gefahr einer Uber-
wucherung oft groB. Jedenfalls bewihrt sich diese Arbeitsweise nicht
an jeder Ortlichkeit gleich gut. Auch Porree kann beigemischt werden,
auf 1 kg Zwiebelsamen 120 g Porreesamen. Die notige Saatgutmenge
betrdgt fiir 1 ha 8—10 kg bei Drill- und 10—12 kg bei Breitsaat. Im
Gartenbau kann die Reihenentfernug bis auf 15 cm herabgedriickt werden,
doch hat man sich dabei nach der Sorte zu richten. Auch hier wird man



73. Die Kiichenzwiebel : S09

trachten, den Samen moglichst flach unterzubringen und ihn leicht an-
zudriicken. Ein Festtreten der Beete ist aber unzweckmifig. Auf einen
Geviertmeter hendtigt man bei Reihensaat 0,8, bei Breitsaat 1 g Samen.
Sehr gut und die Keimung fordernd ist ein Feuchthalten der Saatbeete.

Hier sind auch die Misch- und Untersaaten zu erwihnen,
die man mit Zwiebeln durchfiihren kann:. Petersilie (50 g) und Zwiebeln
(1 kg) oder Zwiebeln mit Spinat. Der Spinat geht 6 Wochen nach der
Saat vom Felde, die Zwiebeln bleiben bis zum Herbst. Dieser Anbau wird
bei Breslau geiibt.

Der Anbau zur spiteren Pflanzung

Um besonders groBe Zwiebeln zu bekommen, sit man bereits im
Februar in ein halbwarmes Mistbeet. So behandelt werden namentlich die
Madeirazwiebeln. Die iibrigen Sorten werden im Laufe des Mirz auf
Mistbeete oder auf sorgfiltiz bereitete Saatbeete im Freien gesiat. Die
Saat hat diinn zu erfolgen. Auf ein Mistbeetfenster von 1,5 qm Fliiche
rechnet man 25 g Samen, die 4000 Stiick gute Setzlinge ergeben. Die
schwachen Pflanzen sind dabei nicht mitgerechnet. Es ergibt sich damit
ein Bedarf an Pflanzen, Saatgut und Saatbeetfliiche fiir 100 qm:

. Benitigte
Pllanzweite em Pflanzen- Bgnotugtes gaatbegt_
. o k. anzahl Baatgut fliche
Reihe |[ in der Reihe g qm
i.
15 | Ig Eégg ig j. Im Gartenbau ge-
- . . '.;") wohnlich
15) 4‘44": !30 -
20 ' 1?!' f—jég:: :;8 ?;’5 I Tm Grof-}anhuu ge-
15 3333 20 125 || wohnlich
25 ' S 5000 30 2
| 10 4000 25 1.5
15 26066 15 1

Fiir 1 ha sind diese Zahlen mit 100 zu vermehren.

Die Saaten in Kisten diirfen nicht zu warm gehalten werden, damit
die Pflanzen nicht zu lang werden. Ein Beschneiden der Wurzeln vor dem
Verpflanzen ist unzweckmiiBig, nur zu lang gewachsene Schlotten kann
man etwas einkiirzen. Die Pflanzung erfolgt etwas tiefer als der Sand im
Mistbeet war, aber nur um eine Kleinigkeit. Man muB sich sehr vor einer
zu tiefen Verpflanzung hiiten. Ein AngieBen beschleunigt das Wachstum
und die Bewurzelung. Ist ein Verstopfen moglich, dann ist es als niitzlich
~auszufiihren. Fiir den Erwerbsgarten ist die Anzucht im Mistbeet mit
nachfolgender Pflanzung meist zu teuer.,

Eine groBe Ertrige bringende Art des Zwiebelanbaues lernte ich in
Bohmen kennen. Die Saat wird Ende Juni, Anfang Juli auf Saatbeete
ins Freie ausgefiihrt. Hier werden die Pflanzen, die erhebliche Kéltegrade
ohne Deckung ertragen, iiberwintert und im Méarz-April des nichsten
Jahres, nachdem sie zu kraftigen Sezlingen herangewachsen sind, auf
Beete mit einem Abstand von 15 cm verpflanzt. Da diese Pflanzen den
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Winter tiber im Griinen bleiben, also nicht zu einer kiinstlichen Winterruhe
wie die Steckzwiebeln gezwungen werden, so gehen nur wenige in Bliiten.
Auch Saat an Ort und Stelle im September ist moglich und erbringt dann
frithe aber nicht lange lagerfihige Zwiebeln.

Der Anbau mit Steckzwiebeln

Zu dem Steckzwiebelanbau kann man nicht alle unserer gewdhniichen
Zwiebelsorten benutzen. Fine gute Sondersorte ist die Stuitgarter Riesen, Auch
Bronzekugel und Eisenkopf gehen. Zum Samenbau soll man nur voll ausgewachsene
7weijihrige Zwiebeln nehmen. Der Samenbau wire also dreijihrig. Fiir den Grof-
betrieb zahlt sich im allgemeinen der Steckzwiebelbau nicht aus, trotzdem fiir aus
Steckzwiebeln erzogene Zwiebeln am Markte gute Preise gegeben werden. Fiir den
Kleinbetrieb kann diese Anbauart jedoch sehr gewinnbringend werden. Die Saat
erfolgt breitwiirfig und ziemlich dicht auf ein unkrautfreies und fiir Zwiebel ge-
eignetes und vorbereitetes, aber nicht zu nahrhaftes Stiick Land. Auf 1 qm gibt man
etwa, 25——30,9; Samen. Um fiir 1 ha Steckzwiebeln zu erzielen, sind notig:

1Be1 einer Pﬂanzwe:to Saatheet-

Reihe in der Reihe o (qm
15 ! 8 825 000 5000 200
10 666 667 4000 160 Im Gartenban
15 444 444 3000 120
20 [ - S 625 000 4000 160
I .10 500 000 3000 120
] 15 333 333 2000 80 Im GroBanbau
, 20 250 000 1500 60

Der zu wiihlende Standraum richtet sich natiirlich weigehend nach dem
Grofenwachstum der angebauten Sorte. Die Saat geschieht im Mai oder Juni.
Die Zwiebeln sollen nur klein, aber um so fester werden.

Dem Gewichte nach sind fiir 1 ha etwa 300—340 kg Steckzwiebeln nétig. Die GroBe
der einzelnen Zwiebel sei hochstens die einer HaselnuB. Lingliche und ovale Sorten diir-
fen keinen groferen Durchmesser als 2.5, plattrunde keinen grofieren als 3 ¢m haben.
Man unterscheidet: a) langlichrunde Steckzwiebeln, und zwar I. unter 1,5 em
Durchmesser; II. 1,52 cm; III, 2—2,5 cm. b) plattrunde, siiddeutsche, und
zwar L. unter 2 em Durchmesser; II. 2—25 cm: III. 2,5—3 em. Um solech kleine
Zwiebeln zu bekommen, diirfen die bamten nicht ausgediinnt werden. Nachdem im
Herbste das Laub abgestorben ist, werden die Zwiebeln ausgegraben, getrocknet und
iiber Winter luftig, trocken und frostfrei autbewahrt. Damit im kommenden Jahre
moglichst wenig der Steckzwiebeln in Samen schiefen und zu friih austreiben, kann
man sie in einem Netz hinter dem Ofen oder iiber dem Herde trocknen und dann ein-
lagern. Das Darren der Steckzwiebel ist stets von Vorteil. Der Ertrag wird nicht
unwesentlich, manchmal bis um 50—60 %6, gehoben. Im Mirz wird ausgesteckt, so
flach, daB die Spitzen der Zwiebelchen das Tageslicht sehen. Am besten ist es, wenn
man die Zwiebeln in den angegebenen Abstinden einfach in den Boden hineinsteckt.

Fiir den GroBbetrieb hat die Firma PaurL Assmann jr. in Calbe (Saale) eine
Steckzwiebel-Siemaschine gebaut, die gut arbeitet. Der Erirag dieser Saaten ist aber
nicht so wie bei Handsaat, da velkehrt. oder sonstwie unregelmifiig in den Boden
kommende Steckzwiebeln kemen Vollertrag bringen. Doch ist der Minderertrag nicht
so grof, daB er nicht durch die Arbeitsersparnis aufgewogen wiirde. Der An-
bau, also Bodenvorbereitung, Diingung usw. ist wie beim Saatzwiebelban. Ein
Andriicken der Zwiebelchen -ist zu unterlassen. damit nicht der Boden um die Zwiebel
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zu sehr verdichtet wird, ein Umstand, der die Wurzelbildung beeintriichtigen wiirde.
Alle Pflanzen, die im Laufe des Frithlings in Samen gehen, werden ausgehoben und
einer anderweitigen Verwendung zugefiihrt. Die Blitenstengel kann man aber auch
ausziehen und die Zwiebeln mit dem FuBe niederdriicken. Es bilden sich dann noch
brauchbare Knollen. In der ersten Zeit nach dem Aussetzen gehen die Zwiebeln
an Masse zuriick, nehmen aber dann bald und sehr schnell zu.

7. Die Pflege der Zwiebel

Freilandsaaten werden sobald wie moglich gehackt und diese Arbeit
wird im Laufe des Jahres zwei- bis dreimal wiederholt. Auch alle anderen
Zwiebelbeete sind fleiBig zu hacken. R geschieht dies einmal, um das
Unkraut niederzuhalten und dann, um stets oberfliichlich lockeren und
nicht zuviel an Wasser verdunsteten Boden den Zwiebeln darzubieten.
Doch muf3 das Behacken sehr sorgsam geschehen, da die Zwiebelwurzeln
oberflichlich liegen. Es kommt nur Handarbeit (Akkord) in Frage
(Abb. 408 u. 409). Pferdehacken machen in der Regel sehr viel Schaden,
da zu Boden getretene Pflinzchen nicht mehr aufstehen und sich meist
nicht erholen. So um Mitte Mai werden die Saaten auf 8—10 cm in der
Reihe verzogen. Diese Arbeit kann in Zeitabstinden erfolgen, so daB
die ausfallenden Pflanzen in der Kiiche verwertet werden kénnen. Man
verdiinnt also zuerst auf etwa 4 em dann bei Bedarf auf 8 und endlich
auf 12 em. Es ist dies eine Arbeiterfrage. N achteilig ist, daB in manchen
Jahren der Anbau der Zwiebel mit dem des Sommergetreides zusammen-
fillt. AuBerdem kann die sommerliche Hackarbeit mit den entsprechenden
Arbeiten in den Riiben zusammentreffen. Es ist also auf alle Fiille auf
diese Moglichkeiten vor Linfithrung eines groBeren Zwiebelanbaues Riick.
sicht zu nehmen.

Im Gartenbau muf man mit dem BegieBen vorsichtie sein. Die
Zwiebel verlangt nicht viel Wasser.

Geht es in den Herbst hinein und die Pflanzen wollen das Wachstum
ihrer griinenden Teile nicht einstellen, dann werden die Rohren mit einer
leichten Handwalze zu Boden gewalzt oder niedergetreten. Da sich die
Pflanzen, namentlich bei feuchtem Wetter, gerne wieder hehen, so ist
diese Arbeit unter Umstinden spdter zu wiederholen. FEin zu tippiges
Krautwachstum, verbunden mit spéter Reife, kann verursacht sein durch
zu groBe Stickstoffgaben, durch zuviel Wasser, durch zu starke und tiefe
Bodenlockerung und durch zu tiefe Pflanzung. Auch schlechtes Saatenut,
von schlechten Mutterpflanzen gewonnen, kann der schuldtragende
Teil sein.

S. Ernte, Ertrag, Aufbewahrung und Verwertung der Zwiebel

Die Ernte der im Friihjahr angesidten Zwiebeln fillt in die Monate
August und September, kann sich aber bis in den Oktober hineinziehen.
Jedenfalls soll sie in Wirtschaften mit Zuckerriibenbau vor der Riiben-
ernte erledigt sein. Aus Steckzwiebeln erzogene Zwiebeln reifen be-
deutend frither, im Juli. Den Eintritt der Reife erkennt man an dem Fest-
werden der Zwiebelknollen und an dem Abwelken und Vergilben des
Laubes. Erntet man bevor dag Laub abgestorben ist, dann hat man mit
geringerem Ertrage und mit geringerer Haltbarkeit zu rechnen. Bei zu
langem Hinwarten hingegen schlagen die Zwiebeln neue Wurzeln und
bilden neue Pflanzen. Im allgemeinen ist die Haltbarkeit der Zwiebel am



812 Spezieller Gemiise- und Gemiisesamenbau

besten, wenn sie kurz vor der Vollreife geerntet wurde. Das Ausnehmen
aus der Erde geschieht mit Spaten, Grabgabeln, mit kleinen, Spaten
oleichenden Zwiebelhebern oder durch einfaches Ausreifen. Es ist die
Bodenbeschaffenheit von EinfluB. In lockerem Boden konnen die ober-
fisichlich sitzenden Zwiebeln stets ausgerissen werden. Die aus der Erde
genommenen Zwiebeln LBt man bei trockenem Wetter in langen Streifen
auf dem Felde zum Trocknen liegen, wobei das Kraut vollends eintrocknet
und schrumpft. Bei feuchtem Erntewetter mufl diese Arbeit in Scheunen
und dhnlichen Iuftigen Lagerriumen geschehen. Die Scheunentore sind
offen zu lassen und die Zwiebeln in nicht zu hoher Schicht aufzuschiitten.
Nach dem Abernten fihrt man den Acker kreuz und quer mit dem
Kriimmer durch. Es kommen noch zahlreiche kleine Zwiebeln an die
Oberfléiche, die man je nach der Sorte als Steckzwiebeln verwenden kann.
Das Heraushacken, Sammeln und Einsacken wird am besten im Stiicklohn
vergeben. Das trockene Laub wird etwa 1—2 cm oberhalb der Zwiebel
abgeschnitten oder abgedreht, oder es wird belassen und die Zwiebeln
in Zopfe geflochten. Dieses schockweises Zusammenbiindeln ist nament-
lich im Kleinbetrieb und hier wieder besonders bei Steckzwiebeln in
Ubung. Der Verkauf erfolgt entweder sofort nach der Ernte oder die
Ware wird eingelagert. Die Lagerung muf auf Juftigen, trockenmen und
frostfreien Béden auf einer Strohunterlage vorgenommen werden. Die
Zwiebeln werden dabei etwa 10 cm hoch geschichtet. Im Laufe des
Winters muB mehrmals durchgelesen werden, wobei alle faulenden Stiicke
zu entfernen sind. Bei Frostgefahr wird mit Stroh, Matten usw. gedeckt.
Die Mindesttemperatur im Lagerraum soll 2—3° C iiber Null betragen.
Gefrorene Zwiebeln sind keineswegs verloren. Sie miissen aber unberiihrt
bis nach dem erfolgten Auftauen liegen bleiben. Sobald die Zwiebeln
im Friihling auszuwachsen beginnen, verlieren sie an Gewicht und Wert.
Bis zu diesem Zeitpunkt soll also alles verkauft und abgesetzt sein. Das
Austreiben liBt sich etwas verzdgern, wenn man die Zwiebeln in einem
durchlissicen Sack einige Tage in der Rauchkammer oder den Kamin
hingt und rduchert. Die Verpackung der Zwiebeln geschieht in locker-
oewebigen Sicken, vgl. S. 166. Lose Waggonladungen bis zu 5000 kg sind
moglich. Doch muB man bedenken, daf durch das hiufige Schaufeln und
Bewegen die Zwiebeln nicht besser werden. Ein Versand kann nur bei
frostfreiem Wetter oder mit ausgiebigem Frostschutz erfolgen.
' Als Ertrag rechnet man von 1 ha bei Frithzwiebeln 180—220, bei
Spitzwiebeln 300—400—(450) dz. ‘ '
Gute Preise sind meistens im August und Februar zu erwarten.

9. Der Samenbau der Zwiebei ,

Die durch Friihjahrssaat angezogenen Zwiebeln werden im Herbst nach der
Ernte verlesen. Die ganz kleinen werden als Steckzwiebeln verwertet, die ganz
groBen und schonen als Samentriger eingewintert, die iibrigen aber verkauft. Die
Samentriiger miissen besonders sorgfiltig fiber Winter aufbewahrt werden. Die
Temperatur soll sich in dem trockenen und luftigen Lagerraum um -+2° C be-
wegen. Besonders wertvolle Zwiebeln wickle ich einzeln in Zeitungspapier. Das
Auspflanzen erfolgt so zeitig wie moglich im Frithjahr. Froste, welche die aus-
gepflanzten Zwiebeln treffen, sind nicht gefihrlich. Herr Dr. FirBas-Dioseg feilte
mir mit, daB er die ausgewachsenen Zwiebeln zur Samengewinnung im Herbst
pflanzt. Auch bei strengen, schneelosen Wintern konnte er keinen Schaden fest-
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stellen, in allen Fillen bewihrte sich diese Arbeitsweise besser als die Frithjahrs-
pflanzung und die Uberwinterung in Lagerriumen. Auch billiger ist sie. Die
Zwiebel muf so tief in den Boden kommen, daf die Spitze gerade noch das Licht
sieht. Die Vorbereitung des Feldes soll wie bei der Gemiisenutzung der Zwiebel ge-
schehen. An Diinger gibt man 2—3 dz Superphosphat, 3 dz 40prozent. Kalisalz und
1 dz schwefelsaures Ammoniak. Die Pflanzweite betrigt je nach der Sorte 30—35 cm
im Geviert. Um die Ernte zu erleichtern, lifit man jede 3. oder 4. Reihe aus. Es
sind also fiir 1 ha nétig.

Standraum Bendtigte Zwiebelzahl
l{eihen- ‘ I*,nttunun-f bei einem Be- | § ol b il u
entfernung = in der Relhe stand ohne leere _]-)el 1.11.611&?&-”1&” | oot Iileﬂas)sqno
o g W . jeder 3. Reihe | jeder 4. Reihe
cm | cm Zwischenreihen | ]
| :'. |
30 j 30 111 111 L 74074 | 88 889
35 i 30 95 238 , 63 492 ; 76191
3D ‘ 35 81 631 : 04 421 ' 65 305
40 30 83 333 db 556 66 667
40 35 71 429 47 621 57 144

Die als Wege freibleibenden Streifen kénnen mit Buschbohnen, Gurken und
ihnlichen niedrigwachsenden Gewiichsen bestellt werden. Die Blite fillt in die
Monate Juli und August. Um die Standfestigkeit der Stengel zu erhohen, kann
man die Bliitenschiifte von je 4 Pflanzen kurz unterhalb der Dolden mit Stroh-
bindern locker zusammenbinden, oder zwischen je 8—4 Reihen eine Reihe Stangen
mit quergebundenen Stangen (aber nicht Draht oder Stricken!!) anbringen. Die
Stangen miissen mindestens in %y Hohe der Pflanzen laufen. Ende August tritt die
Samenreife, kenntlich am Schwarzwerden der Samen und am Eintrocknen der Kelch-
blatter, ein, Meist kann man nicht auf einmal schneiden. Man LiBt deshalb ofters
Arbeiterinnen mit groBen Schiirzen oder Arbeiter mit Sicken die Bestiinde dureh-
gehen und alle reifen Dolden abschneiden. Ein Schnitt mit den Stengeln ist nicht
zu empfehlen, da die griinen Schlotten sehr langsam trocknen. Die abgeschnittenen
Dolden werden in diinner Schicht auf trockenen, dichtgefugten Boden zum Nach-
trocknen aufgeschiittet und tiglich gewendet. In feuchten, dichtlagernden und
schlecht durchliifteten Dolden wachsen die Samen sehr leicht aus und werden dann
als. Saatgut wertlos. Die getrockneten Bliitenstinde werden abgedroschen und der
gut gereinigte Same tiichtig und unter fieiBigem Umschaufeln nachgetrocknet. Der
Samenertrag schwankt zwischen 3—7—10 dz/ha. Ein aamentrager erbringt 3—5 g
Samen. Der Same ist olhaltig und wird deshalb leicht ranzig. Man darf ibn also
nur trocken einsacken,

Die Bliiten der Zwiebel sind vorminnlich. Dies deutet auf die grofie Gefahr
der Fremdbestiubung hin. Verschiedene Zwiebelsorten miissen beim Anbau also
mindestens 300 m entfernt gehalten werden. Gefiihrlich ist auch ein naheliegender
Bestand von Kartoffelzwiebeln.

10. Die Ziichtung der Zwiebel

Bei der Zwiebel haben wir es bei der Mehrzahl der Sorten mit aus fest um-
rissenen Ortlichen Verhiltnissen herausgewachsenen Standortsformen zu tun. Ein
Anbauversuch mit verschiedenen Sorten muf zuniichst tiber die ortlich am meisten
Erfolg versprechende Sorte Aufschlufi geben. Haben wir die beste Sorte gefunden,’
dann werden wir uns an die Veredlungsauslese machen. Neue Sorten zu.
schaffen ist iberflissig. Es ist geniigend Arbeit, dic eine oder andere alte Sorte
zu verbessern. -Jede derselben hat noch ihre Mcmgel vor allem l4Bt die Samen-
echtheit noch sehr viel zu wiinschen iibrig. Bei der Ziichtung muB nach festen
Zielen gearbeitet werden. Von der gewohnlichen Zwiebel. sagen wir der. Zittauer,
verlangen wir eine gute Form (keinen Hals) und die sorteneigentiimliche Farbe,
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ferner Massenertrag beim Feldanbau. - Die Zwiebel soll fest und haltbar sein. Bei
einer zweiten, anderen Sorte werden wir eine besondere Eignung fiir den Anbau
als Steckzwiebel fordern. Diese Eigenschaft ist mit einer Sorte des groBen Feld-
anbaues nicht zu vereinen. IEs wire auch wirtschaftlich unrichtig, sie z. B. der
Zittauwer anziichten zu wollen, was sich ja ohne weiteres bewerkstellicen liefe. Eine
Feldsorte mul} raschwiichsig sein, eine Steckzwiebelsorte dagegen muf eine lang-
same Jugendentwicklung durchmachen. AuBerdem soll eine gute Steckzwiebel als
Samentriger dreijahrig sein. Im ersten Jahr erwichst die Steckzwiebel, im zweiten
Jahre darf keine Zwiebel in Samen gehen, es miissen sich jetzt die groBen Zwiebeln
bilden. Erst im dritten Jahre kommt es zum Samentragen. Als Steckzwiebeln eignen
sich die Stuttgarter Riesemzwiebel. Auf GroBe werden die Madeirazwiebeln ge-
ziichtet. Dieses Zuchtziel ist allerdings von der ungewollten Eigenschaft der Spit-
reife nicht zu trennen.

Der Gang der Ziichtung ist dhnlich wie wir ihn bei Kraut geschildert haben.
Aus einem Feldbestand werden eine Anzahl der besten Zwiebeln ausgewihlt, Je
vier werden zu einer Befruchtungsgruppe zusammengestellt und bei der Bliite von
allen Moglichkeiten einer anderen Bestiubung getrennt. (Abb. 411.) Die vier bei-
einanderstehenden und
bliihenden Pflanzen diir-
fen sich also gegen-
seitig befruchten. Auch
vollige AbschlieBung
einzelner Pflanzen lie-
fert brauchbare Samen.
Es bestehen aber Ver-
schiedenheiten zwischen
den einzelnen Pflanzen
in dieser Richtung. In
gewissen TFiallen wird
man solche Einzelaus-
lese treiben. Jedenfalls
miissen aber die vier
Zwiebeln und Pflanzen,
die  miteinander ab-
blithen, sich vollkom-
men gleichen. Die Sa-
menernte erfolgt bei
jeder Pflanze fiir sich
getrennt, ebenso der
Anbau der gewonnenen
Saat. Aus den sich er-
gebenden Nachkommen-
schaften werden die
besten ausgewihlt und
aus diesen wieder die
Einzelpflanzen und Be-
fruchtungsgruppen.

Eine Bastar-
dierung wird wohl
selten vorgenommen
werden. Die Kastration
erfolet am Abend vor
dem Aufbliihen, die Be-
stiubung am zweiten
und dritten Tage nach

Abb. 411, Isolierung von Befruchtungsgruppen von Zwiebeln " .
unter Gazestdcken (Original) dem Aufblithen gleich-
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altriger Bliitchen. Die Anzahl der
Bliiten einer Dolde muf ent-
sprechend vermindert werden. Um
die kastrierten Bliiten vor unge-
wollter Fremdbefruchtung zu be-
wahren, steckt man iiber sie Stroh-

halme, die man auf die nétige
Linge schneidet. Die ganze Dolde

geschlossen. (Abh. 412))

fistuloswm X All. cepa (Abb. 364).

14, Krankheiten und Schidlinge

in Pergamentbeuteln ein-

Bekannt ist der Bastard A/

4

Krankheiten
a) heit Abb. 412, Zwicbelbastardier ung. Zur Bastardierung

Neuerdings tritt der Z w i e bh-a 1= zusammengebundene Bliitenstiinde., Die Bliiten des linken
a rye: v 50 sind kasiriert worden, den zur Befruchtung nitigen Bliiten-

brand, Tuburcinia (Uro- staub liefert der rechte. Die zusammengebundonon Bliiten

ySti Dl ST: el- werden dann mit-Papiertiiten bedeckt, die unten fest zu-

cy 28.) cepute FR.O 2 j gebunden werden. Zwecks gleichmiiBiger Bestiubung werden
lenweise sehr  stark  auf. Fliegen bzw, Fliegenlarven in den Tiiten mit eingeschlosson.

Der Ertrag sinkt bei star-  (LA.JONESandS.L.EMSWELLER,HilgardiaVIT, 16/1933)
kem Befall bis auf die .

Hilfte des Durchschnittes und tiefer. Schon die jungen Pflanzen werden er-
griffen und sie bilden dann keine Zwiebeln aus. Zu Beginn -der Krankhsit
zeigen sich nur die #uBeren Zwiebelschalen befallen, spiter aber auch die
. Blitter, Zwiebeln und Wurzeln. Der gleiche Brand lebt auch auf anderen
Liliengewdchsen, so auf der Herbstzeitlose, auf Scille, Muscari usw. Wo
Zwiebelbrand auftritt, muB unbedingt zu einem Verhiitungsverfahren gegriffen
werden, sonst tritt zunehmende Zwiebelmiidigkeit der Boden ein. Nach den
Ansteckungsbedingungen besteht dieses Verhiitungsverfahren am besten und
billigsten in einer Bodenentseuchung bei der Aussaat (Formalindrillverfahren).

Der Zwiebel- oder Lauchrost, Puccinia porri, findet sich auf allen griinen

Teilen, die Pfianzen oft ganz erheblich schidigend. Das Stroh befallener
Pflanzen ist zu verbrennen. : z

An den Blittern und Stengeln tritt auch der Zwiebelsech immel, Peronospora

Schleidenii, auf, der ganze Beete befilllt und rasch zum Absterben bringt. Das
beste Vorbeugungsmittel ist ein luftiger, sonniger Standort. Wenn nur die
Zwiebel, nicht aber aber die Schlotten Verwendung finden sollen, kann mit
Kupferkalkbrithe gespritzt werden. : :

Der Rotz oder die NaBfiule ist eine Krankheit unbekannten Ursprungs, wahr-

scheinlich ansteckend (,, Viruskrankheit*). Sie tritt besonders schidlich bei
Pflanzen auf, die im zweiten Jahr zur Samengewinnung stehen. Einige Pflanzen
zeigen die Krankheitserscheinungen gewohnlich schon im Herbst des ersten
Jahres; Bestidnde mit einer merklichen Anzahl solcher Pflanzen sind zur Samen-
gewinnung ungeeignet. CroBe Zwiebeln sind meist zu hoherem Anteil krank
als mittlere und kleine; doch sind -an den Zwiebeln  selbst Krankheits-
erscheinungen nicht zu sehen; sie sind nur oft weicher und neigen dann zu
fauliger iibelriechender Zersetzung (,Rotz*) im Lager. Ob ein Zwiebelbestand
wegen ,Rotz“erkrankung vom Anbau zur Samengewinnung ausgeschlossen
werden muB, erkennt man am besten durch Vortreiben einer Probe an einem
warmen hellen Ort im Winter: erscheinen viele Sprosse mit schlaffen, welligen
Blattern, so ist vom Anbau abzuraten.

Bei den Bekimpfungsmafnahmen haben wir folgende Punkte besonders
zu beachten;

1. Der Boden igt durch hiiufiges Hacken stets locker zu halten.
2. Es diirfen bei der Ernte keine Zwiebeln auf dem Felde zuriickgelassen
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werden. Alle kranken und unbrauchbaren Zwiebeln sind zu sammeln und

in einer Grube mit Atzkalk gemischt, zu vergraben. '
3. Es diirfen nur durchaus gesunde Zwiebeln zum Samenbau verwandt werden.
4. Die Uberwinterung muB unter Ausschaltung aller kranken Zwiebeln in einem

trockenen, gut geliifteten Raume in diinner Schicht oder auf Horden erfolgen.

Die Zwiebelfdule wird durch Sclerotinia bulborum WAKXK. hervorgerufen. Auch

ein Wurzeltdter (Rhizoctonia allii Grev.) findet sich. Das Schimmeln der
Zwiebel wird durch einen Traubenschimmel. Boirytis cinerea PERS.,
veranlaBt. Bofiytis wuchert in den Schuppen der lagernden Zwiebeln, be-
sonders stark nach schlechtem Erntewetter. In feuchter Luft bildet er oft einen
grauen Schimmeliiberzug, der aus feinen Vermehrungskorperchen (Sporen) be-
steht. Zwischen den Schuppen findet man meist schwarze Knotchen, die sehr
dauerhafte Teile des Pilzgewebes (Sklerotien) darstellen und gleichfalls zur
Ausbreitung der Krankheit dienen konnen. Die Zwiebeln bekommen weiche
Stellen und vertrocknen oder verfaulen. Verhiitung: Nur gut durch-
getrocknete Zwiebeln auf Lager nehmen, luftig lagern, Zwiebeln mit weichen
Stellen sorgfiltig auslesen. Nach amerikanischen Erfahrungen kann man den
Ausbruch der Krankheit nach feuchtem Erntewetter durch kiinstliche Trock-
nung in flachen Kisten vermeiden, die man einem Warmluftstrom (86—49°C)
aussetzt. Zwiebeln mit dunklen Schalen sind weniger anfillig als helle ).

b) Tierische Schédlinge

Die Zwiebeliliege, Hylemyia antigua, legt hauptsidchlich etwa Mitte Mai bis

Mitte Juni ihre Eier an den Grund der jungen Zwiebelpflanzen ab. Die
schliipfenden- Larven (Maden) bohren sich ins Innere der Pflanzen und zer-
storen den Herztrieb. Eine Made kann mehrere Pflanzen vernichten, um so0
mehr, je kleiner diese sind. Die ausgewachsenen Maden verpuppen sich in der
Erde. Im Juli-August bzw. im Herbst erscheinen weitere Fliegenbruten; deren
Maden richten weniger Schaden an, weil jede von ihnen sich dann in einer
einzigen Pflanze voll ernihren kann. Da die Fliegen gern an Zwiebeln saugen,
kann man sie durch Auslegen vergifteter Zwiebeln vernichten und dadurch die
Belegung der Pflanzen verhiiten. Man halbiert dazu bald nach Mitte Mai
fiir jeden !« ha Zwiebelacker 12—15 kg mittelgroBe Zwiebeln, lost in einem
Eimer 150 g Fluornatrium und ebensoviel Zucker in 5 1 Regenwasser, taucht
die Zwiebelhiiliten in die Giftlosung und legt sie in Abstinden von 10 Drill-

reihen und in der Reihe von zwei Schritt mit der Schnittfliiche nach oben auf

dem Felde aus. Nach schweren Regengiissen miissen die Zwiebelhiilften noch-
mals aufgenommen und von neuem in die Giftlosung getaucht werden. Die
Behandlung eines einzelnen Ackers ist wirkungslos, da dann Zwiebelfliegen
aus der Nachbarschaft zufliegen konnen. Es miissen also alle Zwiebelicker
einer Gemarkung gemeinsam behandelt werden. Vorsicht vor dem Gift! Bei
der Arbeit nicht essen oder rauchen! — Abtotung der Eier ist moglich durch
Begiefien der Pflanzen mit der gleichfalls giftigen Sublimatlosung (0,6 g Subli-
mat auf 11 Wasser), um den 20. Mai, mit Wiederholung nach etwa 10 Tagen1).

Die Raupchen der Zwiebelmotte, Acrolepic betutella G., fressen gesellig in

zwei Bruten, im Juni-Juli und dann wieder im August-September minierend in
den Blittern. Die befallenen Pflanzen kiimmern, welken und gehen wohl ganz
zugrunde. Oft finden sich die Schidlinge in Gemeinschaft mit den Maden der
vorgenannten Fliegen. Auch die FEliiten- und Samendolden werden befallen.
Bei Storungen lassen sich die Riupchen an Fiden zum Erdboden hinab. Zur
Bekdmpfung nimm{ man sobald wie moglich alle befallenen Zwiebelpflanzen
heraus, verbrennt das Laub und verwendet die Zwiebelchen in der Kiiche. Aus

*) Flugblatt der Biologischen Reichsanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft

Nr. 130. (1934).
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den Dolden kloptt man die Schidlinge ab und vernichtet sie. Ganz zerfressene
Dolden gibt man ins Feuer.
Von Blattldusen kommt die Nelkenblattlaus, Aphis dianthi ScHRK., auch
~auf Zwiebeln vor. Bei starkem Befall wendet man Spritzmittel an (vgl. S. 247).
Auch Alchen, dnguillula devastatriz KUEN, schidigen. (Vgl. bei Salatriibe.)
Manchmal machen auch Engerlinge, die Larven des Maikifers , Melolontha
vulgaris L., Schaden.

74. Die Winterzwiebel

Allium fistulosum L.

Deutsch: Winterzwiebel, Hecken-
zwiebel, Rohrenlauch, Ewige Zwiebel,
Hohllauch, Lange Bollen, Fleischlauch,
Jakobszwiebel; Holldndisch : lange
spaansche wien; Dinisch: Purlog;
Schweden: Stenisk; Englisch:
welsh onion, stone leek: Franzi-
8isch: ail fistuleux, ognon a tondre;
Italienisch: cipolleta; Spanisch:
cebolleta, cebollino de werdes comun;
Portugiesisch: cebolinha commun; 3
Ungarisch: #l hagyma, csoportos £
hagyma; Slowenisch: cewnata de-
bula; Serbokroatisch: ars ama;
Polnisch: sied miolatka; Russisech:
peschischanij luk, dudischatij luk.

Die Winterzwiebel kommt in Si-
birien am Altai, am Baikalsee usw.
wild vor. Die Alten scheinen sie nicht
gekannt zu haben. Es ist moglich, daf
das krommyon schiston des THEOPHRAST
(7, 4, 7) oder sein gdteion, géthyon
(7, 1; 7, 4), die pallacana des PLiNIUS
(19, 6, 82), die caepa sectilis oder caepa
fissilis des MATTHIOLUS (Commentar
pag. 420) und die cepa oblonga des
Doponarus die Winterzwiebel ist. Sicher
ist dies alles aber keineswegs.

Die ebenbesprochene Zwiebelart ist
ausdauernd und erreicht eine Hohe von
30—100 cm. Die Wurzeln verkiirzen sich
etwas, aber nicht so stark wie bei 4. por-
rum, aber immerhin mehr als bei A. cepa,
Die Stengel sind im Gegensatz zur
Kiichenzwiebel iiber die ganze Mitte
bauchig, aufgeblasen, desgleichen auch
die Blitter. Die Bliiten sind wei mit
grinem Kiele. Alle Staubblitter sind
zahnlos. Die Bliite findet im Juli und
August statt. Die Bliten geben Honig.
Eigentliche Zwiebeln werden keine ge-
bildet, nur der untere Teil des Stengels ist
durch Blattscheiden #hnlich wie beim s . -

Porree verdickt. Aus diesem Grunde und bl \ﬁ;il::t]gilzb;lle?lbfolﬁg:if;l‘;u TR

Becker, Gemiiscbau, 4, Auflage 52
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weil der Geschmack weniger stark ist als bei der Kiichenzwiebel, wird diese Art seltener
gebaut. Der Same ist wie der der gewdhnlichen Zwiebel. nur etwas kleiner. Die Linge
betrigt 2—3 mm, die Breite 1—2 mm und die Dicke 1 mm. Die Keimfihigkeit ist
meistens besser als die bei der Kiichenzwiebel und liegt meistens iiber 90 %o, ebenso
reicht die Reinheit meist an 10096 heran, so daB sich ein zwischen 90 und 100 °e
liegender Gebrauchswert ergibt. Tausendkorngewicht 21—24 g; Litergewicht 450
bis 460 g; 1 kg Saatgut enthiilt 415 000—450 000 Korn. Die Keimung erfolgt inner-
halb von 14 Tagen. Gutes Saatgut bleibt bei sachgemifier Aufbewahrung 3—4 Jahre
keimfahig.

. Im allgemeinen gilt auch hier das iber den Anbau der Kiichenzwiebel Gesagte.
Die Winterzwiebel wird entweder durch Aussaat im April, breitwirfig auf ein
Gartenbeet und Auspflanzen der jungen Pflanzen im Juni oder, da sich Brut-
zwiebeln bilden, durch Stockteilung vermehrt. Bei der Pflanzung von Sdmlingen
setzt man immer je 8 in Locher, die man alle 80 ¢m aufwirft. Die Verteilung der
Brutzwiebeln wird im Frithjahr auf 15 cm im Geviert vorgenommen. Alle 2—3 Jahre
pflanzt man um. Oft zieht man iberhaupt nur zweijahrig. Zur Samengewinnung
148t sich ein Bestand mehrere Jahre hindurch verwenden, mufB aber dann fleiBig
durchgehackt werden, da er sonst durch die aus dem Samenausfall aufschlagenden
Simlinge vollkommen verfilzt. Die Winterzwiebel ist vollkommen winterhart. Der
Samenertrag ist hoher als bei der Kiichenzwiebel. Alle iibrigen Fragen finden ihre
Antwort aus der vorausgehenden Abhandlung iiber die gewohnliche Zwiebel.

75. Der Eschlauch (Schalotte)

Allivm ascallonicum L.

Deutsch: Schaloite, Charlotte, Eschlauch, Aschlauch, Eplauch; Holldn -
disch: sjalot; Dinisch: Skalottelog; Schwedisch: Schalottenléh; Eng-
lisch: shallot; Franzosisch: échalole; Italienisch: scalogno; Spa-
nisch: chalote, escaluiia; Portugiesisch: echalota, cebolinka franceza; Ru -
minisch: scaloand; Ungarisch: mogyoréhagyma; Slowenisch: kozjek,
Salotka; Serbokroatisch: ljutica, aljma; Polnisch: szalotke; Russisch:
schalot.

Uber die Herkunft der Schalotte herrscht Unklarheit. TrEopHRAST (7, 4, 7
u. 8) nennt eine askalonische Zwiebel, die aber gesidt wird, sich nicht spaltet und
keine Brutzwiebeln ansetzt, also nicht die Schalotte sein kann. Ahnliches berichtet
CorLumEeLLA (12, 10, 1), der die Ascaloniam cepam dem unio gleichsetzt. Es ist also
nicht sehr wahrscheinlich, daB die Bezeichnungen ascalonicas cepas, wlslauch usw.
(s. S. 800) in unserem &lteren Schrifttum auf die Schalotte zu beziehen sind. Im
16. Jahrhundert war die Schalotte aber vorhanden. C. BAUHIN nennt sie cepa fertilis.

Der Eschlauch ist ausdauernd und wird 15—100 cm hoch. Die Stengel sind
hohl und stiel- oder halbstielrund, also nicht aufgeblasen wie bei der Zwiebel. Die
Blitter sind grundstéindig, piriemlich und stielrund. Die Zwiebeln sind ldnglich-
eiférmig oder schiefeiformig wund zusammengesetzt. Innerhalb einiger trocken-
hiutiger, rauschender, rotlichbrauner Schalen sitzen mehrere schiefeiformige Neben-
zwiebeln, die selbst wieder aus noch kleineren, 1—1,5 em langen, meist zu zweien
zusammenhingenden Teilzwiebeln zusammengesetzt sind. Sie sitzen einer nach oben
gewolbten Zwiebelscheibe auf. Die Pflanze bliiht bei uns sehr selten. Die Bliite ist
bléulich und offnet sich im Juni und Juli. Die Staubfiden sind so lang oder etwas
linger als die Kronkelehblitter und sind abwechselnd an ihrem Grunde jederseits
kurz einziihnig. Die Bliitendolde triigt Kapseln oder Zwiebeln. Der Same hat die

1gf‘leiel:um Eigenschaften wie derjenige der Kiichenzwiebel. Es gibt verschiedene
ormen:

a) Der gewodhnliche Eschlauch mit kleinen, linglichen Zwiebeln.
b) Der Dinische Eschlauch mit groffen, rundlichen, gelben Zwiebeln. Eine

nahe verwandte Sorte ist der rote Jersey- und der braune Holléindische
Eschlauch.
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¢) Der russische Eschlauch, groBe, rundliche, sehr dauerhafte Zwiebeln.
Im Geschmack ziemlich grob, im Ertrag der beste.

d) Der Kartoffel-Eschlauch. Nicht mit der Kartoffelzwiebel (s, S. 805) zu
verwechseln. Minderwertige Form.

e) Der Johannis-Eschlauch (dllium ascalonicum L. f. rotteranum A.Voss,
syn. A, lusitanicum) bildet aus vielen krautigen Brutsprossen bestehende
Zwiebelbiischel, die schon im Mai und Juni reifen. Sehr zu empfehlen und
nicht mit der manchmal filschlich ,Johanniszwiebel* genannten Winterzwiebel
zu verwechseln,

Der Eschlauch verlangt einen leichten, sandigen Boden. Einen schweren,
nassen Boden und frische Stallmistdiingung ertrigt die Pflanze nicht. Die Ver-
mehrung geschieht im allgemeinen fast nur durch Brutzwiebeln. Gepflanzt wird von
September bis November oder im Februar, spitestens im Mirz mit 15—20 cm Reihen-
weite und 5—8 cm Entfernung innerhalb der Reihen auf guten, warmen, alt-
gediingten Boden. Die Pflanzlocher werden 5 em, bei Johannislauch 8 cm tief ge-
macht. Wenn die Blitter zu welken beginnen, was im Juli stattfindet, entnimmt
man die Ernte dem Erdreich, wischt und trocknet sie. Die trockenen Zwiebeln
werden an einem recht luftigen und trockenen Orte aufbewahrt. Johannislauch ist
bereits im Juni reif. Er muf auf 25cm Entfernung gepflanzt werden und ist am
besten im September auszusetzen. Der Samenbau erfordert bei allen Eschlauch-
formen eine sehr frithe Friihjahrs- oder Herbstpflanzung. Nur wenige Pflanzen gehen
in Samen, der im August reift und wie bei der gewohnlichen Zwiebel zu behandeln
ist. Beim Samenbau legt man die Zwiebel 15 X 15 cm, bei Johannislauch, der sehy
selten bliht, auf 30 X 30 cm.

76. Der Schnittlauch
Alliwm schoenoprasum*) L.

Deutsch: Schnittlauch, Schnittling, Graslauch, Binsenlauch, Brislauch,
Beestlauch, Schnittzwiebel, Spaltlauch; Hollindisch: bieslook, fiin uiengras;
Dinisch: Snitlog; Schweden: grasiik; Englisch: common chives; Fran-
zbsisch: civetle (cive, cives, cibouleite, civette des jardins, civette ou @il jou-
coide); Ttalienisch: cipollina; Spanisch: cebollino; Portugiesisch:
cebolinha minda oder Gallege; Ungarisch: metéls hagyma; Tschechisch:
Snytlik i puZithe; Slowenisch: drobnjak; Serbokroatisch: uk vlasac,
dobrinjek; Polnisch: szczypiorek; Russisch: skoroda, schnittluk.

Der Schnittlauch kommt bei uns wild vor. Sein Verbreitungsgebiet reicht von
Korsika bis Siidschweden und von Westeuropa bis Kamtschatka. Bei den alten
Schriftstellern 1iBt sich der Schnittlauch nicht mit Sicherheit nachweisen. Das Capi-
tulare nennt Britlue, das Brevarium Brittoli, alte Glossarien sagen Britulg oder
Pretela. Hierunter konnte allenfalls der Schnittlauch gemeint sein, ebenso unter
Porrum concavum oder Dume Porrum (diinner-, schwacher Lauch) bei HILDEGARDTS.

Schnittlauch ist .ausdauernd. Er erreicht eine Hohe von 15—30 em. Die
Blitter sind vollkommen rohrig, stielrund oder fidig-pfriemlich. Die Bliiten rotlich
mit einem violetten Kiel. Alle Staubffiden sind fadenformig, ohne Zishne und kiirzer
als die lanzettlichen, spitzen Kronkelehblitter. Die Bliite findet im Juni und Juli
statt. Die kapseltragenden Dolden sitzen auf nackten oder unten wenighblittricen
Schiiften, die wie die Blitter gebildet sind..

Die Abart var. sibiricum W., syn. var. alpinum Kocs, ist hoher wiichsig (bis
zu 60 em hoch) und muB deshalb auf 20—45 cm Entfernung gepflanzt werden. Die
Bliiten sind bei dieser Form fast purpurn, die Kronkelchblitter breiter als bei der
gewdhnlichen Form und vorne schmiiler zulaufend.

) Schoendprasum kommt vom griechischen Wort schoinos — Binse und
prason — Porree, :

52k
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' Eine gute Sorte ist Erfurter Riesen-Schnittlauch.

Der Same des Schnittlauchs ist in derselben Art und Weise wie der Zwiebel-
samen gebaut, nur kleiner ist er. Seine Linge bewegt sich zwischen 2 und 2,5 mm,
seine Breite zwischen 1 und 1,5, seine Dicke zwischen 0,75 und 1 mm.

Die Keimfihigkeit ist oft sehr schlecht und unter 50 %o, die Reinheit ist meist
besser und liegt wenige Hundertteile unter 100. Der Gebrauchswert wird durch die
schlechte Keimfihigkeit oft auf 40 % und noch tiefer gedriickt. Tausendkorngewichi
0,65—0,8 g; Litergewicht 280 g. 1 kg enthiilt 900 000—1 600 000 Korn. Die Keimung
erfolgt innerhalb von 14—16 Tagen. Keimtemperatur 20°C, dunkel. Gutes Saatgut
bleibt 1—2 Jahre keimfihig.

Was die chemische Zusammensetzung anbelangt, so enthilf
Schnittlauch:

In der frischen, In der %
lufttrockenen Masse Trockenmasse g
= 22| - | « | 28| £5
3 > 3l 2| o[ B |£E£S]| 28 .
] E |82 2| = | B 24| £& Quelle
21| BleB 5| 8| 3 |2¥|?,
=217 |88l 5| 2|8 |#B]| S
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0/0 G,f!n "f'o OXO ga'fo o.l'ro o"'ru ua"n Ufo ;
Schnittlauch blithend | 83,17 2,70 (0,98 | 9,69 | 2,54 | 0,92 | 16,06 | 57,57 | 2,57 | R. Porr
Anfang Dezember .| 80.83|5.14|0.78 18,46 |2.39|2,40|26.81 [44.13| 429 | W. DAHLEK
Durchschnitt | 82,00(8,92 [0,88]9,08 | 2,46 | 1,66 | 21,44 | 50,85 | 53.43

An Aschenbestandteilen fiihrt Schnittlauch in der frischen, lufttrockenen Masse
bei einem Aschengehalt von 0,99%, an Kali 0,33%, an Natron 0,64 0/p, an Kalk
0,21 %, an Magnesia 0,05%o, an Phosphorsiure 0,15, an Schwefelsiure 0,12 %, an
Kieselsiure 0,03 % und an Chlor 0,04°0. Dabei ist bemerkenswert, daf im Schnitt-
lauch doppelt soviel Natron wie Kali enthalten ist. Es liegt deshalb nahe, daB eine
Diingung mit Kochsalz oder ein ofteres Begiefen mit Spiilwasser der Pflanze zu-
triiglich ist. Der Stickstoffgehalt ist mit 0,62 % der frischen Masse der hdochste unter
den iibrigen Zwiebel- und Laucharten. Schnittlauch ist also ein Natron- und Stick-
stoftfresser. AuBerdem sind die Anspriiche an Kalk hoher als bei den anderen
Zwiebeln. ' ' '

Schnittlauch gedeiht in einem jeden nicht mageren Boden. -Besonders sagt ihm
ein etwas feuchter, sandig-lehmiger, humus- und kalkreicher Boden zu. Meist ver-
wendet -man die Pflanze zu Einfassungen und vermehrt durch Stockteilung. Die
Brutzwiebeln werden im Herbst oder Frihling auf 20 cm im Geviert ausgepflanzt. Je
mehr man schneidet, um so kriftiger gent die Bestockung und Wurzelbrutbildung vor
sich. Werden die Biische zu stark, dann teilt man sie und setzt sie um. Um im
Winter, in den ja der Hauptbedarf an Schnittlauch fallt, frischen Schnittlauch .zu
haben, pflanzt man im Herbst einige Stocke in Topfe und stellt sie an das Kiichen-
fenster. Die Hauptsache bei der Schnittlauch-Treiberei ist die Anzucht
der Pflanzen. Gesit wird im Frithjahr ins Freiland. Im Friihjahr des zweiten Jahres
werden die jungen Pflanzen auf bestgediingtes und vorbereitetes Land umgepflanzt.
Es ist nimlich notwendig, daf bis August des zweiten Jahres die Pflanzen sehr
kriftic geworden sind. Zur Friihtreiberei, d. h. wenn man schon zu Weihnachten
Jchnittlauch schneiden will, nimmt man die Pflanzen, die starke Biische gebildet
haben miissen, im August aus, 18t sie auf Haufen liegen und durchtrocknen. Ge-
rade dies halte ich fiir sehr wichtig, weil die Pflanze vor dem Treiben eine Ruhe-
periode durchmachen muB. Froste, wenn sie nicht zu stark sind, schaden keines-
wegs; im Gegenteil, sie begiinsigen die Treibfdhigkeit." Starke Froste sind jedoch
von den Pflanzen abzuhalten. Bei der irithen Treiberei gibt man den Biischen iiber
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eine Nacht ein Warmwasserbad
(40—45°C) und pflanzt dann in
Topfe oder Kistchen. Das Trei-
ben geht sehr schnell. Bei ge-
niigend Warme und Feuchtigkeit
kann man nach 3 Wochen das
erstemal schneiden. In der Regel
nimmi{ man 2—3 Schnitte. Alte
Ballen zum Treiben zu ver-
wenden, ist nicht zweckmiBig.
Am Dbesten sind zweijihrige
Pflanzen. Vor dem Treiben, also
im Freiland, soll die Pflanze
nicht geschnitten werden, weil es
sich doch darum handelt, mog-
lichst kriftige Ballen heran-
zuziehen. Es laBt sich Schnitt-
lauch aber auch zum Treiben
fir den Winter aus Samen
ziehen. Man sit dazu im Ja-
nuar in Kisten mit 24—-25°C
aus und verstopft in Biischeln,
"_’ Kisten oder Tijpfe. In Abb. 414. GroBanbau von Schnittlauch auf Riescl-
kurzer Zeit sind diese Ansaaten foldern bei Berlin. (Aufn. Dr. WETZEL)
schnittreif.

Will man fiirs Freiland Schnittlauch aus Samen ziehen, so sit man im April
in Késten oder Topfe und pflanzt im Mai in Biischeln an Ort und Stelle; Pflanzweite
20 X 20 cm. Die unbeschnittenen Pflanzen blithen reichlich, bringen aber wenig
Samen. Die Samenreife findet im Juli und August statt. Die Dolden werden ge-
sammelt, getrocknet und gedroschen. Die Behandlung ist sonst wie bei der Kiichen-
zwiebel.

77. Der Knoblauch
Allium sativum L.

Deutsch: Knoblauch, Knoblock, Knufloch, Knafloch, Knofel; Hollidn -
disch: look, knoflook; Dinisch: Hvidlog; Schwedisch: Vanlig Hvitlok:
Englisch: common garlic; Franzosisch: ail blanc, ail commun; Italie-
nisch: aglio; Spanisch: ajo; Portugiesiseh: alho; Ungarisch: fokha-
gyma; Tschechisch: desnek %k sdzeni; Slowenisch: desen; Serbo-
kroatisch: beli luk, arpadzik, ¢eSnjak; Polnisch: czosmek; Russisch:
tschesnok.

Der Knoblauch stammt wahrscheinlich aus der Kirgisensteppe und kam von
dort ‘iber den Orient und Siideuropa zu uns. Er war schon im Altertum sehr be-
liebt und — verpént. Knoblauch war neben anderen Zwiebelgewiichsen ein Haupt-
nahrungsmittel der im Frondienste der Agypter an den Pyramiden arbeitenden
Juden. Auch in Gribern des alten Agyptens wurde der Knoblauch verschiedentlich
gefunden. HEeropor (Hist. 1, II, c. 125) berichtet iiber den starken Gebrauch dieser
Lauchart in Agypten. Jedoch finden sich auf den Denkmilern keine Abbildungen,
da die Pflanze den Priestern als unrein galt. Der hebriische Name ist schum
(pl. schumin), der assyrische swumu, der punische sum, der heutige arabische toam.
Im Koptischen hief der Knoblauch shgén oder shdjén. THEOPHRAST spricht von
skoridon. Die Romer hatten allium (= franzosisch: ail). Griechen und Romer
bauten den Knoblauch in besonderen Giirten an, aus denen er als billige Speise an
das 4rmere Volk abgegeben wurde. Daher kam allictum, d. i. das »Knoblauch-
gericht“, eine typische Speise der Armen, und alliatus, der Knoblauchesser. oft
(z. B. bei PLAUTUS) gleichsinnig mit unserem »Armer Schlucker®. Die romischen
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Soldaten aBen viel Koblauch, ,da er den Mut vermehre”. Diese Verwendung hat
sich in Ahnlicher Weise bis heute erhalten, fiittern doch die Englinder ihre Kampf-
hihne mit Knoblauch. Im Capitulare wird der Knoblauch alic genannt. Bock 1551
sagt, daf um StraBburg viel Knoblauch gebaut wurde. Heute haben wir ein
. Knoblauchland“ bei Niirnberg, das sich durch erheblichen Anbau der Pflanze
auszeichnet.

Beschreibung der Pflanze

Der Knoblauch ist ausdauernd. Die Wurzeln verkiirzen sich und ziehen die
Zwiebel in die Erde. Hohe der Pflanze 80—100 cm. Die Zwiebel ist zusammen-
gesetzt, eiformig oder breiteifrmig, an der Oberfliche grob-lingswulstig, glath, weiB,
glinzend. Innerhalb einiger rauschender, weiler Hiillen sitzt eine mehr oder weniger
oroffle Anzahl von dicht aneinander schlieBenden N ebenzwiebeln. Diese sind nach
auBen gewdlbt, an der Innenseite hohl, nach aufwirts allméhlich verjiingt, auf dem
Querschnitte drei- bis vierseitig, stumpfkantig. Die Nebenzwiebeln, auch »Klauen®
oder ,,Zehen“ genannt, dienen zur Vermehrung. Sie sind 26—385 mm lang, 820 mm
breit und 6—14 mm dick. Auf 1 kg gehen rund 1000 Zehen. Die Blitter sind flach,
am Rande glatt, breitlinealisch. Die Bliitenscheide ist einbléttrig, sebr lang-
geschniibelt und abfallend. Bliiten schmutzigweiB aber selten entwickelt. Die Staub-
fiden sind alle breit und hautartig. Die Staubfiden-Zahne sind kurz und mit lang-
gedrehten Fiden abwechselnd. Bliite Juli-August. Die Dolde trigt Zwiebelchen oder
Brutknospen. Diese bestehen aus einem kurzen Zwiebelkuchen und einigen wenigen,
aber sehr verdickten, mit Vorratsstoffen angefiillten und fest zusammenschliefienden
Niederblittern. Bei regnerischem Wetter beginnen sie oft an der Mutterpflanze noch
auszutreiben. Ein Samenbau findet nicht statt.

Uber die chemische Zusammensetzung konnen nach DAHLEN die
folgenden Angaben gemacht werden:

In 100 Teilen der frischen, lufttrockenen Masse sind nach Abtrennung der
duBeren Schalen enthalten: 64,66 Wasser, 6,76 RoheiweiB, 0,66 Fett, eine Spur Zucker,
26,31 stickstofffreie Auszugsstoffe, 0,77 Holzfaser und 1,44%, Asche. Die Trocken-
masse enthiilt 19,18 Roheiwei, 7445 stickstofffreie Auszugsstoffe und 3,06 %
Stickstoff. -

In 100 Teilen der frischen, lufttrockenen Masse der Zehen sind weiterhin zu
finden: 0,45 Stickstoff, 0,84 Asche, 0,26 Kali, 0,12 Natron, 0,09 Kalk, 0,03 Magnesia,
0,14 Phosphorsiiure, 0,06 Schwefelssiure, 0,06 Kieselsiure und 0,08°o Chlor; in den
Blittern: 90,8 Wasser, 0,34 Stickstoff, 0,76 Asche, 0,31 Kali, 0,05 Natron, 0,17 Kalk,
0,03 Magnesia, 0,06 Phosphorsiure, 003 Schwefelsiure, 0,06 Kieselsiure und
0.05 %o Chlor.

Was den eigentiimlichen scharfen Geruch anbetrifft, der bekanntlich bei
hiufigem Genuf fiir die Mitmenschen eines solchen Knoblauchessers unangenehm
werden kann, da er sich allen Ausdiinstungen mitteilt, so entstammt dieser dem am
reichlichsten sich in den Zwiebeln des Knoblauches vorfindenden, &therischen,
schwefelhaltigen Ol, dessen wichtigsten Bestandteil das Allylsulfid darstellt. Da man
diesem Oleo eine die Verdauung befordernde Wirkung zuschrieb, so war die Pflanze
lange Zeit in der Medizin in Gebrauch.

Der Schlangenknoblauch oder echte Schlangenlauch, igyptische Luftzwiebel,
Allivm ophioscordon, stammt aus Agypten und hat vor der Bliitezeit einen oben ring-
formig gewundenen Stengel. Oft hat diese Knoblauchart eine nur einfache, kiirzere
und dickere, rundlich-eiférmige Zwiebel (var. controversum), ist aber sonst aus rund-
lichen, eiformigen Nebenzwiebeln zusammengesetzt. Alle Staubfidenzihne haben
langgedrehte Fiden. Die Bliiten sind mehr gelb-rotlich. Die Zwiebelchen des
Schlangenknoblauches werden als die echten Rockenbolle, Roggenbolle, Rocamboles,
gehandelt und benutzt. -
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Der Anbau des Knoblauchs

Der Knoblauch verlangt einen efwas schweren, tiefgriindigen, gut gearbeiteten
und altgediingten Boden in sonniger Lage. Bei feuchtem Stande faulen die Zwiebeln
leicht aus. Frische Stallmistdiingung ist zu vermeiden. Im Gemiisegarten pflanzt
man den Knoblauch als Einfassung. Als Zwischenpflanzung fiir oft zu begieBende
andere Gemiise ist er nicht zu gebrauchen. Bei groferem Anbau stellt man ihn in
die zweite Stallmisttracht und gibt wie bei der Kiichenzwiebel einen Zuschufi von
Handelsdiingern. Zur Vermehrung dienen die ,.Zehen* oder auch in selteneren Fillen
die in den Bliitenstiinden entstehenden Luftzwiebeln. Im Gartenbau legt man alle
15 em eine Zehe als Einfassung anderer Beete oder bei beetweisem Anbau alle 15 cm
eine im Geviert. Beim Feldanbau steckt man die Zehen mit Reihenentfernungen von
20—30 cm und mit Abstinden von 15 cm innerhalb der Reihen. Um das ganze Jahr
Knoblauch zu haben, pflanzt man eine Hilfte im April und erntet dann im Juli und
August; eine zweite Hilite steckt man im Oktober und emntet im Friithjahr. Trotz-
dem der Knoblauch winterhart ist, stellt die Herbstpflanzung, bei uns in Deutschland
wenigstens, nicht selten einen MiBerfolg dar. Bei groBerem Anbau wird meistens im
Februar ausgesteckt. Als Saatgut fiir 100 Geviertmeter sind bei einem Standraum
von 25 X 15em etwa 55kg Zehen notig, auf 10 Geviertmeter Gartenbeet bendtigt
man bei einem Standraum von 15X 15cm 1kg Zehen. Die Pflege wiihrend des
Sommers beschriinkt sich auf ein zwei- bis dreimaliges Hacken. Das Verknoten der
griinen Stengel, um die Zwiebeln zur schnelleren Entwicklung anzuregen, soll unter-
lagsen werden. Es hat keinen Zweck. Ist der Stengel diirr geworden, so nimmt man
den Knoblauch aus und liBt ihn erst einige Tage, auf dem Beete oder in den
Wegen in der Sonne liegend, tiichtig abtrocknen. Dann bindet man die Pflanzen
mit, Hilfe ihres diirren Laubes zu Biindeln zusammen und hingt sie unter Dach in
einem luftigen, trockenen Boden- oder Speicherraum an Drihten, Balken usw. auf.
Der Bedarf an Knoblauch ist bei uns in Deutschland nicht sehr groB, in Osterreich,
namentlich in und um Wien ist mehr Geschiift zu machen. Der Knoblauchbau ist
bei Absatzmoglichkeit sehr lohnend, lohnender als der der Zwiebel.

78. Der falsche Schlangenlauch
Allium scorodoprasum L.

Deutsch: Schlangenlauch (der echte Schlangenlauch ist Allium sativum
var. ophiscorodon), Roggenbolle, Rockenbolle, Roccambolos, alle diese Bezeichnungen
kommen der Pflanze nur filsehlich zu; Dinisch: Rokambol; Schwedisch:
Spansk hvitlok; Englisch: rocambole; Franzosisch: ail rocambole, il
d'Espagne, échalote d’Espagne, rocambole; Italienisch: aglio d'India; Portu-
giesisch: alho de Hespanha; Ungarisch: egyptomi hagyma; Slowenisch:
lucka, leh, luh; ebenso Serbokroatisch; Polnisch: weiyk, czosnek wetowy;
Russisch: rokambol.

Die unechte Rockenbolle ist eine bei uns einheimische, ausdauernde Lauchart.
Sie findet sich an Waldriindern, in Gebiisch, in Weinbergen. An Hohe erreicht sie
60—120 cm. Die Blétter sind flach und am Rande feingeziihnt oder rauh. Die Dolde
trigt Zwiebelchen, die in der Kiiche gute Verwendung finden kénnen. Bei der Form
viviparum RGL., syn Allium persicum der Gértner, treiben die Zwiebelchen bereits
in der Dolde aus. Die Bliitenscheide ist zwelblattrlg und von der Linge der Dolden.
Die Staubbliitter sind kiirzer als die Kronkelchblitter und abwechselnd haarspitzig.
Die Bliite ist dunkelpurpurn. Bliitezeit Juni—Juli. Die Stengel sind nur mitunter
schlangenformig gekriimmt. Die Kultur ist genau wie beim Knoblauch. Zur Ver-
mehrung werden die Wiirzelchen oder die Luftzwiebeln benutzt. In letzterem Falle
wird im ersten Jahre nur eine groBe Wurzelzwiebel und erst im zweiten ein Stengel
gebildet. Die griofleren Brutzwiebeln werden oft filschlich mit Rockenbollen be-
zeichnet und auch so gehandelt. In der Kiiche finden die Erd- und Luftzwiebeln
Verwendung. Will man nur Luftzwiebeln ernten, dann kann eine Anlage 4—5 Jahre
bestehen bleiben.
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79. Die Perlzwiebel %)

Allium ampeloprasum L. f. holmense A; u. G

Der Perllauch, Perlzwiebel, Sommerlauch, Weinlauch, wissenschaftlich Allium

ompeloprasum L. (griechisch: ampelos = Wein, prasum = Porree), syn. Allium porrum
var. sectivum der Girtner, ist eine im Mittelmeergebiet heimische ausdauernde
Pflanze. Sie wird 30—60 cm hoch und entwickelt in der Erde kleine, weile Zwiebeln
mit meist weiBlich bis silbern schimmernden Hiuten, die unregelmiBig aufreifien.
Die Blitter sind linealisch und nur 1—2,5 em breit. Die Bliitenstengel tritt seitlich
oder am Grunde neben der Zwiebel hervor und trigt eine kugelige Bliitendolde. Die
Staubfiden sind abwechselnd oben beiderseits mit fidigen Haarspitzen versehen und
ein wenig linger als der rosafarbige bis weiBliche Kronkelch. Der letztere hat griine
Mittelstreifen. _ _
k Perlzwiebeln werden in die zweite Stallmisttracht gestellt.. Sie lieben einen
sandigen Humusboden. Die Vermehrung geschieht durch Brutzwiebeln. Die Zwiebel-
chen verlangen nicht viel Raum, es geniigen Abstinde von 10 cm. Geerntet wird im
August. Es werden dabei alle Zwiebelchen ausgenommen und verlesen. Die mittel-
groBen Saatzwiebeln werden sofort angebaut, da sie sich nicht lagern lassen. Auf
Lager werden sie braun, klebrig, unansehnlich und faul. Man wird deshalb iber-
zihlige Zwiebeln auch im Kiichengebrauch nicht lagern, sondern wenn notig ein-
legen.: Der deutsche Anbau ist klein (Seebach, Kreis Langensalza und Liibbenau im
Spreewald). '

Die frische, lufttrockene Masse der Perlzwiebel besteht aus 70,18%o Wasser,
2,68 °/o RoheiweiB, 0,10 %o Fett, 5,78 % Zucker, 19,91 %o stickstofffreien Auszugsstoffen,
0,81 % Holzfaser und 0,54 Asche. In der Trockenmasse sind enthalten: 9% Roh-
eiweiB. 86.15 % stickstofffreie Auszugsstoffe und 1,44 %6 Stickstoff.

Auch vom Porree, einer Abart der Perlzwiebel, konnen Perlzwiebel gewonnen
werden, namentlich von Sommerporree. Wenn zweijiihrigen, stengeltreibenden
Pflanzen der Schaft abgeschnitten wird, dann entwickeln sich zahlreiche Brut-
knospen, d. h. Perlzwiebeln. Diese nimmt man im Herbst aus, verliest sie und
pflanzt sofort wieder. Bis nichsten August entwickeln sich die Zwiebelchen zu
ganzen Kolonien. Die echte Perlzwiebel ist dies aber nicht — und die ist bei uns
auch selten vollkommen rein zu erlangen — sondern es sind dies Riickschlige des
Porrees auf seine Ausgangsform, die sich bei geschlechtlicher Vermehrung als Porree
erweisen. - -

Konservenfabriken sind unter Umstinden Abnehmer von grifieren Mengen von
Perzwiebeln, da diese zu Mixed Pickles verwendet werden. Ist eine gute Absatz-
quelle vorhanden, dann kann in groBerem MaBstabe gebaut werden. Die Saat erfolgt
im Herbst in guten, lockeren Boden ijn 20 cm voneinander entfernte und 2cm tiefe
Rillen. (Gut andriicken!) Bei der Ernte hebt man die Reihen mit der Gabel aus und
liest sie mit der Hand durch. Es ist dies eine sehr langsame und miihselige Arbeit,
die aber trotzdem sehr sorgfiltic vorgenommen werden muB, da eine jede im Boden
verbleibende Zwiebel im nichsten Jahr 7zu einem Unkrautbusch wird. Die geernteten
Zwiebelchen werden getrocknet und durch Sieben verlesen. Die groBen werden ver-
kauft, die kleinen im Herbst neu gesit. 1 ha kann bis zu 160 dz erbringen.

) 80. Der Porree
Allium ampeloprasum L. f. porrum RGL,
(Allium porrum L.)

Deutsch: Breitlauch, Porree, Porro, Pfarrn, Por, Poru, Lauch, Wafleuch,
Preiflauch, Spanischer Lauch; Holléndisch: prei, porreylook; Englisch:
common leek, purret; Dinisch: Porre, Purre, Porreldg, Purrelég; Schwedisch:

Yy Vgl. aber auch S. 826.
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Abb, 415, Bewunrzelung einer Porrveepflanze (Ori
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purjo purjolok; Italienisch: porro, porrina, porreta; Spaniseh: puerro, ajo
porruno, ajopuerro; Portugiesisch: alho porro; Franzosisch: porreau;
Ruméanisch: praz; Ungarisch: porré, pdrhagyma; Slowenisch: por;
Serbokroatisch: poriluk, praziluk; Tsehechisch: por; Polnisch: por,
pory; Russisch: porrej.
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Herkunft und Geschichtliches

Der Porree stellt eine Abart der vorgenannten Pflanze, der echten Perlzwiebel,
dar, die im Mittelmeergebiet wild vorkommt. Schon die alten Agypter bauten Porree.
Als Beweise dieser Tatsache kann ein Fund SCHWEINFURTHS in altigyptischen
Gribern und eine entsprechende Angabe bei PLINTUS (19, 33) dienen. SCHWEINFURTH
hilt die von ihm gefundene Pflanze fiir ein Mittelding zwischen Alltum porrum L.
und A, ampeloprasum. Der altigyptische Name diirfte aagi gelautet haben. In
Kgypten ist der Porree als Salat zu gesottenem Fleische oder bei den iirmeren
Volksschichten roh zu trockenem Brote eine beliebte Speise. Auch das Wort chazar,
eine Bezeichnung fiir ein Nahrungsmittel, nach welchem sich die Juden in der Wiiste
suriicksehnen, wird als Porree gedeutet. Den alten Griechen und Romern war der
Porree bekannt. Schon HowmER spricht von prasom, einem Suppengemiise, das in
Giirten gebaut wurde. Im Capitulare finden wir porros, im Breviarium porrum.

Beschreibung der Pilanze

Der Porree unterscheidet sich von der echten Perlzwiebel am augenfilligsten
dureh seine GroBe. Die Wurzeln verkiirzen sich sehr stark und ziehen die Pflanze
Jangsam in den Boden. Die blihende Pflanze erreicht eine Hohe von bis zu 2 m.
Die Blitter sind breit-linealisch und flach. Die Zwiebel ist einfach, rundlich oder
Jinglich, kurz wenig entwickelt, die Zwiebelscheibe ist flach, mit zahlreichen, von
auBen nach innen allmihlich schmiler werdenden, schlieBlich linealen, spitzen, gelb-
lich-weiBen Blittern, die von den HuBeren, schleimig-saftig, dickeren Blattern be-
deckt sind. Die lezteren gehen in die langen, stielrunden, weillen, lédngsstreifigen
Scheiden der oft fast gekielten Laubblitter iiber. Es entsteht so ein unfen ab-
oerundeter und etwas zwieblig verdickter Scheinstengel, aus dessen Mitte sich der
Bliitenschaft mit der kugeligen Dolde erhebt. Die Dolden sind kapseltragend, die
Bliitenhiillbliitter am Kiele rauh, hellpurpurrot bis blafrot und weiBlichgriin. Die
Staubfiiden sind ein wenig linger als die Bliitenhiille, die mittlere Haarspitze ist halb
so lang wie der Staubfaden selbst. Die Bliite ist vorminnlich und begiinstigt Fremd-
befruchtung. Doch findet sich auch ziemlich ausgiebig Bestdubung innerhalb einer
Dolde, also Nachbarbefruchtung. Die Samen #hneln sehr stark den Zwiebelsamen,
doch sind sie meist ziemlich runzelig. Linge 3—4 mm, Breite 1—2 mm, Dicke
0,5—1 mm. Keimfihigkeit 30—60—90 %, Reinheit 97 %, Gebrauchswert 29,1—53.3
bis 87,3%. Tausendkorngewicht 2.2—3,7 g bei Winterlauch; Sommerlauchsaat ist
oft etwas schwerer. Litergewicht 450—590 g; 1 kg Saatgut enthiilt 345000 bis
400 000 Korn. Die Keimung erfolgt nach 12—15 Tagen. Ein Keimversuch muf
14 Tage bei 1—20° C und dunkel gehalten werden. Die Keimkraft bleibt 2—4 Jabre
auf guter Hohe.

Porree wird entweder einjihrig — Sommerlauch — oder zweijihrig — Winter-
lauch — gezogen. Die Samengewinnung erfolgt im zweiten Jahr. Die Pflanze stirbt
aber noch nicht ab, da sie eine Staude ist. Fiir uns ist sie aber nach dem Samen-
tragen wertlos geworden.

Chemische Zusammensetzung

Zwiebel und Wurzel des Breitlauches enthalten in der Trockenmasse 6.28 %o
Reinasche. Die einzelnen Bestandteile der Asche sind: 30,71% Kali, 14,159, Na-
tron, 10,37%, Kalk, 2,91% Magnesia, 7,609 Eisenoxyd, 16,690 Phosphorséure,
7,390 Schwefelsiiure, 7,36 % Kieselséiure und 38,119 Chlor. Die Blitter fiibren in
der Trockenmasse 8,18°%o Reinasche. Diese setzt sich zusammen aus 40,73 % Kali,
6.85 /0. Natron, 21,73 % Kalk, 443 %/ Magnesia, 0,62 % Eisenoxyd, 7.64 % Phosphor-
siture, 4,10 % Schwefelsiure, 7,27 % Kieselsiure und 6,63 % Chlor. ‘ '



Sorteniibersicht
A. Sommerlauch

Frither Sommer-Porree. (Abb. 416).

Schaft fast gerade, zum
Zwiebelteil hin leicht schma-
ler werden, 20—25 cm lang,
3—5 em dick, im Gefiige
locker, nicht winterhart.

B. Winterlauch

Carentan (= holl.: Reuzenprei

van Carentan; din.: Porre
Carentan Kaempe; engl.:
large Carentan or thik-
headed winter leck; franz.:
poireaw monstrueuxr de Ca-
rentan, p. froid). (Abb.417.)
Schaft mittelang, fast
gerade, zum Zwiebelteil
leicht eingebuchtet. Etwas
grobfidig. Eine der wider-
standsfahigsten und bei uns
am meisten gebauten Sor-
ten. Im gewdhnlichen Win-
ter  winterhart. Manche
Pflanzen dieser Sorte sind
ausdauernd und bilden im
zweiten Jahre neben dem
Bliitenschaft Seitentriebe.

Brabaniter,

Schaft kurz und stark
zwiebelig. Im Einschlag und
Feldbestand gut haltbar.
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Abb, 416, Porree., Riesen von Carentan
(Institut fir Gemiisebau, Grofibeeren)
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Elefant

Schaft fast gerade, s#u-
lenférmig, mittellang, nicht
zwiebelig; fiir Frithverbrauch,
wenig winterhart, fiir Herbst-
verbrauch.

Der Anbau des Porrees

Porree verlangt einen
sehr nahrhaften, feuchten,
altgepflegten Boden. Am
besten sind humusreiche, fette
Lehmbéden. Leichter Sand
und schwerer Ton koOnnen
nicht in Betracht kommen.
Gegen Bodensiure ist er.
weniger empfindlich als die
Zwiebel. Die Ackervorberei-
tung mubf tief greifen und
schon im Herbst erfolgen.
Porree wird gern mit Stall-
mist gediingt, den man zur
Winterfurche gibt. Dazu
kommen zur Feldbestellung
4 dz/ha 40er Kalidiingesalz
etwa 3—4 Wochen vor der

- Saat und 4 dz/ha Thomas-
phosphat oder 5 dz/ha Super-
phosphat sowie 1%/2 bis

T 2 dz/ha Ammonsulfatsalpeter
T (Elstitut f‘ii? t}lc?niisebalizl, Gl%oﬁbgerert:) Tae kurz vor der Saat. Als Kopf,

diinger gibt man je nach Be-
darf 4und 8 Wochen nach dem Aufgange je/2dz/ha Ammonsulfatsalpeter.
Ohne Stallmist erhoht sich die Kali- und Phosphorsiiuregabe um je /s, die
Stickstoffgabe je nach Bedarf. Im Kleingartenbau machen sich fliissige
Diingungen (vgl. S. 523) sehr vorteilhaft. Gibt man Stallmist, dann werden
die Handelsdiingergaben je nach Menge und Giite des Stallmistes herab-
gesetzt, doch soll die Kopfdiingung beibehalten werden. Breitlauch soll
moglichst viel Blatt bilden. Da die Pflanze den Boden sehr erschopft,
so muBl die Nachfrucht gut gediingt werden. Besonders ist dies nach
Samentrigern der Fall, die ja zwei Jahre auf der gleichen Stelle stehen.

In der Fruchtfolge steht Breitlauch am besten nach stark gediingten
Hackfriichten. Allenfalls kann im Gartenbau bei Porreepflanzung noch
Friihjahrssalat eingeschoben werden.

Die Saat erfolgt zur Gewinnung von Setzpflanzungen im Mirz auf
miBig warme oder kalte Mistbeete. Die Saatmenge ist wie bei der Zwiebel
zu nehmen. Die Samen sind gut anzudriicken und bis zum Aufgange
feucht zu halten. Mirzsaaten kommen im Mai zur Pflanzung und im
September in Ertrag. Will man frither ernten, dann wird schon im
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Februar in halbwarme Kisten gesit und im April gepflanzt. Soll dagegen
die Ernte iiber den Spitwinter und bis in den Friihling hinein ausgedehnt
werden, dann wird spéter als im Mirz und ebenfalls auf Gartensaatbeete
gesit, Belm GroBanbau sit man mit Maschinen aufs Feld genau wie bei
der Zwiebel, nur mit dem Unterschiede, daf man den Boden tiefer lockert
und besser dungt Im Gartenbau 5011 man wenn moglich pflanzen und
nicht an Ort und Stelle séen, da letztere Arbeitsweise nach Menge und
Giite des Erzeugnisses nicht das gleiche bringt wie die erstere. Bei Grof-
anbau wiirde die Pflanzung zuviel Arbeit kosten, auflerdem wire die An-
zucht einer groBen Anzahl von Mistheetpflanzen sehr umsténdlich und
teuer. Man verzichtet also lieber auf den hoheren Ertrag und drillt mit
einem Reihenabstand von 25 em womdglich in bis zu 15 em tiefe Rillen.
Spéter zieht man die Erde an die Pflanzen heran und behdufelt sie.

Die Pflanzung wird Ende April, Anfang Mai vorgenommen. Dabei
schneidet man die Wiirzelchen und Blétter, der am besten ginsekielstarken
Pflanzen etwas ein und setzt sie mit 15—30 cm Abstand in 15 cm tiefe
Rillen auf das Beet (Abb. 419). Die einzelnen Rillen oder Reihen
werden je nach der Sorte 20—35 cm weit angelegt. In den Reihen gibt
man Sommerporree 15—20, Winter-
porree 20—30 cm Abstand. Nach
MaBgabe des Wachstums werden
die Pflanzen immer hdoher an-
gehiufelt.

Die Pflege wihrend des
Sommers erstreckt sich auf ein
fleifiges Hacken und Anhiufeln.
Ein Diingergufl ist nie von Nach-
teil. Das - Behacken wird in
groBeren Betrieben mit der Pferde-
hacke vorgenommen. Drillsaaten
miissen auf die bei der Pflanzung,
angegebenen Standriume vereinzelt
werden.

Die Ernte des Breitlauches
beginnt im Herbst. Winterlauch
kann bis zum Frithjahr an Ort und
Stelle im Freilande stehen bleiben.
Um ihn am Blithen zu hindern,
nimmt man ihn im Friihling recht-
zeitig aus und schligt ihn im Keller
ein. Er hilt sich dann bis in den
Mai und Juni, zu welcher Zeit
bereits aus den Saatbeeten neue,
wenn auch schwiichere Pflanzen,
fir den Hausgebrauch gewonnen
werden konnen. Die Gewinnung
von Perlzwiebeln bei Porree gab
ich 8.824 an. Zum Verkauf wird

Abb. 418. Porree, B rholm Prizetacker
der Porree mit dem Laub gebiindelt, I gty
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Abb. 419. Pflanzen von Porree in tiefe Rill en (Original)

je 15—20 Stiick zusammen (Abb. 420). Ein weiter. Weg selbst bei Frost
wird im Winter von Winterporree klaglos ertragen. Selten verkauft
man nach Gewicht. Auch Konservenfabriken sind Abnehmer. Ein
mehrfaches sommerliches Kiirzen des Laubes ist im Grofanbau nur dann
lohnend, wenn an den Verbraucher verkauft werden kann, der die Giite
der Ware wiirdigt und wenn die Arbeitslohne niedrig sind.

Der Ertrag beziffers sich auf 90-—150—500 dz von 1 ha im grofien
Durchsehnitt. Im Gartenbau kénnen von 1 Geviertmeter bis zu 5,5 kg

geerntet werden.

Abb, 420, Porree wird .luarktfcrtig gemacht (Original)

Samenbau

Da Porree als Samen-
trager ziemlich spét reift, so
ist der Samenbau dieser
Pflanze bei uns meist auf
das Weinklima beschrinkt.
Doch kann in giinstigen,
warmen Jahren auch ander-
wirts eine befriedigende
Samenernte erzielt werden.
Als Samentriger ist die
Pflanze also nicht in
allen Gegenden Deutsch-
lands gleich sicher. Sehr
gut geeignet sind nach
meiner persénlichen  Er-
fahrung die Landschaften
um Wien. Die Ansaat
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erfolgt wie . bei Gemiiseporree, ebenso die Pflege. Uber Winter muB stark
angeh&ufelt werden. Dies ist namentlich bei Sommerporree notwendig, den
man in ungiinstigeren Gegenden am besten frostfrei einwintert. Der Standraum
fiir Porreesamentriger betriigt 830—40 e¢m im Geviert. Im Friihjahr werden die Be-
stéinde durchgeha.ckb ‘und treiben bald die Samenstengel. Auf unkrautwiichsigem
Boden kommt es dabei oft zu starken Verunkrautungen, die allerdings den hoch-
wiichsigen Porree nicht beeintréichtigen. In den Porreesamenteldern- ist spiter die
Hackarbeit sehr erschwert, und da die Pflanzen sehr langlebig sind, so hat das
Unkraut Zeit sich zu entwickeln. Porree ist Fremdbefruchter. Die einzelnen Sorten
bastardieren sich und auch Porree mit Perlzwiebeln und umgekehrt. Der r#umliche
Abstand der so gefihrdeten Bestinde muB mindestens 500 m betragen. In Richtung
auf Kiichenzwiebel, Winterzwiebel und Kartoffelzwiebel liegt keine Gefahr. Die
Samenreife beginnt sem spit im Herbst. Bei ungleichmiBiger Reife erntet man die
Dolden einzeln, sonst schneidet man die ganzen Pflanzen, bindet sie in Garben und
156t sie trocknen. Die Ernte richtet sich ganz nach dem Wetter. Bei nassem Herbst-
wetter muf unter Dach, allenfalls auch unter Zuhilfenahme kiinstlicher Wirme, ge-
trocknet werden. Der Samen 1i8t sich am besten bei scharfem Froste dreschen. Die
Behandlung ist wie bei der Zwiebel. Der Samenertrag betriigt 3—10 dz von 1 ha und
mehr, je nach Sorte, Pflege, Gegend usw.

Die Ziichtung des Breitlauches

Es kommt im allgemeinen Veredlungsauslese in Frage.. In grofBeren Feld-
bestinden findet der Ziichter bei jeder der heutigen Sorten ein reiches und viel-
cestaltizes Auslesegemenge und eine reiche Fiille von verschiedenen Formen. Der
Gang der Ziichtung ist wie bei der Kiichenzwiebel. Nur die zu beriicksichtigenden
Eigenschaften der Pflanzen sind andere.

Krankheiten und Schidlinge siehe S. 815 bei Zwiebel.

81. Der Spargel
Asparagus officinalis L.

1. Bezeichnungen in verschiedenen Sprachen

Deutsch: Spargel; Holldndisch: aspergie; Dinisch: dsparges;
Schwedisch: Sparris; Englisch: asparagus; Franzbsisch: asperge;
Italienisch: sparagio; Spanisch: esparragoy Portugiesisch: espargo;
Ruménisch: sparenge; Ungarisch: spdrga, csirdg; Slowenisch: belus;
Serbokroatisch: 3parge; Tschechisch: chfest; Polnisch: szparagi;
szparag; Russisch: sparscha, T o

2. Herkunft und Gesehmhtheheq

Der Spargel kommt bei uns namentlich lings -der Flusse in Auen usw. wﬂd
vor. Ob die alten Agypter die Pflanzen kannten, ist nicht recht klar, UNGER
will mehrere altdgyptische Darstellungen auf Wandgemilden fiir Spargel halten.
LORET sagt, es seien Abbildungen von KalbsfiiBen. Die alten Griechen, so
THEOPHRAST (asparagos, 1, 10, 6; 6, 1, 8) und DioskoripEs (ebenso 2, 151) beni_itzten
nicht unseren Spargel, sondern Asparagus acutifolius L., eine Art mit harten stach-
ligen Blittern. Auch die jungen Triebe anderer Pflanzen kommen hier noch in
Frage. GaLENUs nennt alle spargelartigen Triebé (turiones) verschiedener Pflanzen,
selbst wenn sie ungenieBbar sind, asparagoi. Die spiteren GEOPONIKER kennen aber
unzweifelhaft auch unseren Spargel. Der Byzantiner SiMeon SETH (um 1100 n. Chr.)
sagt vom asparagos; ,Diese Art Gemiise war vordem unbekannt, mit Ausnahme der
bitteren Spargel, welche eleioddphnai (= Sumpflorbeeren) genanni werden. Jetzt
aber ist sie reichlich im Frihling vorhanden wund allen bekannt.” Im heutigen
Griechenland wird der echte Spargel selten angebaut. Dagegen wird der wild-



