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DIE AMARYLLISGEWACHSE (AMARYLLIDACEAE)

Der berithmte amerikanische Koch James Beard sagte
einmal, daB es ohne die Zwiebelgewichse zwar auch Es-
sen, aber zweifellos keine ,,haute cuisine® geben wiirde.
Auch wenn diese Behauptung etwas gewagt klingt, so
sind doch Zwiebeln, Lauch oder Knoblauch untrennbar
mit der Menschheitsgeschichte verbunden und wurden
von vielen Kulturen sogar fiir religiose Handlungen ver-
wendet. Weltweit gibt es iiber 400 (1) Allium-Arten, die
sowohl als Bliitenpflanzen, vor allem aber fiir Speise-
zwecke angebaut werden.

Amaryllisgewiichse

Gaituhg Art Deutscher Name
Allium ampeloprasum, | Lauch
: porrum
cepa _ Zwiebel (samenbildende);

Schalotte, Luft-,

Kartoffel-, Etagenzwicbel
fistulosum Winterheckenzwiebel
sativum | Knoblauch, Rocambole
schoenoprasim | Schnittlauch
tuberosum Knolau (chinesischer Knoblauch)

Botanische Einteilung

Fast alle Gértner kennen irgendwelche Vertreter der Gat-
tung Allium. Thre kennzeichnende Eigenschaft ist ein
starker Zwiebel- oder Knoblauchgeruch, der aus Schwe-
felverbindungen in Bléttern und Zwiebeln enisteht. Die
hohlen, runden Blitter, die fiir Gartenzwiebeln so cha-
rakteristisch sind, findet man auch bei vielen anderen Ar-
ten. Lauch- und Knoblaucharten wiederum haben flache
Blitter, die sich in der Mitte im 45 °-Winkel biegen.

Etagenzwiebeln und Rocambole bilden oben auf dem
Bliitenstengel kleine, zwiebeléhnliche Gebilde, die soge-
nannten Brutknéllchen. Knoblauch, Schalotte und Kar-
toffelzwiebeln vermehren sich jedoch unterirdisch vege-
tativ. Diese Zwiebeltypen bringen selten Samen hervor,
auBer bei extremen Wetterbedingungen. Dann regt sie ein
bisher unerklirter Uberlebensmechanismus dazu an, Sa-
men anzusetzen.

Schnittlauch wichst in niedrigen Horsten und bildet
keine Zwiebeln. Knolau sieht aus wie eine kleine Lauch-
hecke und hat einen knoblauchihnlichen Geschmack.
Sowohl Schnittlauch als auch Knolau sind iiber Samen zu
vermehren. '

Bestdubungsmerkmale und -techniken
Allium-Bliiten sind botanisch perfekt, kénnen sich je-
doch nicht selbstbefruchten. Die einzelnen Bliiten 6ffnen

sich tiber einen Zeitraum von 30 Tagen, wobei die mei-
sten Bliiten wihrend der zweiten Woche geoffnet sind.
Die Staubbeutel einer Einzelbliite geben 3 Tage lang Pol-
len ab, noch bevor Griffel und Narbe dieser Bliite aufnah-
mefihig sind. Der Griffel und die Narbe sind dann 6 Tage
lang empfanglich. So ergibt es sich, daB auf jedem Sa-
mentrager gleichzeitig Pollen von den Staubbeuteln abge-
geben und von den Narben aufgenommen wird.
Allium-Bliiten werden von vielen verschiedenen In-
sekten besucht. Die wichtigsten Befruchter sind dabei
Fliegen und Bienen, der Wind spielt bei der Befruchtung
kaum eine Rolle. Bei kommerziellen Kulturen werden
verschiedene Sorten 1,5-5 km voneinander angebaut, um
sie zu isolieren. Die meisten Hausgirtner isolieren ihre
Sorten auf diese Art und Weise, anstatt mit aufwendige-
ren Kiéfigen oder mit Handbestiubung zu arbeiten. Eine
andere relativ einfache Methode ist auch die Kifigbenut-
zung an abwechselnden Tagen (siehe Teil I, Seite 21).
Will man gutes Saatgut durch Handbestiubung gewin-
nen, mubB diese tédglich mindestens 14-30 Tage lang
durchgefiihrt werden. Die noch nicht reifen Bliitenkdpfe
werden dabei vor der Offnung der einzelnen Bliiten ein-
gesackt (mindestens zehn Bliitenképfe jeder Sorte). Dazu
konnen Sécke aus starkem Vlies oder wetterfeste Mais-
sdcke verwendet werden, die dann mit einer Schnur, mit
Bast oder mit Gefrierbeutelclips verschlossen werden.
Jeden Vormittag zwischen 9-12 Uhr entfernt man einige
Sécke (sie diirfen wihrend der Bestiubung nicht von In-
sekten besucht werden). Mit einer Kamelhaarbiirste
tibertridgt man dann den Pollen zwischen den offenen Blii-
ten. Dabei arbeitet man von Bliitenkopf zu Bliitenkopf
und wieder zuriick, soda jeder Bliitenkopf zweimal be-
arbeitet wird. Dadurch kann man relativ sicher sein, daf
einige Bliiten mit dem Pollen einer anderen Pflanze be-

. fruchtet werden. Anschliefend bindet man die Sicke

wieder darauf und wiederholt diesen Vorgang tiglich.
Die Sécke konnen erst dann endgiiltig entfernt werden,
wenn sich alle Samen ausgebildet haben. Es ist besonders
wichtig, die handbestiubten Bliiten deutlich zu kenn-
zeichnen, damit man sie bei der Ernte erkennt. Eine an-
dere Bestédubungsmethode, niimlich Kifige mit Insekten-
bestdubung, wird in Teil I, Seite 22 beschrieben,

Saatgutgewinnung, Ernte, Verarbeitung

Es ist zielfiihrend, alle Zwiebelgewichse, die fiir die
Saatgutproduktion benutzt oder aufgehoben werden, ge-
nau auf ihre Eignung zu priifen. Pflanzen mit untypi-
schen Bléttern sollten maoglichst frith entfernt werden,
ebenso solche, die sehr schnell schieBen oder gleich zu
blihen anfangen. Nur die besten, sortentypischsten
Brutknélichen (oder Luftzwiebeln) diirfen aufgehoben
werden.
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Bei den vegetativ vermehrbaren Alliumgewdchsen ist
die Einhaltung einer Fruchtfolge sehr wichtig. Es kommt
nimlich immer wieder vor, daB kleine Zwiebeln nach der
Ernte in der Erde iibrigbleiben. Wird auf derselben Fla-
che nachgebaut, fallen die Unterschiede in den Sorten
nicht mehr auf, und es kommt unbewuBt zu Vermischun-
gen.

Es gibt zwei verschiedene Methoden. fiir den Anbau
von zweijihrigen Zwiebelgewidchsen. Die am meisten
benutzte Methode ist die Saat/Zwiebel/Saatgut Methode::
Uiblicherweise baut man die Samen im Friihjahr an, er-
ntet und sortiert die reifen Zwiebelchen bzw. fithrt im
Herbst eine negative Auslese durch. Nur gesunde, sor-
tentypische Zwiebel werden iiberwintert und im néchsten
Jahr angebaut. Sie schieben dann ziemlich bald einen
Bliitenstengel.

In Gebieten mit sehr milden Wintern (in Zentraleuropa
kaum der Fall) kann man Zwiebelgewéchse auch mit der
Saat-zur-Saat Methode erfolgreich vermehren. Die Sa-
men kommen im Spitsommer oder Herbst in die Erde,
die Pflanzen wachsen langsam iiber den Winter und bil-
den im Friihjahr dann einen Bliitenstengel. Diese Metho-
de hat allerdings den Nachteil, daB die Zwiebel nicht sor-
tiert und ausgelesen werden konner. So ist es relativ

Knoblauch wird vegetativ durch die einzelnen Zehen ver-
mehrt. Jede Zehe wird von mehreren Blattscheiben-
Schichten umgeben, hat zwei ausgebildete Blatter und
eine vegetative Knospe. Das duBere Blatt ist eine trocke-

! KNOBLAUCH und ROCAMBOLE (Allium sativum)

schwer, untypische Zwiebeln zu entfernen. Gibt es Zwei-
fel iiber die Sortenreinheit, ist daher eher die Saat/Zwie-
bel/Saatgut Methode zu empfehlen.

Am einfachsten ist es, die Samenkdpfe im Freiem am
Samentriger ausreifen zu lassen. In Trockengebieten
trocknen die Samentriiger schnell, sobald nicht mehr be-
wiissert wird. Sind die Samenkopfe dann diirr, miissen sie
geerntet werden, da sonst die Samen herausfallen und
verlorengehen. In feuchteren Gegenden werden die Kop-
fe abgeschnitten und auf Tiichern oder Planen an einem
geschiitzten Ort nachgereift. Man kann sie auch in einem
Dérrapparat trocknen, was allerdings nur empfehlens-
wert ist, wenn der Temperaturregler einwandfrei funk-
tioniert. Bei den meisten Geriten sind starke Schwankun-
gen an der Tagesordnung, die Samen werden jedoch bei
Temperaturen iiber 35 °C beschédigt. Wer einen Holz-
herd oder -ofen besitzt, kann die Samen auch in dessen
Nihe langsam nachtrocknen.

Sobald sie richtig trocken sind, fallen die Samen leicht
aus den Samenhiillen heraus. Die iibriggebliebenen Sa-
men kénnen mit der Hiipf- und Springmethode oder mit
einem kleinen Saatgutreinigungsgerit befreit werden.
Stengel- und Blattreste werden schlieBlich durch Wind-
einwirkung entfernt.

st e
o

ne Scheide mit einer nicht entwickelten Blattspreite, das
zweite Blatt ist sehr dick. Die vegetative Knospe hat ein
SproBblatt ohne Blattspreite sowie ein oder zwei Blitter,
die nach der Reife der Zwiebel im Ruhezustand bleiben.

Links: Zwei Elefantenknoblauchzwiebeln mit Brutzwiebeln. Rechts: Rocambolezwiebel mit Bliitenkopfen.




Rocambole, auch Schlangenknoblauch genannt, bildet
verldngerten Stengel, der in Schlangenform einen
Lreis in der Luft bildet. Die oben angesetzten Brutknoll-
Sen sowie die unterirdischen Zehen kénnen gegessen
ader nachgebaut werden. Es ist iiblich, die Zehen fiir den
achbau zu nehmen, weil sie gleich im néchsten Jahr ei-

ann es u. U. zwei Jahre dauern.

Nach der Ernte tritt bei Knoblauch, dhnlich wie bei den
Zwiebeln, eine Ruhepause ein. Danach werden die
Lmoblauchzehen in eine Art Winterschlaf versetzt und

=1o¢n erst, wenn ihnen Temperatur und Luftfeuchtig-
it Zusagen.
in wiarmeren Gebieten wird Knoblauch normalerweise
a Herbst gesteckt. Die Zehen wachsen im Winter weiter
ad erreichen eine ansehnliche GroBe, bis dann wihrend
= lingeren Friihjahrstage die Zwiebelblldung einsetzt.
Elﬁeren Gegenden halten die im Herbst gepflanzten
moblauchzehen unter einer Mulchdecke ihren Winter-
shlaf bis zum Friihjahrstauwetter. Trotzdem erntet man
=i der Herbstpflanzung groBere Zehen als bei der Friih-
arspflanzung. Die Knoblauchernte beginnt, sobald die
trocknenden Pflanzenoberteile umknicken. Knob-
uch wird meist eine Woche lang nachgetrocknet, nie-
wals jedoch bei direktem Sonnenlicht!
Nachgetrockneter Knoblauch wird in Papiersicken ge-
s=crt oder zu Zopfen geflochten. Zehen fiir den Nachbau
alten sich im Dunkeln bei Temperaturen zwischen
5 °C und 60 % Luftfeuchtlgkelt 6-8 Monate lang. Hohe-
= Temperaturen konnen ein friiheres Treiben und rauhe
iebeln hervorrufen. Die Zwiebeln werden schlieBlich
i cinzelne Zehen zerlegt und diese einzeln gesetzt.

KNOLAU (Allium tuberosum)

molau sieht aus wie ,,Miniaturlauch® mit flachen Blit-
=m und schmeckt nach sehr mildem Knoblauch. Die
merlichen weiBen Bliiten werden durch Insekten bestiubt
=d von Kochen als kulinarische Zierde verwendet.

Knolau, auch chinesischer Lauch genannt, ist in China

uch ist ein beliebtes europdisches Gemiise. Die wei-
=n Stengel vertragen Frost und sind widerstandsfihiger
=zen Krankheiten als Zwiebeln. Wilde Laucharten kom-
%=n bis Norddeutschland vor.

Sommer- oder franzosischer Knoblauch, in angelséich-
’chen Liéndern auch Elefantenknoblauch genannt, ist
otanisch gesehen eigentlich gar kein Knoblauch, son-
ern ein Lauch. Die groBen Zwiebeln werden in der Kii-
8e wie milder Knoblauch verwendet. Die meisten Som-
serknoblauchsorten bringen eine einzige grofie Zwie-
L, aber keine Bliiten hervor. Blithende Sommerkno-

wn anschnlichen Ertrag liefern. Bei den Brutknéllchen

LAUCH (Allium ampeloprasum, Allium porrum)
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Knolau (Allium tuberosum).

unter einer verwirrenden Anzahl von Volksnamen be-
kannt. Baut man verschiedene Sorten nebeneinander an,
werden sie durch Insekten fremdbefruchtet. Knolau
kreuzt sich nicht mit Schnittlauch oder anderen Zwiebel-
gewichsen.

blauchsorten produzieren einige Zehen, die sich um ei-
nen groBen Bliitenstengel verteilen. Die Bliiten sind
meist steril.

Botanische Einteilung -

Die Lauchsorten gehéren zur Gattung Allium und zur
Art ampeloprasum bzw. porrum. Die verschiedenen
Sorten dieser Art sind auf ihre langen, weifien Schiifte,
sowie auf SchoBfestigkeit, Frostunempfindlichkeit und
blaugriine Blattfarbe selektiert worden. In England und
Frankreich gibt es zahlreiche alte, wertvolle Sorten.
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Befruchtung, Kreuzung und Isolation

Lauchsorten haben, wie auch andere samenbildende Al-
liumgewichse, botanisch perfekte Bliiten. Sie kreuzen
sich nicht mit Zwiebelsorten und anderen Alliumge-
wichsen, auBer mit Kurrat, einer wilden Lauchart, die in
Agypten und im Mittelmeerraum vorkommt.

Saatgutproduktion, Ernte und Verarbeitung
Lauchsorten sind echte Zweijdhrige, schieben aber nach
4-6 Wochen kaltem Wetter, ohne Beriicksichtigung der
Tageslinge, einen Bliitenstengel. Manche Sorten bilden
bei warmer Witterung und zunehmender Tageslinge an-
statt der weiBen Schifte eine Art Zwiebel.

In Gegenden mit milden Wintern konnen Lauchpflan-
zen auch im Freien unter einer Mulchdecke tiberwintern.
Bei kalten Temperaturen werden die Pflanzen im Herbst
ausgegraben, in einem Erdkeller iiberwintert und im
néchsten Frithjahr in ein vorbereitetes Gartenbeet ausge-
pflanzt. Lauchpflanzen halten sich bei 0 °C und 80-90 %
Luftfeuchtigkeit 1-2 Monate lang relativ gut.

Lauchsorten werden oft durch Insekten gekreuzt. Fur
die Saatgutproduktion wird daher eine Isolationsentfer-

nung von 1,5 km empfohlen. Andere Isolationsmethoden
fiir die Gewinnung sortenreinen Saatgutes sind: Ein-
sacken und Handbefruchtung, Kifigbenutzung an ab-
wechselnden Tagen, sowie Kifigbenutzung mit Insekten-
befruchtern. Diese Methoden werden in Teil I ausfiihr-
lich beschrieben.

Lauchpflanzen, die in der Erde iiberwintern, bilden
unten am Stengel manchmal kleine Perlzwiebeln. Diese
werden dazu verwendet, um beschédigte oder irrtiimlich
gekreuzte Sorten sortenrein zu vermehren, da sie gene-
tisch mit den Elternpflanzen identisch sind und deshalb
als ,,Lauch-Setzzwiebel“ benutzt werden konnen. Die
daraus entstehenden Pflanzen eignen sich als Samentra-
ger. Lauchsamen sind fester mit ihren Hiillen verbunden
als Zwiebelsamen. Deshalb fallen sie nicht so leicht her-
aus, und man kann sich mit der Ernte etwas Zeit lassen.
Das Saatgut wird gedroschen und gereinigt, wie auf Sei-
te 36 (Zwiebelgewidchse) beschrieben.

Lebensdauer der Samen

Bei kiihler, trockener und dunkler Lagerung behalten
Lauchsamen 3 Jahre lang eine 50 %ige Keimfihigkeit.

~ SCHNITTLAUCH AT
' (Allium schoenoprasum) =

Schnittlauch sicht wie eine enggesetzte Minizwiebel-
hecke aus. Die Pflanzen sind mehrjdhrig und bringen je-
des Jahr einige Samentriger mit lila Bliiten hervor, die
durch Insekten bestiubt werden. Es gibt verschiedene
Schnittlauchsorten in Genbank-Sammlungen, die sich
hauptsichlich in der Pflanzenhohe und Bliitenfarbe von-
einander unterscheiden. Saatgutkataloge bieten meist nur
eine Schnittlauchsorte an, ohne auch nur ein Wort liber
Sortenunterschiede zu verlieren. Baut man verschiedene
Sorten nebeneinander an, werden sie durch Insekten
fremdbefruchtet. Schnittlauch kreuzt sich nicht mit Kno-
lau oder anderen Zwiebelgewichsen.

WINTERHECKENZWIEBEL
. (Allium fistulosum)

Winterheckenzwiebeln werden in der chinesischen und
japanischen Kiiche seit Jahrhunderten wie griine Zwie-
beln benutzt. Sie haben keine gut entwickelten Zwiebel-
brutkndlichen, jedoch die charakteristischen hohlen
Zwiebelblitter. Saatgut wird erst nach einer Kélteperiode
angesetzt, obwohl manche Sorten Luftzwiebeln bilden.
Verschiedene Sorten werden durch Insekten fremdbe-
fruchtet, gelegentliche Kreuzungen zwischen Allium fi-
stulosum und Allium cepa kommen vor.

Winterheckenzwiebel (Allium fistulosum).



ZWIEBEL (Allium cepa) '

~ Botaniker glauben, daB unsere Gemiisezwiebel aus dem

Iran und aus Pakistan stammt. Zwiebelabbildungen und
auch Zwiebelsamen wurden in dgyptischen Gribern aus
der Zeit um ca. 3200 v. Chr. gefunden. Schon um 400 v.
Chr. erwihnten die Griechen und Rémer Zwiebeln und
hielten zur Erntezeit sogar eigene ,,Zwiebelfeiern® ab. Im
Mittelalter waren die Gewichse bereits in ganz Nordeu-
ropa bekannt und wurden als Nahrung und Medizin ver-
wendet.

Die Entwicklung einer Zwiebel hingt von der Tages-
linge bzw. von der Photoperiode ab. Zwiebelsorten wer-
den je nach Tagesldnge eingestuft, die zur Zwiebelbil-
dung bendtigt wird: Kurztagsorten benétigen 12-13 Stun-

Samentragende Bliitenkdpfe der Zwiebelpflanze.
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den Tageslicht, mittlere Sorten 13,5-14 Stunden und
Langtagsorten 14,5-15 Stunden (einige wenige Extralang-
tagsorten mindestens 16 Stunden). Warme Tage beschleu-
nigen, Temperaturen iiber 40 °C jedoch verlangsamen
die Zwiebelbildung.

Obwohl Zwiebeln offiziell nach der Tagesléinge klassi-
fiziert werden, ist die Zwiebelbildung eigentlich eine Re-
aktion auf die Nacht- und nicht auf die Tageslénge. Nahe
am Aquator sind die Sommertage kiirzer als z. B. ganz im
Norden, wo es an manchen Junitagen bis zu 20 Stunden
Tageslicht geben kann. Folglich kénnen Kurztagzwiebel
im Siiden bei nur 12 Stunden Tageslinge zu voller Reife
heranwachsen. Mittlere Sorten gedeihen z. B. im Mittel-
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meerraum gut und Langtagsorten in Zentral- und Nord-
europa. In milden, siidlichen Gebieten kénnen Langtag-
zwiebeln im Frithjahr ausgepflanzt und im Sommer
geerntet, Kurztagzwiebeln im Sommer ausgepflanzt und
im Herbst geerntet werden.

Botanische Einteilung

Zwiebeln gehoren zur Gattung Allium und zur Art cepa.
Allium cepa umfafit verschiedene Zwiebelgruppen. Zur
Aggregatum-Gruppe gehoren alle vegetativ vermehrba-
ren, multizentrischen Zwiebeln wie z. B. Schalotten und
Kartoffelzwiebeln, zur Cepa-Gruppe die zweijahrigen,
samenbildenden Zwiebeln und zur Proliferum-Gruppe
die Etagenzwiebel, die auch unter den Namen Luftzwie-
beln oder Agyptische Zwiebeln bekannt sind.

Befruchtung, Kreuzung und Isolation

Alle samenbildenden Sorten kdnnen durch Insekten ge-
kreuzt werden. Manche Etagenzwiebel (Allium cepa,
Proliferum-Gruppe) haben fruchtbare Bliiten, die durch
‘benachbarte, samenbildende Zwiebeln sortenunrein wer-
den konnen. Gelegentlich konnen auch Kreuzungen zwi-
schen Winterheckenzwiebeln und samenbildenden Zwie-
beln vorkommen. Letztere kreuzen sich allerdings nicht
mit Schnittlauch oder Lauch.

Etagenzwiebel mit austreibenden Brutzwiebeln.

Eine Isolationsentfernung von 1,5 km ist fiir die Sor-
tenreinheit ausreichend. Will man mehr als eine Sorte im
Garten anbauen, sind die Einsack- oder Kéfigmethoden
hilfreich, die in Teil I beschrieben werden.

Saatgutproduktion, Ernte und Verarbeitung
Samenbildende Zwiebeln sind zweijdhrig und bendtigen
zwei Jahre zur Saatgutreife. Die Zwiebeln, die zur Ge-
winnung von Saatguttrdgern dienen sollen, werden nach
der ersten Anbausaison geerntet und nur die besten fiir
die Friihjahrspflanzung aufgehoben. Diese Anbaumetho-
de wird Saat/Zwiebel/Saatgut Methode genannt. In Ge-
genden mit milden Wintern kann man Zwiebeln auch in
der Erde iiberwintern lassen. ,

Bei der Saat/Zwiebel/Saatgut Methode werden die
Zwiebeln im Sommer oder Herbst geerntet, sobald die
oberen Pflanzenteile diirr werden. AnschlieBend werden
sie 10-12 Tage lang luftgetrocknet. Dabei darf die
Trockungstemperatur 25 °C nicht tbersteigen, da die
Pflanzen sonst einen ,,Sonnenbrand* bekommen und im
Lager faulen. Die oberen Pflanzenteile werden entfernt
oder zu Zopfen geflochten. Neue Untersuchungen bewei-
sen, daB} die meisten Sorten bei entweder 0-7 °C oder
25-35°C und 60-70 % Luftfeuchtigkeit 3-6 Monate lang
haltbar sind. Die schlechteste Lagertemperatur liegt zwi-
schen 15-22 °C (Zimmertemperatur!). Manche Zwiebel-




sorten konnen bei einer Temperatur von 3 °C und einer
Luftfeuchtigkeit von 40 % oder darunter auch 10-12 Mo-
nate gelagert werden.

"~ Zwiebeln treiben nur nach einer Ruhepause, deren
Lénge von Sorte zu Sorte verschieden ist. Wahrend die-
ser Pause treiben sie selbst bei optimalen Wachstumsbe-
dingungen nicht aus. Danach gehen sie in eine Art leich-
ten Winterschlaf und fangen dann bei richtiger Luftfeuch-
tigkeit und Temperatur zu treiben an.

Im néchsten Friithjahr pflanzt man die besten und sor-
tentypischsten Pflanzen fiir die Saatgutproduktion aus.
Bei zunehmender Tageslinge bildet jede Zwiebel einen
Samenstinder sowie einen Bliitenkopf mit hunderten
winzigen Bliiten. Wihrend die Samen heranreifen, trock-
nen die Pflanzen langsam ein. Die Samen sind in winzige
Hiillen eingeschlossen, die sehr leicht brechen. Deshalb
werden sie geerntet, sobald die Hiillen trocken sind. Um
einen Saatgutverlust zu vermeiden, biegt man den Sten-
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gel, umhiillt die Samenkdpfe mit einem Sack und schnei-
det den Stengel dann ab.

Die Samenkopfe werden an einem geschiitzen, schatti-
gen Ort nachgetrocknet. Die meisten Zwiebelsamen fal-
len leicht heraus, die restlichen kénnen mit einer Saatgut-
reinigungsmaschine entfernt werden. Andere Reini-
gungsmethoden: Springen oder joggen auf die in ein
Tuch gewickelten Samentriger, Benutzung eines Draht-
siebes als Reibflache oder Aneinanderreiben zweier Sa-
mentrdger. Die Spreu und der {ibriggebliebene Abfall
koénnen dann durch die verschiedenen Schwingmethoden
bei leichter Brise oder durch einen Luftstrahl entfernt
werden.

Lebensdauer der Samen

Bei kiihler, trockener und dunkler Lagerﬁng behalten
Zwiebelsamen 2 Jahre lang eine 50 %ige Keimfihigkeit.



