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‘cou.

& feuilles alternes , conjuguées, 4 fleursen bou- ;

‘quer pyranndal , - naiflant “aux éxtremités - des

branches ; elles font ehacune divifées-en cing
parties inégales, d’un jaune pourpre, & rem- -
. placées par un légume. 1l efi . étranger , & dans -
norre climat de ferre~ chaude ot il eft difficile
ge le conferver; il {fe muldplie par fes graines
- & il eft recherch¢ en Europe. Cet arbre eftre- |

commandable “par-les qualités de fon bois, &
par la' réfine qu’il fournit aw commerce. -
| Coursaril diphylle.

Hymexn@as courbaril.
Antilles; -+ .. I
_ Le-Courbaril diphylle eft un tr&s — grand arbre
fenilles placées alternativement , font -attachées
‘ga‘r deux & une méme queue; elles font de fa-

rique, & de difpofition telles qu’elles forment
enfemble & entr'elles le vnide d'un équerre dont
fes deux régles feroient prefque en demi~cercle
4 l'extérieur; elles font peu larges, longuesd'en -
viron grois pouces, verdatres & percées de pe-

tits ‘trous. Les fleurs,” en bouquet 4 bafe large, . . . :
|, mflammauon fimple des ponmons:, une des ef~

& qui {e termine_en-pointe, fontdun pourpre
jaunatre ; a cing divifions recoquillées, il leur
fuccede une goudle longue de fix 4 fepr pouces

environ , de wyoitié moins large 3 c’eft um corps-’

ligmeux , rempli d'une pulpe qui fe mange &
dans laquelle font nichés des hoyaux applaris.,
noirs & d'um pouce de- longueur. -

Il erofr 2 Saint-Domingue, fur les- montagnes

£levées, a la, Guiane ' &
YAmérique meéridiomake.. - .
. Cultyre. Sur la culrre de cet arbre qite nous
navons point poflédé, & qui eft dans le com-
merce , Miller fera nosre gnide. Il dit qu’il eft
difficile de. le conferver; ' )

dans. les régions de

On donne au Courbaril'diphylle, une desplaces
ies plus avantageufes des tannées- de la ferre~

chaude ow il do't refier méme pendant I'Eté.
Alilisr fait entendre que les racines étanr trés-
minces, on ne peutchanger le pot fans quelles

_.-h'étha-ppem.-,.: & qu'il faut conferver une bonne |

motte aux.ri{ques:de perdre l'arbre.. Nous en.

induifons quiitlul denneitune terre fort légére.. |

Il ajoute que c’eft une raifon pour ne changer
gue rés—rarement le. pot. Pour ne pointrefler-
rer les limitgs de 12 euliure qui ne font. déja
que trop rapprochées, nous préfumons qu'il
conviendroit. eflayer fur ce: fujer un rézime dif-
féremt , & gue , daprés ees connoifflances,. il fau-

qu'il I'ait va fro&ifier, il obferve fEul?me'n'tpq'n'c
lorfque cet arbre commence.a parolire, il'fait

&es progiés confidérables. pendant denxou trois: |

mois, aprés.quoi il refte unc année entiére fams-
poufler.. ) .

%

k)

La M. Di&.Guiane, |

| opération, dans:
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foient fraiches ; on les place dans des pors
‘qu’on plonge dans une touclie=chaude detani,
‘en- obfervant de ne mettre qu'une femerce
dans chdque por; oufilon en et davantage,
d’enlever les- plantes, une fenle. exceptée
aufli-t6t ‘qu’elles' commencent A poufler, &
-de- les planter dans des pots fépards..s» Ceft
par les motifs développés phirs hdur, - .

Ufages. 1l paroit que I'on verra rarement dans.
 les ferres en Europe, le Courbaril diphylle par~
- venir au premrer période de la fruélification
| ‘& encore moins les parcourir tous julqi’a ¢elui
- “de la maturité des graives, que I'on 0’y verra que

| . _ } de foibles appergus fur les qualités de fon bois:
- a tronc droit & uni,. & cimetrés - touffue. Ses }

donr-aux Indes on fairde trés<beaux meubles,
~que I'on my'vérifiera poinv aifément fi la réfine
quil- donne eft vraiment la: Refine animee occi~

| dentale des boutignes; mais on aura la. jouiffance

| d'un arbre trés-agréable’, dont le fewiHage fin—

} ‘gulier excitera; Ia curiofité; & qui.ajourera 4 I

- collection des individus qu’on: réunir pour facili-
ter Pérude d'une belle fcierice. ( F. 4 Qursrz.)
COURBATURE , maladie de befliaux, C’eft une-

. péces-de péripneumeonie. Voyer PERIPNEUMO-
. Nig. (M. Tzsster. ) - - -

. COURBE, maladie du Cheval & du Beenf.
- Ceft un .gonflement de la jambe dans la par—
¢ tie inférieure & interpe dw whia. La forme:

t de ce gonflement eft obfongue, plus étroite 4 fa.

; partie fupérieure qu'a la partie inférienre. Un
: efforrdans le jarret & un exercice ourré peuvent

I caufer une Courbe: Dans le-commencement de
‘t ‘cette maladfe,. il 'y a -ordinairement. de la cha~"

. leur & de la douleur. I convient dappliquer
. fur la: Courbe des- cataplafmes: ou des fomen=

{: tarions émollientes. Sk, malgré ces moyens;. [a:

tumeur devient dure & fquirrhieufe, on'y met
le feu, aprés avoir tenté auparavant de ['eau~

. de-vie camphrée & des friflions mercitrielles ..
. qui fonrde puiffans-réfolutifs: Voyer le Didlion--
naire de Médecine. ( M. Tessizr. ) .
COURBURE. On emploie aflez fouvent le .

. moyen de la Courbure pour mettre ‘a fruir des-
- branches gourmandes quti attirent & clles roure
Ja féve des arbres, & font quelquefois périr:
. les Branches Jatérales. Yovyez la théorie de cetie
le Diclionnaire des Arbres:.

t (M. THovIN. Y

.
4 -
i LA
-
:

droit peut-€ire remplir le por deterre {ubflan- }
cielle & amendée. Ce Cultivateur ne dit point -

" GOURGE - Cvcurarrss

 Genre de plante d'une famille trés-natiitelie;
. ¥ laquelle fon nom larin Cucurbite a fair donner-
“celui de Cucurbitacées. I nediffére proprenient de-

. celui des concomiires-qne par la configuration:
¥ des femences bordées par nii: bourrelet forr fen-

~taichl g’

- fible, totalement extéricur. Ceft dans le genre:
{ des Courges: que font les plus fores planzes de

 ¢.On multiplie aifément cer arbre,, dit Miller,
97 au moyen «¢

e e . e s y1-. & . i AL o LT ersaty 6l o R s
fes graines; pourvu quelles { [z famills:,, & "que {z trouvens’ mémé: -les ples.
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gros -fruits connus, Originaires- des ¢limats. briis

Jans de I'Inde- & de Afrigue , elles:fonc-égale—
ment. culrivées.en Aménque & dans les connées '

mér:dmnalesde {'Europe :. elles.demandent, en §

géréral moins de foins que. le. concambre*-
commin, - & “beaucoup moins gue Jes melons. ;
Il ne sen, trouve ni d’aufli améres’ que la-co--

ioquinte,, ni d'aufli parfumés que les cantaloups, 3

Amais- feulement de féches & gquelques pen améres
& d’aurres tres-bonnes A manger -méme criies.
Au .rcfle] rién.n'eft plus varié que de font les

e Wil B ~ &

efpéces;, les races & -les variétés de- ce- genre 5 |

£CS p!rantc,s -foumifes 4 4a culture depuis treés—
long-1éms, sétine dénatuides autant quil foir
- poffible,: de.maniére a “en rendre ‘I'hifloire aflez
«confufe dans lesdivres des Agrlculrems & méme
.dans ceux des Botaniftes. .- -

~Les efpéces en ont div, en effet paroxtre ‘ﬁn—
rguhérement £quivoques, rien n'étant conflant ni ]
dans la figure dea fruits , ou dans les déconpures
‘des’ feullles 'l méme dans la d:fpaﬁrlon des
branches, ¥ s'éleyer ou & ramper; qui.fe srouve
acconlpacnée tant6t d'une conyerfion des yrilles
en feuilles > tantGt de lenti¢re f{upprefhon des
~wrilles ; quoique ce dernier «caraélére et paru
affez imporrant au Naruralifie Ray pour franf-
porter .ces races défeftuenfes dans unm genre
Appartenant 4 -une avtre feétion de (a méthode. .
~ L’analogie eft mieux indiquée par {a naturc des i
;poils . dont " les . Courges {font couvertes -dans
iroutesleurs parties : mais on trouve.des différences j
.encore plus effentielles dans la forme & la cou- |
leur des fleurs, :{ans oublier la. figure de a
graine. On peut donc. établir quatre ou méme
cinq efpéces diftinétes , & les rapporter 4 rrois |
{ecions fubdivifées dans lcurs races fprlncxpalesg i
“amﬁ qu- '} {ui; _ i

,Ef_beccc.J; L

‘* F[edrs I)fcmches , trés-ouvertes ; femﬁ-es atron—
idies s graines ccﬁancrm au /omm.zt & de cop~
leurgnfé. L S :

- 1. La CALEBASSI | ;
CUCU'R.BITA [ezzcarzzfza. LaM Did. Cucmivzm

Iwgenarm L.

R
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A. 1a Cou ourde, : ..

._Cucmbzta leucantha Zagenarm. La M Diét.
.+ B.. La Gourde, -

Cucurbzta: le.zcarzmzz Jatior. La- M, Dl(ﬂ: E '.. 3
- G, La Tromperte.

Cacurbita- leucantha longa. - La M. Di&. © de -

ilnde & dAfrlque ou de la Zone torride, q

** F[eurs }aun:s en entonnozr, grazacs ovaz'fs, '
. de couleur blancf‘e. .

(Les /Pépons. Pepo. )

i
t

— .
*
ot

- - La MZLONNEE,
CUCU’RBITA mojcbam Cucurbita pepo mo_j'.-

’.c}mm. La M. 5. A. 9. de- lInde.

¥

(A

COovy

e 2 as e PepOoN. 0 T
nC!!}CUIBI:rA polymorpha. Cucnrbita pepo POljJ
morpﬁd. La Ma. M. Di& 3 B. .

S AsoLa Cougourdette. e
:fucurbzta gofymarpﬁa pyzxidarisi-La ML Dlﬂ

| - B. 'La Coloquinelle.
Cucurhm polymorpﬁa colocyrztfm, La M D1€L

C. La-Barbarine,
Cucurbisa polymorpka verrucofa. La M. Dlﬁ.

D. Le Turbané.
- Lucurbrta polymarpﬁa piliformis.

E. La Citrcuille & le Giraumon
"-ﬁCucurbz;a po[ymorp/m oblonga La M. D;&

F.- ie Paftiffon.
Cucurbita polymorpha melopepo. La M: DJ&
Cucurbita mclopepo. L. de Ilnde & tLAfrm[m::°

. LE POTIRON
CU‘CB’RBI o4 maxima. L M Dia’.. Gde ]Inde

%5 Fleurs petites & pcu eva_[ées graines colg-
Tees, feuzlles fermes, droizes f:' lacinices.

4. La PASTEQUB.
CvcvrBiTA anguria: La M. Di&.
CvcvrBrrd citrullus. L. © des Indes &
d’Aftique. - .
. A. A graines noires & pulpe rouge,
B. A grames & pulpe rouge.
- L. A graines noires & pulpe jaune,

-1. LaCaLrBasst efl dans fes trois races tou-

jours reconnoiffable par fes feuilles arrondies,

d’'an verd péle, riiolles, tanuginenfes,. létérf-ment
gloantes & odorantes; par fes fleurs blanches,

fort évafées, formant_ dans fon limbe, une étoile
comme celle de 1a bouraches & par fes graines
4 pean plus épaifle que I amande dont le bourre-
ler , échancré par le haur & parie bas, ne for-
e que dés appendices qui iui donnent une
ficure quarrée : dans toutes trois, daileurs,
2’ ‘pulpe du fruirdevient {pongieufe, fort blanche,
la peau, d'abord dun'verd pAle, devient d'un
jaune fale dans la maturité ; ellea font aufh
du nombre des Cucurbltacéea qul gnmpent le
nmeux

La Coumurde a fon fruit en forme de bou~
te:]le mais sfouvent Ja partie voifine de la quene
(ou ;édoncule) eft elle-méme renfide, imitant,
en plus petit, la figure du ventre donr it ne
refle {éparé que.par un éwranglement ;) c’eft une
variéré fouvent conflante :.il en et de méme
des raches foncées, mais fales & peu féguhéres ,
dont la peau eft quelquefms marquée. Sa graine
efl en génsral plus brune que celle des deug
deux auires races, i'es femilqs Jont pr:efque‘
efitiéres,

La.gourde & ia tromperte, toutes deux a
femlles demelées ne defércnx entr clles que par
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fa forme du “fruit;, .’ trés-gros ventre dans 1d
gourde, & fort a]ongée dans ' la trompette’; il
feroir. peur-éwre: plus ‘exaét de les diftinguer par
la folidiré de la peau, carily a des trompettes
4 peaw tendre , & d'autres 4 coyues dures-comme
Ia ourde & ]a c.ougourde Souvent la. trompette
eft renﬂée par les dewt bouts comine un pilon,
& lorfque-le frujt. traine & terre:;, i eft ord1—-
pairement fortcourbé, cé qui parcit nous mdlquer
létymologle du' nom Cucwrbita’, devenu ' géné-
rique ‘& appliqué depnis 4 la’ grofleur- & au
renflement du ventre , comme on le voit dans

le nom de cucurbuc don-né ﬁ des. valffeaux
chamlques &

Gultwe. Dans roufes: Tes récmrrs ur peu frmdes
-GORNMIE. any: environs: de Par;s 1l eft neceﬁalre

-

onles. éléve. fous .cloche .
Je courant de Mars :. femées en pots, la replan-
ration emeft plus.facile & plus {are; antrement
glle demande’ beaucoup. de {oin' pour la garangir
dur foleil; en ce moment.dé crife qui les feroit
pirir. On doit les placer .dams: des: expoﬁtlons
ghaudes , & e pas leur ¢pargner lg fumier ,- &
comme. {a-plante grimpe volontiers, &' que fon

en les femant. dans

fruitréuffit mieux {ufpendu que tramant aterre; 1

geft or dmalrement au pourtour des: quarrés de
couthes quon cn' éléve:

" Ufage: Ba coque de la cougourde fert: dez

hourellle aux Pélerins: il y a. des Jardiniers qui

font: ﬁfage des petites-pour {errer diverfes graines ;

elles -§yv eonfervent trés-bien..

~Ea gourde eft employée par Tes: nageurs’ qui |
s'eﬂ'aycm a: fe -conduire’ dans leau ;  ils s'en
atrachent deux fous les deux: aiffelles , afin qu'en

rendane le haut'du corps plas’ léger il leur foir |
I: entre tous les végétaux, mérite le mienx d'étre:

1, appellée_polymorphe; fe traveftit en effer fous des-

1" figures: rellement dwerﬁﬁées qu’ il fera ‘nécef-

{
Lz chair d¢ I i OmPP tte’ miire feroii ﬁT‘m" 1. faire de confidérer féparén‘ent {es-fix. races prin--

dreufe, niajs “elle eft. blanche & ééhcate i’ on

1: cipales, aprés avoir rappelé em'peu.de mots des:

CIIC ﬂle Fe “fruir avant {a matume méme avant }:
Yor- entier accroiffeinent comme le concombre.

plns~ permis de orendee la- fi ituation: la plus favo»
rable pour nager,.

§

w e e -

O i1::1ppréte de méme: nr e

il graine de cd‘lebpﬁe eft, nne des
ﬁfmeme‘p froidés employées par If:s Apothlcalres
& dans fes--offices.. . . - . . .

B MuLonnEi: Cette efpéce zmbwue par

elle-mtine ;' fe fubdwzfe en- pluﬁr-‘urs races’ & |
quion {:
de Chanvalon |
paroit étre -le premier qui en ait. pailé 7 Ceft |
‘dans-{omr woyage &'la Marrinique: M. ‘Duichslie |

Varienss -y mais. trop peu: oblervées: ponr
~pulﬁTe Ies- bien detem.aner. M.

- Ja.regardé comme une efpéce diftindte de’ celle
air Péporry & laqmelle M. ‘de la- Marck préfére
dé [3¢ réufii:, n'y- rouvant: pas- de’ difiérences

fuffifarires. @Hpeut cependant enindiquer deun) |

-fm it daﬁr e fieur-de-veficrrement da ba§-dﬂ

sahcev- il dan&fea feuiliéss lemt moﬂeﬂé & leu-r'

S

-

1

4

[aTEPE

- -

Ere

1 cuirure aueles calebaffes -
- environs de” Parls plus fujerres pouﬁ'er heau—~
~coup de, hois fans fleyirir .
. nouer. Eliés ne réufﬁﬁfmt t#és—bien que fur de

quatte

|

" tiffons.- Peur leur forme

[

. ©e5 fruus, les- pfﬂl%

CON €67

duv&f doux & ferré La melonnée fient encore’

: de ~1a 'calebafle- par Ja~ couleur’ blanchétre des:
: fleurs en dehors, & ialongemem des pointes:

vertes extérienrs du calice ;. enfin par: le golt
mufqué de fon fruit-:-Ja- pulpe er efl aufli trés~
fine , mais elle a la fermeté de celie des paf—
"les- feuilles tiennent’
épons, érant toujours affez an-
‘quelquefois découpées. Il en:eft de:

de . celies des p
guleufes, &

- méme _de celle. du fruir, le plusifouvent applati,.

- {phérique,. ou ovale, ma1s aufli quelquefois en
| cilindre . en maffue o en pilon
‘: dinaires- aux. citrouilles ; aaffi a-t-on donné i ces’
- fruits le nom de citronille melonnée:& de cztramlle
* mufguée. La couleur. de la pulpe varie dppuls
le “jaune foufré ju(qn au’ ‘rotige or&ngé

~ de hérer fur couche & végétation des calebafles ;|

formes or-

Cu7turf Les melennées ont befoin de la méme

elles font méme aux
o a fleurir fans

V1e1lles couches ;. comme les pafieques- de melons’
d eau, & du refte ont- befoin des gonas communs"-
a toutes les cucurBitacées,: ™

Ufages._ Le'nom' de- cztrouzlpg nfufézzee o an—=
' fionce ‘qu’un: parfuin’ d'umr- ‘mérite équivoque ;.
. dans un’ froir definé &' la table; cependant o
* enfait cas-dans fos- Provinces ‘méridioniles de:
France & en- Itaile ainfi que:dans- nos Ifles:
_d’Amérique;, ol .le gout de ces-fruirs:-eft plus:
hcmoré par le: nom: de citrouille melonée. Je ne:
' crois: ceperidartt pas quieit’ ks mange commui~

--némenr criies. La . fineffe de* leur chair & leur

*bon gott: les rend- préférables 3 la phlpart des

. Giraiimons;

3. LeP£ron. Cetie efpéce,,l une dé celfes qm,,

obfervations: généra.les préfeniées- dans le Bics.
"Bor.a de M. . dg- la’ Nard{

1.5 Be vert Te: pliss. rimr'devxem fe- ;aurie Ie
plus foncé dans Ja maturitd.- |

.° Lefo‘eﬂ au Jien de- colorexfle deﬁ'ns de

Sy - —

=il I . : ]
g% La privarien: de lutmérer caufée par’ Ie
{:onﬂa& de~:laoterre . hlanchit Le deﬁ'ons “alors-
e pourrour de cexte tache -refle vtrés—lon?-—temv«

aert .- aufh. blﬁn que: les berds: des. ,pamcs
bleﬂ'ées. SR SRS
. —7%e-Les pépons panachés fe font’ principales

ment dans_ le milien =€ 618 de la e { ¢ eﬂ-a
a-dire ds la- fieur ) ﬁoniea ve,ure certiffure verte
rou;:)ura plus: grande-que. -celen dutt céié de: f]a
queuek s pédoncm»le) SEEaa SELS

LJ_J L "4. '

fi 558 @ parﬁe& vErtes .,qradquefoﬁ ufifes® paf
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une hande.,, font toujouss des pomtes comine
pour fe rejoindre, & &es pointes font prolon—
gées fur les clmfpns des graines.

ginces,
Gible.

7.0 Qutre les grandes pointes,’ qm ont rappot

qu;:lguefox; dunf: mamér;e fort fen-—

A lintérieur ‘du fruit, on en voit de moindres .
marquer le paflage - des fibres principales qul -

pafloiert du-pédoncule au calice de 1 fleur.
“8.c Ceft en rapport avec ces mervures que

fe trouvent les handes colorées; ce qui en établit |
- ordindirement cing Prmglpal@s & engre cing

au»rres moins fortes,

" 9.% Ces bandes font indifféremment pale fur -

foncée , ou foncée fur pale : quelques-unes méme
fe trouvant' yales an milien , & foncées aux deux
extrémités 5 enﬁn , dans q,uelques autres,
refient d’ahprd pé[es mé,me lactées, tandm que le
fond eft verdatre, pms devwnnent d’nan yert
,no:(r lorfgue le frmt _jaunig, .

chetures plus ou ‘moins grandes,

;égues R SR T PN PRI

11 Acés mémes bandes répondent des cotes

proémmentes & des cornes trés-faillantes dans
les variétés _coniradtées du pafiifion ,

llﬁ.ep ‘.‘ o

12.° Une atitre mégallté daccrol’i’ement dan-s ;,
es glraumonsz‘i pean fine &chair aqueufe leur

forme des ondes. -
132 Les pépons & pean ‘on coque ¢paifle ,

particuliérement les-barbarines , an licu dondes ]
font {ujets & des boflelures nommées vulgairement |
werrues , qul font i {enfiblement!effer dune ma~ |
ladie que cetix-gui eni font engicreinest couyeris

ong raremenf. df: bonhes graines, -

" 14.° Enfin I3 peau’des pépons eff ;['ufpeptlble
de ces gerguses exfudenres qui forment la bro- |
derie -dans’ le* melon ; thais Cer” accident eft peu

commun, & feulemeni par places,
“A.La CovsouxpriTs. Defous les pép

conds; & parconféquent les plus présde la ndture;

elle: (‘om méme girk regardée comme. uner ef-— :
pece-par ceux qui- pﬁnfent gue des.plantes fenles ¢

anent congénéres peuvient fe féconder & produire
des races ou yané{es menﬁ”es, intermédiaires’
fecondes plas .eu . moins. dxfpoiees A :rer'lon-—
rer a lefpéce de magerpitd, |, . . . ..

Ses fleurs; les -moins grandes de roufes; e f@"lt

-'cependaint hcaufbup,kpgbr rapport &: la :groﬁ"eur
dn fruit, Ses graines alongdes:,

¥

. P\/}

- efl “toujours fort Blanche 3 ce “blanc

6.° Les parties panachées font roujours plus. | nonce au- dehors dans les bandes & mouche-

elles’

10.° Lﬁs bandes morceiées formem des’ mou—'. ' grampent bien ™ d’elies - ‘mémes ,

& aggrégées de -
fes divers maniéres ,.1nais, quadrangula1res, & ]
non ar,rondleg. m ét01jées comme c¢lles des Paf—- ]

qui ont |
diabord la° peau In’:s-ﬁne trcs-mm(_e & trés-

| plus chauds,

ons, ceux |
- de certe race fone les plus grélés & les Plus g |

annoncent’ que .
ie- fruxt eft- toa;onrs Parc;lllemcn; alopge  en

i, UU

ou, pour. ’le moins en cenf, .8a pulp€,
enfuite ﬁbreufe & fnable;

s'an~

poire ,
fraiche d’abord

tures laftées de 1a variéeé la plus ordinaire, dong
le refle de la peau demeure flgng tems d’un vers

‘tgs-foncé, La coque dg la cougourde:te cft
}communemem fort dure,

On peur voir quelques variétés ind’ ‘quées dans
le Dict. Botanique , & peintes dans Ia colledtion
du cabinet de la Bibliothéque Nationale. Toutes
ne différent gque par des différences légéres de
forme ou de counleur 2 on peut diflinguer celle

qui, tits—petite & d’un gris palé, mérite le mienx

le nom donné par , Lmneus 4 fon efpéce cucur-
bita owfem.

Cul t,rz:-:e é‘ ufages.

" Les cougonrdet{es font plus robnfles - qise
la plupare des cucurbitacées ; elles fe paflent
de la couche, & ne: demandent qu'us ter-
rein ‘chaud pour frudtifier abondamment : eiles
& leurs fruits
en font:plus jolis. L voifinage des cologuinelles
& des barbarmes les. fais varier & produire des
métis , tordmmrement moins jolis que ies races
franches, Jen ai vu naitre par Je wplﬁnage
des giraumons, Gautres méus affez gros, mais
fans mérite,

es {ruits font pararé dans les orangeries ou .
dans les fruiteries , ou méme fur les cheminées &
{ur lesmeub'esde quelques Amadreurs pendant tout
Hiver. En les creufant, on peus faire, des plus
dores, le méme nfage que des caugourdﬁs..] en
avois “fait des bonilloires & des danternes; ces
coques creufées éant légeres & nullement froid es,
{ont le meilleur vafe don: puiffent faire ufage
les nourrices importunges de I'éconlementde leur
lait pendant gu’elles ont 'enfant au réton.

B. La CoLoQUINELLE. Je ne faish dansdespays
les fruits de ce pépon  méritent
mieux e nom de courge amere & de coloquinte.
A Parig, ceue amertume eft & peine fenfible,
& ne eft que dans la-race franche, communé=
ment appelée la fauffe orange ou Iomnam, la
feule’, au refte; domt ia pLﬁ)e {¢che {e- trouve
avoir. quelqne odeur, & dcnt la- pean acqnierg
une couleur aunfli VIVE & auffi briilante lors de
1{a- maiutit¢, aprés avoir ¢té d'abord;¢u vert le
plus. noir: & le. plus foncé, Cet orangin cit aufli
frmdlifiant que la congourdesie, 4 raifon d'ung
diflribution . affez réoullérement alternative, . de
ﬂuurb ;femelles & de fleurs inales, La p;ante
grimpe. facilement ; & fes feuilles da,coupées peu
profondément , font d'une longuety 4-pcu-pres
¢gale & Jeurs pétioles, & anfl 3 la losguenr des
enire - uguds : gour:annonce une ‘plante dans
{on £rat originaize.- -Auffi eii-elle- affez conﬁa'"'tve
guand on I'élgve bien ifolges fa forme.cff cepen--

dant plus 0L #moins. npysgu& & fa ;ouleu; phls
| , ou



o “moins foneée. Les autres” colo qﬁliiﬁell_es ont.
en genéral Ia peaw bien plus mince; & plufieurs:

~ font ‘panachées & - 4 bandes claires, quelques-
unes lactées comine les cougourdettes. La plupart
~ des coloquinelles -ont la pulpe plus épaifle &
. affez feche ; il y'ena o, fraiche & plus ¢paiffe,

€lle femble annoncer I’érat primordial des paf-
tiffons avant les conrraétions réguliéres qui leur
font devenues narurelles, |

s ,-"-szf;:z'zrct' @;Uﬁgf_s-_l

-.La culture dé toutes les cologuinelles eft auffi

facile que celle ‘des cougourdettes , leurs fruits -

qui font de garde font également jolis : ceux
- de 'orangin reffemblent tellement aux oranges
qu'on samufe a-les méler dans les defleris pour

réaflit preique toujours. - ‘ :
C.LaBarsariNe. Cette race efl: bien, comme
le difoir J. Bauhin , d'une grandeur médiocre tant

~ep faire des plats d’attrape; cette plaifanterie |

pour la plante que pour le fruir. La coque en’

- eft aufli dure” que celle des cougourdettes, &
elle a une fingulit¢re difpofition aux boflelures;
maladie . analogue au-défaut de couleur de ces

fruits qui fort pour- la plupart trés —péles ou’

entierement jauhes; le nom de: verrucofus con-

LN

vient donc affez bien a ce pépon. On trouve -

dans le-Diclionnaire “Botanique , une indica-

. tions des variations*probablement métifles, que’

jai obfervées:, & -dont la -defcription- feroit

. bien -moins {entir la probabilit¢ quun. conp-.
d'eeil jette fur, les-figures que jen ai faites de
grandeur narurelle, & qui font partie dé la col- |
Tection dépofée au Cabinet des Effampes-de la

Bibliothéeque.  — .
L -~ Culture.

| Les B'afbéfines n’exigent ‘pas plﬁs de fom que"
les “cologuiinelles. : elles. produifent beaucoup -

& réuflifient fur—tout trés—bien, quand elles
trouvent 4 grimper., Mais il n’y a de bons a
manger que les fruits -trés—pales, & c’eft dans
deur jeunefle. quii faut les prendre. Ils font
meilleurs frits que- de toure autre maniere. I}
gen trouve de blancs, 4 peau tendre & pulpe
trés-aquenfe , qui peuvent fg manger en falade,

_comme les concombres, . - —

" D. Le TurBaNt Le pépon turbané ou pepon
turban, ‘tient beancoup- de-la nature des bar-

)

- bdrines ; thais une forme pariiculiére de fon fruit
le rend trés-remarquable, d’autant qu’il paroit fe-
conferver - affez conflamment. Jen .ai parle,
dans_une addifion, en date du 17 Aofit 1786,

p:}%e‘ 44, Tune petite édition de I'Article Courge

* diffribuée a cette époque. Je ne puis faire mieux

que de répéter ici ece que jen-dis alors, I'ayant .

peu cultivée depuis.

CovU
" &affez femblables & wne partie des productions

- faut'qu'ils foient contraétés comme des pafiiffons,
& certainement ils le font d'une maniére encore
* plus {urprenanté. La partie- inférienre fort large
eft légérement fillonnée ; mais ces cores sarré—
tent vers le milieu ;& an - deflus de la con=

que quatre cornes correfpondantes aux quatre
ioges du fruit; les' moucherures font également
nterrompues, de maniére que ne fe répondant
peint, il femble que la moitié - fupérieure foit
_un fruit différent & beaucoup moindre , qu’on
auroit pris plaifir a faire- entrer dans le gros;

- enfin, comme fi rout concouroit & certe ilvfion |

les_deux ‘moitiés font {éparées parun cordonde
- petites verrues grifes, qui fé touchent fans in-

“marquable. Cette coque efl d’ailleurs folide comme

- exrréme. » -

tion. »

Vépanouiflementde la fleur, la partie du calice
adhérente aux ovaires a déja la forme quelle
doit conferver en groffiffant; &, -dans celle-ci,
cette forme eft turbinée y mais le calice ne

Or, c’eft précifénient.a Pendroit ou le. calice

‘trove I'étranglement.qui , dans la fuite, termnine

Et vérirablement dans la partie fupéricure ou

. diatement le piflils Aufli eft-il effentiellement en

bien étre I’Arbouffe. &’ Aftracan. |

| | YU Bos
| des frnits de forme fimple, trés-peu boffelés,

dun.°.47. Tous ces fruits, au refle, font regardés |
comme.dégénérés. Pour mériter lattention’, il .-

traction formée en cet endroit, on ne voirt plus

tervalle, & qui, au-dedans de la cogue., ré—~
pondent a une augmentation d'épaifleur fort re~’

celles de .toutes les barbarines, & lapulpe du’
fruit -eft également affez 'séche -& fort colorée;-
la peau de ceux que j'ai vu . étoit d'un verd .
foncé, ~avec des mouchetures d’'un verd pale.&
‘d’'un jaune rougiflant , au tems de la maturité

,w-Aprés. avoir préfenté. cette defcription faite .
furle fruit mir, je me hate de rendre ici' ce -
. que P'obfervation du fruit naiflant-vientde m’ap~ -
prendre fur la caufe d’une fi éirangé conforma—

.« Dans toutes les cucurbitacées , méme avant

fe reflerre pas autant que dans lesautres races.

{e détache ‘du fruit pour prendre la forme de-
cloche, commune & toutes ces fleurs, que fe.

ce qu'on pourroit appeller le fruit inférieur.

plutdt interne, I'écorce n'eft plus celle du calice, °
mais d’ane forte de.difque qui entoureimme- -

_rapport de flruéture avec les .quatre ovaires &
leurs fligmates , d’onr réfultént les quatre proé—..
| minences du fruit, & le {fyftéme particulier des
bandes &, mouchetures. de. cette partie. Voyez
Di&. de-la Mart. » Ce fingulier fruit pourroig -

La graine eft remarquable en ce que le bourerlet
n’y efl que tracé en quelque forte, & non relevé

.
"

| L " .| comme dans les autrés races: elle eft ovale comme,
"« Laplante a les branches conrantes & le feuil- | ‘celledes giraumons. " . L
- Ydge ‘des- barbarines ; & nn Amateur. m’'a afluré. Quoique ce Didtionnaire - ne ’{:gn:‘_ pas d?ﬁmé _
_gB aveir vu nalire des individus produifant § aux obigrvations purement botaniques, jé ne.
_Agriculigre, Tong Jids - | | ~ U HRRE
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puis me tefufer de tranfcrire encore uste rethatque
publi¢e an méme licy,, comme Supplément au
earadtere générique Eés cucurbitacées ,  d’autant
qu'intéreflante en elle-méme; elle a un rapport

direét4 Ta firuéture du turband. »

¢¢ La double ciffion du calice devenne la coque

du fruit, 'y difois - je, eft un caractére fort

remarguable des.cucurbitacées: Dés que. le fruit
eft noué, lapariie fupéricure fc dérache & laifle
fur le haur du frit .une impreflion du difque

... _de la fleur ou fe deflinent les cing angl.s du

-

calice , - & fouvent les trois. cornes du pifiile ;

“mais, lorfque le fruit-eft entierement miir , il fe
fait par le bas une feconde ciflion- qui les pare

de fa queue.: c'efl ce qui s'obferve facilement
dans les:fruits de garde, du genre desCourges,
tels guela pluparides pépons & des pafliffons. »
'« Je me permettrai de remarquer a- cette.oc-
cafion qpe le déplacement de I'endroit ot {e fait
13 feconde “ciflion , efl ce gui produit unefaufle
apparence d’opercnle dansle fruit du. melotria,

qui ne peut cependant’ étre une vraie capfule,

ppifqu'il p'eft pas dans I'erganifation générale

de la famille d’en avoir. »

Culture. Le pépon turbané réuflit facilement,
cultivé comme les coloquinelles : on fait pro-

fiter les fruits, en retranchant les branches fur--

abondantes : ils font toujours plus beaux , lorf-
gu’ils -pendent,; & font fort bons a nanger,

quoique la pulpé-criie en {oit fort-dure & d'un

faune affez foncé. - - _

- _E.La CiTROUILLE ET LE GIRAUMON. Sans les:
mmtermédiaires & les fécondations mérifles, 1 feroit:
fans doute difficile de foupconnerles perits pé—
pons , tels que descoloquinelles ondes cougour-
dettes ; de méme efpéce que_nos citrouilles ou
nosgrosgiranmons: &, fiau contraire, ces énormes.
différences ne fe rencontroient pas entre les
races diverfes-des pépons , les citrouilles pour-
roient bien étre diftinguées des giraumons 3 ces
derniers ayant une pulpe ordinairement plus
pile & toujours plus fine, & aufli les feuilles

plus ',Profondéinent' découpées , ‘randis que celles

- des citrouilles ne font fouvent qu'aniguléufes. I

molle que fon poids alrére fa forme,

~Diéflionnaire - de-M. Lamarck. -

sen trouve encore des variétés qui peuvent {e’

rapporter aux dix -principales énoncées dans le

1. -La citronille a pean tendre fort

2. La citrouille
3. La citrouille blanche ou fans couleur, fi

tarellement-en poiré.. o k _

4. La citrouille jaune ;.cultivée aux: environs
de Paris avant le potiron.. .. o .
5, Le giraunion -verd boflelé;,
groficur ,

& ¢gal par:ley deng bontsy -

¥

| dre lnifante ,
. chair trés=colorée, laquelle varie en jaune. Sa

forme €ft ovale ou plutét cylindrique, atrrondie
par des deux -bouts, - . 7
grifé ou- verd-pile, forme ]

Fqu‘i eft na- |

énorpie ' en

”

2 e e oot Y P e S
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€. Le girauinon noir , retréci-ou affiié ducded
de la quene, quelquefois aw contraire du céré
de Ja'téte , dans lefquels il y-a de panachéen

| jaune.

"=, Le gtros giraumon rond, peu conflant en

cette. formé 5. mais qui.a probablement porté -le

~ premier le pom de giraumon, rocher roulant;

"8, Les giraumon moyens ,.4 bandes & mou-
chetures , -nommés communément:-oncosibre

de Malte ou. de Barbarie, & par d'autres, ci-

. trouilles ITroguoifes : tous aflez variés en forme,
. en nuances de verd & de jaune, &

€ moil-~
cherures,. e T '
9. Les giraumons blancs ou d'un jeune péle,

appelés aufli' cencombres d’Hiver , quon peut
- regarder comme les plus dégénéreés. - .

‘10. Le giraumon verd tendre, 4 bandes &

‘moucherures, foir piles, foit foncées.

- La force de la végétation de prefque toutes

~ces races , égale ou approche de trés—pres celle

du potiron., -& furpaffe celle de-a melonnée.

Culture. Le fumier plus ou mioins confommé ,
eft'aliment des citrouilles & giranmons. A la cam-
pagne, on fait affez communémenr courir les
citromlles fur les tasde fumier, .qui ne fe con-
fomment que mieux tout en les alimentant : dans
les terreins bien 2mendés de mnes potagers, il-
fuffic , pour la’ culrure des giraumons, de les.
planter dans des poquets de terrein , comme les

~cardons , foit qu'on les y éléve, foit quon les

y tranfporte ; femés fur couche, &, pour le”
micux ; dans de petits pots; ce qui empéchelz
replanration de les fariguer. 1l eft prefgne né—
ceflaire d’arréter Ja poufle direéte, en coupant
chaque branche deux ou trois yeux au-dcflus
du premier fruit noué, ou.du fecond, fi deux
{e ‘trouvoient pres- 'un de laurre; fans cela,
11 tombent bien—-16t, & ce font de plus éloignés

‘qui nouent, pour tomber i leur tour, lastve

fe portant toujours & I'extrémité, de relle forte
quil n'en refte que ded plus rardifs , & quel-
quefois point du tout. . - e

On doit fupprimertoutes lesbranchesiatérales,.
& on leur fairgrand bien, en fixant les branches
de place-en~place, avec une ou deux béchiées.

| de térre :-onévite par-li que le vent-ne fafle.
" verfer ce

qui les fatigue ; fur-tout en les em-
péchant de ‘prendre racine par quelques nceuds ;.

| ces racines furnuméraires contribuent beaucoup-

a 1a groffeur des fruits ; cependant ils réuffiffent
fans cela, & n’en font que_plus degarde , comme
nourris plus séchement. Au refle, on voit , dans. -

- des années favorables| les giraumons, cueillisen .

Aotit & Septembre , donner des ponfles vigou=
reufes dont les fruits parviennent i grofletir en .
Octobre : ces fruits rardifs doivent &tre'mangés -
{ur-le-champ. Les autres ont befoin .de refler”
coupés au foleil, pour fe bien {écher: pendant :

- quelques jours, avant de les porter A laferse, -
{ owdl faus les tenirféchement , fur-rout prendre

-
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garde ; en Igs tranfporrant , de héirter fa queue, |

quil efl hon pour cela-de rogner un pew court:

- ] ey - . - ’ N )
car ceft communément 4 la jonction de [a queue
& da-fruir que fe- déclare - le moifi, & bi:ntér

- MnNe pourriture qui gagne rapidemeunt tour le refle.
- Les citrouilles fe mangent cuites & fricaffées

~ou en foupe au lait, comme le potiron : il eft
. néceflaire de metire en coulis toures celles dont |
aeun a Paris,

- 1a chair eft un pen grofliére. Ii
. au commencement da fiecle; un Boulanger de

la place  Szint-Michel . célebre par fes pains-:

gmnolets a la cirrounille. . ¢

- Les giraumons , qui ont la chair plus blanche
& plus fine, sapprétent comhmeles concombres,
coupés en morceaux. Un giraumon médiocre | |
¢n forme de manchon, pofé fur fon il , ouvert -
- par la queus & creufé, puis farci d’un autre |
glraumon coupé en petits morceaux avec.du
beurre, un peu de viande hachée & Taflaifon-
nement, & ainfi - cyir'au four , forme une forte
de terrime fort ragotitante. De bons Cuifiniers
fayent lai donner tous. les gotits qu'ils veulent 5
il eft dy nombre des végéranx d'autant plus fuf=
cepribles d’en prendre d’érrangers, qu'il en a
—moing pardni-méme, ce dont lui favent gré les 1
¢rionnes qui en tronvent un défagréable dans..
e concombre. En général, les giranmons verd
pale fonties plus délicats Amanger : quand onen
. sune bonne efpéce, il fausen garder précieu~ |
~dement 1a graine , & fur-tout éviter d'en élever.
de moimns hons dans le méme jardin, -encore
moins-des barbarines & coquinelles ; ‘auctine |
plante me devant étre plds fufceptible de fécon-.
dations miétiffes que celles dont les éramines font |

contenues dansdes fleurs males; une fleur femelle §
fe trounvant~guelquefois ‘plus a- portée da conp- .|

de-vent d’une fleur male.éirangére que de celles
de fon propre pied. Il faur donc en tirer d’abord
1a graine de chez les Amareurs que I'on-fair pof- |
{éder la méme sace depuis denx.ou trois dns,
- F.Lzs Pasmissons, Ceflalaforme répulierement |
- contrainze defesfruits-que {ont dfis tousles noms |
Qe Bonnets dePrétre, Bonnet d Eledeur, Couronne
Impériale, Artichaut 4 Efpagne, Artichaut de Je-
sufalem | & ceux aufli de Pdte & Paft.flenou Paftif~
foren Provéncal donnés aux diverfes variéiés de
- gette fingulidre race. Son exifienceefl én effer ™
‘un des phénoménes les plus remarguables de la
Botanique; I'vbfervation de fon origine auroir
£1¢ des plus-tmportantes : celles -que préfentent
{es variations métifles font du moins les plusin--
“aéreflanies poflibles. On peut voir, . dans le Dic-
tionnaire de M. Lamarck, que quant au fruir,
qui eft efientiellement & peau fine de cologui-
nelle, mais -ordinairement plus - matte, pulpe

ferme, Dblanche & aflez séche, & par-1a propre {.

2 fe garder {ong-tems; quoique la queue s'en dé.

bl

o

- fache trésfacilement & quatre ou cing loges bien |
plus fouvent quetrois; enfin  graines trés-courtes, |

. Pt T

fs'en trouve de ronds, ‘de pyriforigs & de

o Lou ey
turbinds : mais que, beancoup plus fouvent,
comme sils étoient ferrés par les nervures du
calice, Ta pulpe fe bourfouffle & s'échappedans
les intervalles en proéminences, au nombre de
dix, & contournées, foit vers la téte, {oit vers -
la queve, d’ot réfultent des formes les plus bi~
zarres-& les plus varides) quoique généralement
régulicres : & que, quant & la plante, la mméme

contraction laffedte dés. le commencement de -
| {a végération; fes_ rameaux plus fermes par le

rapprochement des nceuds, s'¢lancent verticale-
ment , jufqu’a ce que le poids des fruits les abatre,
ce 4 quoi concovre iin grand alongement des .
‘pédoncules des fléurs méles, des péricles des
fenilles , & de la figure méme des fenilles : enfin
_que les vrilles toujours plus petites, lorfqu’il y
en a, fe rrouvent d’antres fois changées en pe-
tites feunilles | 4 périole rornllé,; & pointe fe pro-
longeant en une tré:-petite vrille, & quelquefois
totalement {upprimées, un trés-court rudiment

}- reflant en leur place..

"On fent que la combinaifor de la forme fo-
tale dn froit, de la faillie & de la direétion.des

| proéminences on coines ;-de la- préfence ou ab-

“fences des bandes & des mouchetures,, ainfi que.
“de Tintenfité de leur couleur , doit préfenter un

‘nombre trés-grand de variétés ou._de races fub=~"

alternes. Onfent aufli que les fecondations mé—

} tifles doivent produire de grands effets. dans.des.
{' plantes fi fufceptibles par elles-mémes de varia-.

“tions, ‘M. Lamarck n’ayant pu, faute d'efpace,
inférer dans fon Diflionnaire’ Botanique le-dé-.
tail que j'en avois piéparé , il fera reflirué ici
comme-je I'avois fait dans I'article publié 4 part,
Voici donc mes fix. principales obfervations.

‘m’a-t-on dit, de 1a méme graine, de fubflance.

toute femblable ; ils ne différoient que par Ia -

forme. Dans € n.° 3o, les proéminences for-
moient-vers la téte du {ruit une couronne re- -
~tombant un’ pen du cédté de’la queue, le n.”

81 chargé de quelques verrues & refié plus -

petit , avoit pris-la forme duan gros champi=
gnon-;-la- parde de Ja queue formant le pied ,
& celle de 1a téte, un chapiteaun irréguliérement
“refendu. "Pour le n.® 82, beaucoup plus applerd.
en toraliré, la conrraltion y ¢étoit bien moins
fenfible, & le: proéminences ¢largiesne formoient
que de légers renflemens fur {es cOres peu mar-

quées elles—mémes. » B e
« Je n’ai ohtenu dans la poflérité de ces paf~

tiffons aucun fruit de forme femblable, quoique

8 a, 850, & ¢, & 321, fuffent femblables
én fubflance de pulpe & de pean , & cequi eft

de plus remargquzble, c’eft que les produiss de
80 éroient de forme trés-fimples dans So b

ronds dans les n°; 90 a.Deux autres [fi‘é'du,i[é-
D Hhbhh i~ -

-

« 1.° Les trois premiers paftiffons_blancs que -~
yai obfervés, n.** fo, 81.& §2, étoient venus,

en poire -alongée ; plus courts on- entiérement

L/
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82 a & 82 b, rappelloient ces deux forthes .des
“fruits de 8o a & $o b ; mais-plus petits, llsavoient

Ja pean plus ferme & ‘plus luifante , & fem-
bloient {e rapprocher déji des barbarines. »

« En feconde génération , des variations bien

‘plus grandes déceloient F'influence-des. féconda-
ions croifées qu'avoient dii recevoir-Ces premicrs
_produits élevés dans des collections : 82, ba, éroit

- y ' . . . 3
“devenu une Cougourdette, ou coliguinelle ; 82,

€ a, au contraire, ¢10if un giraumon blanc affez

‘fomblable .au n.° 833 & Tannée fuivante, la
méme graine du n°."8z, ¢, produifit entre feize
4ndividus plufieurs varietés qui pouvolent f{e
rapporter 4 deux patures différentes; peau tendre:
& matte de’ pafliffon, péau dure & luifante de
~ Darbarine :aufli.les premiets avoient - 1ls des

- formes fimples; {avoir, 82,c; b, rondj c,en
poire; d, alongé; ¢, f, g, h,1& ], tous plus

~ alobgds -encore: au contraire ceuxa peau dure.

. wariés de -formes, avoient tous.des bhoflelures
en plus-ou moins grande quantité: favoir, k & 1,

"~ alongés, & peu de hoffelutes ; femblable, mais

olus gros ; n, plusgros & plus boflelé; o, pent
& peu boflel¢; p, médiocre & long ; q, en poire,

- gonsdeux trés-chargés de boffelures ; & -enméme-
" gems trois individus; 80,2 a, 8o,a b, 80,ac,
produits par 80, a, donnolent des giraumons 2
~boflelures plus ou moins forres & tres — {fembla-

bles au n.° 83, ainfi que 80, ¢, k, 80, ¢,1, &

- Bo,c,mn - |
"« 2.° D'un autre pa’ﬂiﬁon n.° 85, fort ana-
~ Jogue -aux- précédens ,” mais en forme de come
" germiné A la pointe par un petit mamelonrefié
e fa groffenr dent 1l ¢roit en portant la fleur.

Jai eu, dés la premiére génération, des fruits |

de formes aflez différentes, terminés la plupart
par. un mamelon tout femblable, mais dont
deux feuléement 8o a, 35 d, -avoient con-
“Afervé ‘quelque chofe de certe figure conique ;
gandis qu'un troifitme 35 b, ¢éroir alonge en
‘snaffue , & comme 3 lordinaire plus-gros vers
1a téte. 'D’autres fruirts éroient fort irrégulidre-

anent de formes & de couleur dénarurée d'un:

"blanc. verdafre : 85 ¢, ayant une forre coque,
comme certaines barbarines ; enfin, dans les
sénérations fuivantes , fen al vu- naitre de petirs

pafliffons ronds ou  pyriformes de la counleur
~du premier; & d’autres hien marqués de handes

& mouchetures vertes fur un fond pile , les

- quns en forme de .maflue raccourcie ou ovale -

3in peu effilée vers la queue ; d’autres au con-

“traire en ovale pointu du céré de latere, & un’
- dernier en double céne, vers la téie & vers la

_‘gue;le.n, U J -

« 3.° D'un petit pafliffon n.° 86, femi-orbi-
- culdire, applati du c6i¢ de Ja.queue, & enrouré
dune forte de bourreler gaudronné, jai recueilli

_des {ruits un peu plus gros, de méme forme,

& feulement fans bourrelet. D'un autre, n.<87,
ge couleur beaugoup plus clire, de forme affez

1

qui rappellent fon origine : le n.f

- CcovU

( femblable, plus alongé cépe adant en forme de

timbale vers la tére , & accompagné par le bas

de cornes recourbées vers la- quene. J'ai aufli

recueilli en premiére génération, fur cing ou
fix individus différens, des fruits ou .entiére-
ment {emblables, ou qui ne différolent que par
I'alongement plus-ou moins grand de la parue
de la téte, & par-la proéminence & la direc- -
tion du cornet : mais, dans les générations {ui-
vantes , I'impreflion des fécondarions métifles
¢roit telle , que, fur treize individus différens,
un feul éroit encore un pafliffon, feulement
heaucoup - plus gros-, & 4 cornes médales &
trés proéminentes ; parmi les douze aurres, tout
cependant blancs ou jaunes {.ns bandes , on
trouvoit toutes les formes & les boflelures des
barbarines, avec une pulpe & une coque plits
ou moins analozue : le n.° 87,cc, et inté-
reflant . par les “demi-cornes qu'on lui- voir, &
37,c b, Teft
aufli par une forme de bouteille, aufli rare
dans les- pépons qu'elle eft fréquente dans les
calzbafles. »- T

« 4.° D'un pafliffon n°. 89, formant double core
marqiié¢-de bandes & de moucherures & a pean
brillante , il avoit paru en premiiére génération
tant des fruits femblables , dont quelgues+ uns
panachés b, & d’autres pyriformes ou orbicu-

} laires , que des fruirs alongés , ‘en concombre

c, d, enticrement vérds avec des panaches jau-

‘nes’, mais fans aucunes -bandes: les mémes

accidents ont.joué entré eux-a la feconde géné-
ration fans .rien produire cependant qui-foit

analogue-daucunebarbarine niaaucun’giraumon
les premiers. fruits ayant éié élevés ifolés. »

« §.° Au contraire, d'un pafiifion n.® 9o, en- .

“tiérement applati, en rondache gaudronnée, &

peau brillante d’un jaurie doré, marqué de-faper-
bes bandes & moucherures vertes; parmi plufieurs
fruirs femblables en couleur, mais de figure fore

Mfimple, 'en ai vu nzitre un én premiére généra:
-tion, goa, plus gros & moins gaudronné.4 la
_verne , mais fort femblable quant 4 fa forme;

& en reflemant ce fecond fruit dans un jardim
ou l'on ne culiivoit que des Cougourdettes, des
bgrbarizies , & ~des coloquinelles, fans un.{eul
giraumon, j'ai vu naitre les méds ks plus dé-
natures. Sur prés de quarante individus, & peine
sen eft-il trouvé plus de neuf ou dix, a, b,

c, d, e, f, qui aient confervé la pulpe & la |
- pean de pafliffon , & trois ou quatre feulement

analogues en figure , c'efi-a-dire appletis -& 2

cornes : obfervarion d’autant plus intéreffante ,

que le fruit de premiére génération ayant été uni-
que fur fon pied, pour que fa poftérité ait dinfi
vari¢, il a fallu que toutes fes graines. aient .£té
fecondées “fucceflivement & indépendamment
les uns des autres”, quoique par Jles mémes
frigmates. » ' I

« 6,° Enfin, un autre paflifion 4 bandes n.>92,

—— 1



mais a peaul matte & pale & & cornes fommaires | en friture qu'ils réuffifient le.micux; ce quia
couronnant le haunt du fruit, m’a fourni des .| concouru -a leur faire’ donner le nom &'arti~
meis encore plus érranges & des plus intéref— | chaur. = R R
Aants. Dans la premiére 'générationj 1l. s’éroit VU e DTl s _ e
- reproduit deux fois, trés-franc, ab; uze autre ¢ , 1 4-LzPorirox. Oneconnoirt gitelques fleursanfi -
dass une forme fimplement applatie; un guarrie- ‘grandes que celles du potirén: plifieurs plantesont -
i€, & la vérieé forr gros & ovale , mais 4 bandes des feuilles aufli amples & méme davantage
& mouchetures femblables. Dans les générations | M35 pour la grofleur des fruits, Jeur poids, la
fuivantes, comme™les fruits avoient cru dans rapidite de leur accroifiement auffi bien que de
- des collections complettes, ot les giraumons ne 'Cd“} des rameaux, il n’eft probablemeat ancun - -
‘manquoient pas, j'ai vu moiti¢ des froirs méds | VGBI qui_puiffe lrre comparé 4. celui-ci. IL:
des Coucourdertes ou barbarines, 4 cogue dure, nefi pas aifé de fdvoir ce qu'il peiwr devoir 4~
" boflelures & formes différentes , mais tous de | la pawre, fon pays natal n'érant pas déwer-
~ groflear médiocre; tandi§ qu'un autre moiré | MNC noN plus que f'hiftoire -de fon-airivée en
avoir pris des giranmons leur groffeur & leur Euvrope..- . ST T e
-forme, aufli-bien qu'une pulpe analogue, con- |  Le poiiron paroit ne - point-‘faire .de ‘métis -
fervant fenlement dans tous . les mémes bandes | avec ancune elpéce -de pépon il -en differe -
& mouchetures ; & dans plufieurs,de finguliers | véritablement-en beaucoup ‘de points, 1.° par
commencemens de protubérances vers le nilien, | des feuilles horizonrales non inclinées , non an~
anx endroits ol il eft ordinaire de trouveér ‘des | ‘guleufes, maijs arrondies” en ceenr & par des *-
cornes dans les. paftiffions. Cette race & ifruits | ‘poils.,, molafles comme ceux: de la méelonnée ,
fi conflamment pourvus de bandes vertes, eft-| 2.° par fes fleurs évafées .dés le -fond-dn calice -
précifément celle ol ils paroiffent dans leur | -ayant unlimbe. rabatiu. 3.° par fes fruits trés- -
jeunefle marquées de bandes lactées qui paffent | conftans dans leur forme {phérique, embiliquée -
prefque fubitement- du. blanc au noir oun du-f & a cbtes. ...~ T e
moins au verd le plus. foncé comme on le | |l -y a quelques variérés dans’ Ie potiron, &
voir, n.° 92, b.» - e elles font aflez conflantes. La  pulpe en eft
-Entre tant de variations je: dois. diftinguer | plus on moins jaune; & la péan fort pale dans -
deux races métiffes quil faut confidérer a part. quelgues-uns -ou-dans d'autres d'un rouge de
" Les paffiffons barbarins {ont des' pépons- qui cuivre, eft dans ce guon nomme le potiron
‘salongent moins -que les autres & dont les _ve_rci d “'Ife\‘_l_“?‘;?c,‘?‘a{d@!;fée on gnfﬁt;e, & ra- .
fruits médiocres & alongés ont des boflelures. & | Tement d’une-vraie' couleur verte, -
uue peau jaune.-Jai cru y reconnoitre des fruits | |
décrits’ par Jean Bauhin, o -

-~

On diffingue un peiit potiron jaune dont la
1 .+ - t'queue méme eft jaune-& gqui-eft le plus harif,
Le pafliffon giraumoné', que j'ai vu {e former | & un petit potiron vert de forme applarie 3
ehtre mes mains, étoit précédemment cultivé chez- | pulpe moins aqueufé , & qui, par cette raifon,
-divers Curieux fous les. noms impropres de con-} {e coriferve bien plus long-tems que le commun.,
combre de caréme, de potiron d’Efpagne, & par | Prefque tous les- porirons. ont. de la broderie
celui de fepr=en-toife , plaifant; mais exact, en cé | comme:les melons, mais. en petire quantité

" quil peint fa fécondite & fa végérationreflerrée, | quelques—uns en font entiérement couverts, ce

qui eft celle des pafliffons: quelques-uns font } qui cft rare. & affez indifférent. - . . .-
fi ferrés que: les-fruits en deémeurent défec- | Culture s Ufage.Ce potiron plusdélicatquelesci-
-theux, d'autres salongent & ‘leurs fruits pren-"| (rpuilles & giraumons, Peft moins.gue les cour-
nent diver‘es” figures & varient de groffeur: ges , inelonnées ‘& -pafléques: il n'a. befoin de
dans leur: érat de perfettion, ils {ont comme | {4ins que dansle Printems. Ceft donc au com~,
de médiocres giraumoos de 24 4 30 pouces de | mencent de Mars, fi on-veut récolter de bonne
long en maffue-& peints de belles bandes dun | heure, ou & Ia fin d'Avril, fi on préfire des
verd gai, fur in fond d'un jaune pile un pea | fruirs de garde; quil faut les {femer, feir: dans-
verdaire : la pulpe fort blanche d'un grain fin”| des trous de deunx pieds ep quarré fur un-depro-
& fe confervant bien plus delicate qu'en aucun | fondeur remplis de fumier récouvertsde terreau s ;
giraumon. © - - - R femant deux ou-trcis grains, foutenant les arro~
. Culture & ufages. Les pafliffions ayaht une végé- | femens& couvrant de cloches jufquiala fin des:*
tation plus refierrée que les giraumons , Jes fruiis. | - tems_rigoureux i ou bien ¢lever le plant fur .
font plus expofés 4 mal nouer fi on ne les plante | couche & fous cloche, pour le tranfplanter un
“pas 4 bonne expofition : du refleil y amoins de |’ peu forr, & en faifon favorable avec l\vs;f?:(n
culture , leur difpofiion difpenfant de fixer | néceflaire de- couvrir pour la -trgprlfe-.,fouﬂé_ _
leurs _ branches -& méme de les- mailler : ces |:viter,'femer dans de petits pots:que Fon. tranf- .
fruits fé.gardem communément tout Uhiver & font | planie en motte-: il {aps huit-ou dix. pieds de

Lons & manger jufqu'en Fevrier & Mars-: el | ﬁiﬁ_ﬁﬂfi&:?mfﬂ?? Poﬁ,{f’i_?s,i}‘l%ﬂmj'@ £n ,fo;;nc des

.
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cou-
carrés. Si on a-femé ou planté denx pieds en—.,
fémblec , le micux eft enluite de-n’en, conferver -
w'un; Pincer enfuite la tige dire¢te pour lui
%ire poufler deux on trois farmens égaux. Arrofer’
fouvent le pied i fupprimer leshranches foibles,
fiériles & inutiles, Lorfque le fruit eft bien arrécé,
“couper ce farment adeux ou trois feuilles aprés
le fruit; & couvrir d'une motte de terre le
premier ou fecond nceud qui-précéde” le fruir,
comme pour les giraumons. Enfin metire une
tuile, une planche ou -uné piérre plate & -in-
clinge fous le frait pour le fauver -de 'humi-
dit¢ ; quand le fruit €ft prefque a {a groileur,
on peut -fupprimer -les ' feuilles voifines : il-en
mirit mienx. Enfin, les pourons étant cueillss , -
les laiffer-quelques jours au foleil , & les rentrer

" en lien fec & ‘aéré, maisd Yabri de lagelée, &

- gviter _qu’ils ne fe touchent.

- Le coulis de” potiron dans la foupe an lait

+ -eft aParis, d'un trés-fréquent ufage s on l'em-

ploie iiloins dans .la foupe grafle, quoiquielle la
rende délicienfe an gofu de quelques-perfonnes. .

CcCoU -
du thifieus quélquefois une feule, 1a*tige érant -
~a Yoppofite , & que ces pieds traités -de ‘males -
font les plus froctifians. e T

- On peut rappeler 4-ce fujet la pratique de plu- -
fienrs Culrivateurs de melons, qui ont foin de

1 fupprimer les cotylédons, bien avant gu'ils ne fe

deflechent , afin d’éviter la naiflance de deux
perites branches, qui ne tardens pas 4 accom-"
‘pagner la principale, & qu'il eft a-la—fois mausais
de conferver & facheux de fupprimer,lorfqu’elles
{ont 'venues , 4 caufe du chancre qu’occafionne -
Touvent une voifine de Ja-racine.-QOn faur com-
hien les différénces dans la végérarion du bois
influent fur Ja quanité du froir, -

5. LaPasTIQUE. Sesfeuilles, beaucoup plusdé-
coupéesque cellesd’aucun pépon , nefontqu’une
différence {faillante ; on peut regarder comme
plus réelles, 1,° Leur direon heancoup plus

“verticale, leur fubflance ferme & caflante. 2.2

La forme -de leurs fleurs moins grandes que’
celles des calebafles, & campanulacées , mais plus
‘profondément découpées & dun jaune plus clair

" Le potiron. fricafflé” éroit i comme un des | que celles des pépons. 3.2 La natuie de feur

plus mauvais Jégumes ; .depuis la mode des girau--
mons , d’habiles Cuifiniers §'emparant du girau--

_mon ont fu Vappréter -en crémes ; tourtes &
anires entremées friands. - ' L

"La graine'du poriron, comme plus grofle &
peut—gtre ‘anfli un peu plus douce, eft unedes
plus confidérables entre les .quatre femences:
froides employées en Médecine , dans les émnl—
fions peflorales & autres médicamens ,qp_;_i font

J

'} tels-que les taches des pépons.

l¢ prncipal agrément de l'orgeat,
 Obfervations,

“On lit dans le ‘Nouvean Iz Quintinie, que le
potiron planié dans le voifinage de quelques
concombres , -giraumons, paftiffons &c. dégé-

", wnére ordinairement & fait dégénérer les auires.

J'ofe dire que cetre affertion me paroit plus que’
doureufe, n’ayan: rien obfervé de fembiable dans .
le coyrs de mes expériences. 1l fervir intéreffatit-
- d’en- cbtenir-de pofitives & nous ne fauriqns trop -
.y engager les :Amateurs, o BT

" Unpe autre wobfervarion a vérifier :eft celle’

gu'a rappoeri¢ Decombles dans I'Ecole du Po-

- tager , avec - des - expreflions d’ailleurs toutes

~ propres #-brouiller lesidées des novices en-vé-
- gétarion. ¢« Qn prétend , dir-il ,“qu’il y a dansle-

potiron'male & femelle ,-& il eft‘ai moins vrai~

guil'y.a une marque ‘qui-caraltérife les -deux
- fexes prérendus., le: hafard I'a produite comme
de. la- graine de:.giroflée, il-en ‘vient -de fimples
&ide doubles, » Quoiquil en foir de cette mau-

-~ vaife comparaifon & de P'expreffion plus faufle

encorede ‘male & de femelle, pour une diffé--
- xente maniére de ‘poufler, cela {e réduit 4 ce que
du milieu des deux corylédons, nommés ‘oreilles
par -les jardiniers , il poufle quelquefois deux

3

graine, dont’le bourrelet eft affez ¢troir, & dent -
la coileur eft-toujours plus ‘foncée que celle.
de-la-pulpe, tandis que les. graines des trojsef=:
- péces précédentes font toujours plus phles. 4.°Sur-
tout la texture de-la peau du fruir gui, trés-
fine méme & lifle, quoique fonvent marquée de:
bandes.péles , eft conftamment mouchetée . de
taches étoilées, & non -pas de petits reclangles,

 Ces fruits font rounjours bien orbiculaires,
‘& la pulpe en eft tre-fondante, comme I'in=
-dique l¢ noin de melon-d’ean gue portent {es
varig¢tds les plus agueufes: les auntres ont, en
Provence, celui de pafféque. Toutes porroient
~d'abord celuide citronille , analogue an nom deg
(concombre citrin, donné d'abord aux fruits 3
‘pulpe citrine ; d'autres I'ont fort reuge, & la
graine varie aufli en noire & en rouge.
.~ Ciilture. Les pafiéqnes font cultivées dans pref=
‘toiite ia France méridionale,jufqu’en Szinionge,
‘oti on les nomime concembres , les mangeant fri=
cafl¢es de meére. En Provence, on les emploig
confits, en raifiné avec le vin doux, comme le-
‘rdifiné de Bourgogne. Les plus fondans , appelés
‘melons-d’ean, fonrt fi -fondans quiis peuvent
étre-entiérement vidés comme un coco, parun
‘feul rrou fzir 2 la coque du fruit. Cetre eanefl
fucrée , &,dit-on, d'un goditexquis. -
Dans les pays ot il faut Ia couche ponr les
élever , comme 4 Paris, ces fruirs-réufiifient ge-
géralement affez mal, & ne donnent aucuneidée
des. qualités qu'on vante en eux. (M. D=
CHESNE,) ..~ | o

COURIMARI, Cormrarr, -
‘Genre de plaate dont la place eft incertaingy '

fendlles; dgalgs & oppotges I tralnafl forrant<| &-dong en-ne gonnoit qu'nne efpice: Ceflun



